
 

 

 

 

 

 

PROGRAMA  

6 de mayo, viernes  

• 10:00 horas : ACTlVIDADES TÉCNICAS sobre la anchoa.  
o Recibimiento en la Cofradía de Pescadores Elkano de Getaria, de la 

mano de los representantes del Departamento de Medio Ambiente, 
Planificación Territorial, Agricultura y Pesca y del presidente de la 
Cofradía de Pescadores Elkano. 

• A continuación : las siguientes charlas:  
� "Getaria y la anchoa". Ponente: Xabier Alberdi, historiador. 
� "Características de la anchoa del Cantábrico". Azti-Tecnalia. 

• De 11:15 a 11:45 horas : ALMUERZO "Anchoas de Getaria de boca en 
boca".  

• Después : visita a la lonja y venta de pescados, donde se explicará su 
funcionamiento. 

• Después : En grupos más reducidos, visita guiada a las conserveras (tres 
conserveras: dos en Getaria y una en Zumaia). 

• 14:00 horas : Comida, por grupos, en diferentes restaurantes del municipio 
(Astillero, Elkano, Iribar, Itsasetxe, Kaia, Mayflower). Menú a base de 
anchoa + chacolí de Getaria. 

• 17:30 horas : Encuentro de todos los participantes en el Ayuntamiento. 
Recibimiento por parte del alcalde. 

• A continuación : Mención a la "Anchoa de plata". La restauración, las 
conservas y la anchoa fresca. Tres vías para mostrar la anchoa al público:  

o Gastronomía : LUIS IRIZAR 
o Conserva : ASOCIACIÓN DE CONSERVEROS ARTESANOS DE 

LA COSTA VASCA 
o Anchoa fresca : ITZIAR ETXEBERRIA 

• Al final : entrega de obsequios a todos los participantes. 

• 18:00 horas : DEGUSTACIÓN DE ANCHOA en la plaza de Getaria, 
ambientado por el grupo de trikitilaris de la Escuela de Música. Anchoas a 
la parrilla, fritas y saladas con chacolí. Además, el grupo de baile Gure 
Txeru ofrecerá una actuación, acompañado por el grupo de txistularis de 
Getaria GAZTE ALAIAK. 

• A continuación : Verbena con el grupo EGAN. 

7 de mayo, sábado  

• 22:30 horas : En la iglesia de San Salvador, concierto del cantautor 
getariarra PATXI SAIZ. Presentación de su nuevo disco ITXAROPENA. 



 

 

 

 

 

 

8 de mayo, domingo. Día de los Pescadores  

• 11:00 horas : Misa mayor, en honor a los pescadores. 

• A continuación : Procesión. 

• Después : Almuerzo con los pescadores retirados. 

• Al mediodía y por la tarde : música a cargo de la charanga PASAI.  

Los días 1, 8, 14, 21 Y 28 de mayo  

• Se podrá degustar el pincho de anchoa con una copa de txakoli en los 
bares de Getaria, por 2,00 €.  

o Mahasti : Tortilla de anchoa 
o Taxco : Anchoa rellena de pimiento del piquillo 
o Giroa : Anchoa rebozada con pimiento de Gernika 
o Ketarri : Anchoa al pil-pil 
o Politena : Anchoa a la gabardina 
o Itxaspe : Tortilla de anchoa 
o Arralde : Anchoa a la vinagreta 
o Xagu : Anchoa frita 

Exposición : "Getariaren Ubera, Itsas tresna eta Artea" en el salón contiguo a la 
Oficina de Turismo. 


