Pais Vasco aprovecha la Berlinale para
mostrar su cultura

"Euskadi vive ahora un proceso muy importante y un momento de esperanza". Blanca Urgell, consejera de
cultura del Pais Vasco.
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« El Gobierno vasco aprovechd la proyeccién del documental *Mugaritz B.S.0."
dentro de la seccion "Cine culinario™ de la Berlinale para promocionar la cultura
y la gastronomia de Euskadi.

La consejera de cultura del Pais Vasco, Blanca Urgell, sefialé a Efe que "la gastronomia vasca tiene ya su lugar
en el mundo y el Festival de San Sebastian comenz6 a hacer el afio pasado una experiencia de cine y
gastronomia que salié muy bien y que va a tener continuidad".

"Es una aventura en la que también esta la Berlinale. Esto es lo que nos ha hermanado en este momento.
Pienso que es una manera muy agradable y muy potente para que nuestra cultura en general y el cine en
particular acceda a Alemania y a Europa", subrayo.

Segun el maximo responsable del Festival de Cine de San Sebastian, José Luis Rebordinos, cuando asumio en
2011 la direccion del mismo, se decidi6 crear una seccion dedicada al cine y a la gastronomia.

"Conociamos el "Culinary Cinema" de la Berlinale, lo admirdbamos, lo veniamos siguiendo desde su creacion.
Decidimos hablar con la Berlinale para intentar establecer una colaboracion para crear en San Sebastian otro
"Culinary Cinema", en este caso con zeta, en un homenaje a nuestra propia lengua, el euskera", agrego.



Urgell record6 que Euskadi vive ahora un "proceso muy importante” y un "momento de esperanza”.

"Acabamos de dejar atras el terrorismo, esperamos que para siempre, y estamos convencidos de que la cultura
tiene que ser el gran motor de ese cambio, que aprendamos a convivir y a entender a los demas", subrayo.

La directora de Turismo del Gobierno vasco, Isabel Muela, destaco, por su parte, que la gastronomia forma
parte de la cultura, de la tradicion y de la forma de vivir de los vascos, quienes -agregé- socializan comiendo y
degustando la calidad de sus productos y de su materia prima.

"Alemania es uno de nuestros mercados prioritarios. El poder ofrecer esta degustacion de nuestros productos y
de nuestra calidad gastronémica de la mano de nuestros chefs con mas estrellas Michelin es una gran
oportunidad de promocion turistica", indico.

Aludia asi a la presencia en la Jornada de Euskadi celebrada en la embajada de Espafia del destacado cocinero
Andoni Luis Aduriz, del restaurante Mugaritz, asi como de la degustacion de "pintxos" ofrecida por Elena Arzak
(Arzak) y Eneko Atxa (Azurmendi).

Los productos que mas se exportan, segun la directora de Innovacién e Industrias Alimentarias del Pais Vasco,
Amaia Barrena, son los vinos de Rioja Alavesa, mientras que el "txakoli" estd empezando con la exportacion.

"El segundo producto méas exportado son la conservas de pescado, por el volumen de empresas que tenemos y
por el volumen que tenemos de productos, y seguido irian los dulces, basicamente", indico.

Fuera de Europa, los mercados mas importantes son Estados Unidos -para el vino-, Asia, que se esta
empezando a abrir, Rusia y en América Latina, Brasil y México estan creciendo, afiadio.



