. HUSKO JAURLARITZA
- GOBIEEMO VASCO

Il
Lanbide Heziketoko
Etarkizuneke fkoskuntzen , Va
Euskal Institutue A
s W de - -
N asco <

LbLire
s Futuros HEZKUNMTZA SALA

LAN ETA ENPLEGL SALA

EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Elikagaien Industriak
FAMILIA PROFESIONAL: Industrias Alimentarias

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Okintza, Gozogintza eta Konfiteriako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico en Panaderia, Reposteria y Confiteria

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
227356752 Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOgatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria FrOgatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada

UCo310_2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea Frogatua - Demostrada

uc0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos

Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _
uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados FrOQ atua - Demostrada

Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _
uco7i1 2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y protecciéon ambiental en hosteleria FrOQatua Demostrada
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Akta osatzen dute hauek: 3 orri, eta barnean hartzen du 1 hautagaiak, honekin hasita: 22735675Z eta amaitzeko: 227356752
La presente acta esta formada por 3 hojas, y comprende 1 candidatos empezando por: 22735675Z y acabando con: 227356752

Vitoria-Gasteizen, 2023(e)ko Irailaren 29(e)(a)n
En Vitoria-Gasteiz, a 29 de Septiembre de 2023

Idazkaria-El/la secretario/a Presidentea-El/la presidente/a
72449102E 722532267

Batzordekideak-Vocales
16059426K

30666658E

78881125A

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

Financiado por la Unién Europea i'ﬁ
NextGenarationEL i

a8
Plan de Recuperacion, EUSKD JAURLARITIA - GOBIERNO VASCO
wnmcmons [l % Transformacidn y Resiliencia -

.
i.r




