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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Elikagaien Industriak
FAMILIA PROFESIONAL: Industrias Alimentarias

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Elikagaien Industriako Prozesuak eta Kalitateko goi-mailako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Procesos y Calidad en la Industria Alimentaria

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
TRAB0SISZ | UCOSS0_3 G osamovomammenon o sy o peones o o Mo e Ases s Shom o comercilizacio Frogatua - Demostrada
Ve R A o Frogatua - Demostrada
I e P A AP Frogatua - Demostrada
UCOSS0_3 e o sy et ok e oo sEndacain e vy s vegtles Frogatu gabea - No Demostrada
UCOSE0_3 e s e i soean o veevates o i oo s ot 1 Frogatu gabea - No Demostrada
5018 e e ol ey even o oo i S 3o o oo ey Frogatu gabea - No Demostrada
UCOSE2.3 et e oy o s onsS apaas o e 3 aonaios d cereles  d dles Frogatu gabea - No Demostrada
UCOSE3_3  omraer s asvaraio o soms ot coems 4 ooy e oo o i o1 Frogatu gabea - No Demostrada
UCOS04_3 ot s e ool et om0 st e oo o0 common ot e Frogatu gabea - No Demostrada
UC0s65_3 g:a;a;rlf'éﬁ;?Toit;rg'égislégl;u(;gtrspm?rz::?cr)rsi ?)i:oi%ié?rﬁ%r?tz)oszgsgiigg ?:r; tI: zlr:t?g::é%r? rdoez'e)trj;drjéozs zgfi:/uados de la pesca y de la acuicultura Fro gatua- Demostrada
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Arrantzaren eta akuikulturaren eratorriak egiteko prozesua eta horretarako produkzio-sistema automatikoak kontrolatu _
UC0566_3 Controlar la elaboracién de productos derivados de la pesca y de la acuicultura y sus sistemas automaticos de produccion FrOQ atua - Demostrada
Arrantzaren eta akuikulturaren eratorriak egiteko prozesua kontrolatzeko teknika analitiko eta sentsorialak aplikatu _
UC0567_3 Aplicar técnicas de control analitico y sensorial del proceso de elaboracién de productos derivados de la pesca y de la acuicultura FrOQ atua - Demostrada
Kontsumorako esneak eta esnekiak egiteko prozesuak garatu eta eragiketa-prozedurak zehaztu _
uco571_3 Desarrollar los procesos y determinar los procedimientos operativos para la elaboracion de leches de consumo y de productos lacteos Frogatu gabea No Demostrada
Kontsumorako esneak eta esnekiak egiteko prozesua eta horretarako produkzio-sistema automatikoak kontrolatu _
uco572_3 Controlar la elaboracién de leches de consumo y de productos lacteos y sus sistemas automaticos de produccién Frogatu gabea No Demostrada
Kontsumorako esneak eta esnekiak egiteko prozesua kontrolatzeko teknika analitiko eta sentsorialak aplikatu _
uC0573_3 Aplicar técnicas de control analitico y sensorial del proceso de elaboracién de leches de consumo y de productos lacteos Frogatu gabea No Demostrada
Gizentzeko azienda hiltzeko, prestatzeko eta zatikatzeko eta haragi-produktuak eta -prestakinak elaboratzeko prozesuak garatzea eta prozedura eragileak zehaztea
UCO0765_3 Desarrollar los procesos y determinar los procedimientos operativos para el sacrificio, faenado y despiece de animales de abasto, asi como para la elaboracion de productos y Frogatu gabea - No Demostrada
preparados carnicos
Haragi-produktuen eta -prestakinen elaborazioa eta produkzio-sistema automatikoak kontrolatzea, baita animaliak hiltzeko, prestatzeko eta zatikatzeko lanak ere _
uC0766_3 Controlar la elaboracién de productos y preparados carnicos y sus sistemas automaticos de produccion, asi como el sacrificio, faenado y despiece de los animales Frogatu gabea No Demostrada
Haragi-produktuak eta -prestakinak elaboratzeko prozesuaren kontrol analitiko eta sentsorialeko teknikak aplikatzea _
uc0767_3 Aplicar técnicas de control analitico y sensorial del proceso de elaboracién de productos y preparados carnicos Frogatu gabea No Demostrada
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Elikagaien Industriak
FAMILIA PROFESIONAL: Industrias Alimentarias

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Okintza, Gozogintza eta Konfiteriako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico en Panaderia, Reposteria y Confiteria

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
14935352A Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOgatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria FrOgatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatua Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada
Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uc0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
0700 2 e s e o o 2% Frogatua - Demostrada
010 2 e e naa ™" Frogatua - Demostrada
D112 e ey 205 ez aruten Frogatua - Demostrada
TOOOSHT2N | conse 5 Qeake e aBlntzae oresk st et e e Frogatua - Demostrada
D035 2 G D e e e et S0 Frogatua - Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 gﬁrs'n?rﬁlrela? gllaag?g\ﬁsbiiiz‘:ng;?,aélz:Ia:nacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
UCO306_2  eaizaryio cantrlar s operaciones.de elaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies aplcaconee para pasteiariateposierta Frogatua - Demostrada
UC0307_2  Reizaryio contrlar las operaciones 66 elaboracion de productos de canfierta, hocolatera, galeier y oras alaboraciones. Frogatua - Demostrada
UC0308_2  eizar ol acabado y decoracion de los procuctos e pastelera y confiera. Frogatua - Demostrada
UC0309_2  Reaiar of envasado y ia presentacion de s producios de pacelera y conferia Frogatua - Demostrada
UC0310 2 e it de sequridad, maienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO700_2 o cieras senclns e repostera.realvar el aprovisonamionta merno y conroiar conaumos -+ Frogatua - Demostrada
UCO710.2  Ciaray presentar productos hechos & base de masasy pastas, posiree o6 coci y helados. - Frogatua - Demostrada
UCo711_2 Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea Frog atua - Demostrada

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria
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Akta osatzen dute hauek: 5 orri, eta barnean hartzen du 3 hautagaiak, honekin hasita: 72480535Z eta amaitzeko: 79005472N
La presente acta esta formada por 5 hojas, y comprende 3 candidatos empezando por: 724805357 y acabando con: 79005472N

Vitoria-Gasteizen, 2024(e)ko Ekainaren 17(e)(a)n
En Vitoria-Gasteiz, a 17 de Junio de 2024

Idazkaria-El/la secretario/a Presidentea-El/la presidente/a
72449102E 11929374X

Batzordekideak-Vocales
16059426K

30666658E

11915360A

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

Financiado por la Unién Europea i'ﬁ
NextGenarationEL i

a8
Plan de Recuperacion, EUSKD JAURLARITIA - GOBIERNO VASCO
wnmcmons [l % Transformacidn y Resiliencia -

.
i.r




