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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Turismo Gidaritza, Informazioa eta Laguntzako goi-mailako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Guia, Informacion y Asistencias Turisticas

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
30629400R Turismoaren arloko informazio- eta banaketa-unitateak kudeatzea

uco0268_3 Gestionar unidades de informacién y distribucion de oferta turistica Frogatua - Demostrada
Bidaia konbinatuak, txangoak eta joan-etorriak lantzea eta gauzatzea

UC1055_3 Elaborar y operar viajes combinados, excursiones y traslados Frogatu gabea - No Demostrada
Ekitaldiak kudeatzea

UC1056_3  Gactionar eventos Frogatua - Demostrada
Jarduera-eremuan dauden eta kulturaren aldetik interesgarriak diren ondare eta ondasunak interpretatu turistentzat eta bisitarientzat

UC1069_3 Interpretar el patrimonio y bienes de interés cultural del &mbito de actuacion a turistas y visitantes Frogatua - Demostrada
Jarduera-eremuan dauden natura-guneak eta naturaren aldetik interesgarriak diren beste ondasun batzuk interpretatu turistentzat eta bisitarientzat _

UC1070_3 Interpretar espacios naturales y otros bienes de interés natural del &mbito de actuacion a turistas y visitantes Frogatua Demostrada
Turistei eta bisitariei laguntzeko zerbitzuak eman eta ibilbide turistikoak diseinatu

uC1071_3 Prestar servicios de acompafiamiento y asistencia a turistas y visitantes y disefar itinerarios turisticos Frog atua - Demostrada
Turismo-informazioa kudeatzea

UC1074_3 Gestionar informacion turistica Frogatua - Demostrada
Tokiko turismo-zerbitzuak eta -produktuak sortzea, sustatzea eta kudeatzea

UC1075_3 Crear, promocionar y gestionar servicios y productos turisticos locales Frog atua - Demostrada
Ingelesa ez d_en atzerriko bigarren hizkuntza batean komunikatzea, erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren

Ucggg7 3 Arabera lanbide-eremuan. Frogatua - Demostrada

Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario independiente (B1), segtin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el
ambito profesional.

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza

D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
9088 2 o e e e e Frogatua - Demostrada
9803 e easesoe () e s o e e e Frogatua - Demostrada

72818521 |ucozes 3 Lo e e e e Frogatua - Demostrada
UC1os5_3 B oriumael, bangoak e oo el itz e sauzazen Frogatua - Demostrada
UC1056_3 SAtaldiak kudeatzea Frogatu gabea - No Demostrada
L0803 e e s e P urstentzt e stz Frogatua - Demostrada
L0703 e e oo e e, 2 Tty Ltetza et i etz Frogatua - Demostrada
L0713 e s aera o rstos Frogatua - Demostrada
Ucioras  Luameiniomancs ceetes Frogatua - Demostrada
L0753 e o 7% Frogatua - Demostrada

Ingelesa ez den atzerriko bigarren hizkuntza batean komunikatzea, erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren
UC9997_3 éﬁnﬁﬁa?é;?snebgeﬁfga%mda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario independiente (B1), segtn el marco comln europeo de referencia para las lenguas, en el Frogatu gabea - No Demostrada
ambito profesional. ' ’

R e R A R e T A AL LA Frogatu gabea - No Demostrada
B30 3 e s ) o e e e Frogatu gabea - No Demostrada

TBSSBZLTY | Cozen 3 e e e Frogatua - Demostrada
UC10553 B el bananak s oo el e e sauzazen Frogatua - Demostrada
UC1056_3  oraldiak kudeatzea Frogatu gabea - No Demostrada
UC1069_3 Jarduera-eremuan dauden eta kulturaren aldetik interesgarriak diren ondare eta ondasunak interpretatu turistentzat eta bisitarientzat Frogatua - Demostrada

Interpretar el patrimonio y bienes de interés cultural del &mbito de actuacién a turistas y visitantes

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

Financiado por la Unién Europea i'ﬁi o—

NextGenarationEL
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Jarduera-eremuan dauden natura-guneak eta naturaren aldetik interesgarriak diren beste ondasun batzuk interpretatu turistentzat eta bisitarientzat _
UC1070_3 Interpretar espacios naturales y otros bienes de interés natural del &mbito de actuacion a turistas y visitantes FroQatua Demostrada
Turistei eta bisitariei laguntzeko zerbitzuak eman eta ibilbide turistikoak diseinatu
uC1071_3 Prestar servicios de acompafiamiento y asistencia a turistas y visitantes y disefiar itinerarios turisticos FrOQ atua - Demostrada
Turismo-informazioa kudeatzea
uC1074_3 Gestionar informacion turistica Frogatua - Demostrada
Tokiko turismo-zerbitzuak eta -produktuak sortzea, sustatzea eta kudeatzea
UC1075_3 Crear, promocionar y gestionar servicios y productos turisticos locales Frog atua - Demostrada
Ingelesa ez den atzerriko bigarren hizkuntza batean komunikatzea, erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren
arabera, lanbide-eremuan.
UC9997_3 Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario independiente (B1), segun el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el FrOQatu gabea - No Demostrada
ambito profesional.
Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. _
uc9998_2 Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), segtn el marco comin europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional. Frogatu gabea No Demostrada
Ingelesez komunikatzea erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. _
UC9999_3 Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (B1), segun el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional. Frogatu gabea No Demostrada

Financiado por la Unién Europea i’ﬁi o—

NextGenarationEL

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

i Plan de Recuperacion, EUSKD JAURLARITIA GOBIERND VASCO
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Sukalde Zuzendaritzako goi-mailako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Direccién de Cocina

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
R L R e e Frogatua - Demostrada
Uctoss 3 Juioks bl poresu detzce e peniatzes Frogatu gabea - No Demostrada
Uctios 3 Justieiots rmbiaroreoue uatien o gt Frogatua - Demostrada
UC1104_3 \]Gag:tti)(;ﬁ::r)llot;(i?igziftrjzi;l:gr?;ﬁtzgi(ljiksggigs;ﬁeearestauracic’)n Frogatu gabea - No Demostrada
Ucoas0_3  Diehitsters mstoniricas o rmine de e ot ardloos Frogatua - Demostrada
Ucoae1 s Sopionm s dopreducacn culnare Frogatua - Demostrada
2282 3 e e e e et gt ablecmienc Frogatua - Demostrada
22833 e o e ol o o sty e ge oo Frogatua - Demostrada
Ucoa1 3 s vnce ) ot bebies Frogatu gabea - No Demostrada
UC9998_2 Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. Frogatua - Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), seglin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional.

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

Financiado por la Unién Europea %ﬁ
NextGenarationEL i | v

Plan de Recuperacion,
HACIGH PTG % Transformacidn y Resiliencia

EUSKD JAURLARITZIA - GOBIERHO VASCOD




EUSKO JAURLARITZA
GOBIEENO YASCO

Il
Lanbide Heziketoko
Etarkizuneke fkoskuntzen ’ Va
Euskal Institutue A
i o Vasco de -
Apr L

-
jes Fublros
en (o Form

HEZKUMTZA SAILA
LAN ETA ENPLEGU SALA

r Profesianal

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
TR2TTZITY 1 UCL064_3  Ggtonar pracescs tle aprovionaminto en restauracion Frogatua - Demostrada
Uctos 3 e alog e oienu deizcs o pnihaten Frogatu gabea - No Demostrada
Uctios 3 Justieiots rbiaproreoue uatien o gt Frogatu gabea - No Demostrada
UCtioa_3 e mons biaueta saik utenties - acer Frogatu gabea - No Demostrada
Ucooso_3  Dishetsters pstoniricas o rmin de e ot ardlogos Frogatua - Demostrada
Ucoze1 s Sopiont s dopreducacn culnare Frogatua - Demostrada
2282 3 e e e e el gt ablecmienc Frogatua - Demostrada
2283 e oo e e bl o o sty ge o Frogatua - Demostrada
Uzt 3 s e ot bebies Frogatu gabea - No Demostrada
UC9998_2 Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. Frogatu gabea - No Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), seglin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional.

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

NextGenarationEL

Financiado por la Unién Europea i’ﬁi o—

-
i Plan de Recuperacion, EUSKD JAURLARITIA GOBIERND VASCO
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Sukaldaritza eta Gastronomiako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico en Cocina y Gastronomia

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
15986520W Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frogatua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frog atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uc0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uc0262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

UC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de mliltiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatua Demostrada

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

Financiade por la Unién Europea somug | mnnes Pian de Recuperacidn, EUSKO JAURLARITZA - GOBIERNO VASCO
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

007 2 e e o S et 52 Frogatua - Demostrada
L0308 2 e e et Frogatua - Demostrada
D308 2 e e o o Frogatua - Demostrada
D10 2 e e e s s 2% Frogatua - Demostrada
0700 2 G e e ol o o152 Frogatua - Demostrada
0710 2 G B g rkeres Frogatua - Demostrada
R e T L e S Frogatua - Demostrada

160572807 | Uconge 2 e e e e o™ Frogatu gabea - No Demostrada
D035 2 G e o e o e SO o Frogatua - Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
R e e Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eadi, i uriat et cabereien e onisebates Frogatua - Demostrada
D612 R e e mens” Frogatua - Demostrada
R e e s S A T Frogatua - Demostrada

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uc0305_2 tcrgrs]gglré? :ItZg?g\ﬁgigizﬁgri?aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atu g abea - No Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  Raaiiaryio controlar las operaciones de eaboracion de masas, pastas y producios bécicos dé mitiples aplcacionce pars pasiceriareposiera -+ Frogatua - Demostrada
UC0307_2 Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

NextGenarationEL

Financiado por la Unién Europea i'ﬁi o—

. Plan de Recuperacion, EUSKD JAURLARITIA GOBIERND VASCO
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

U008 2 e e et Frogatua - Demostrada
L0305 2 e e ey ot Frogatu gabea - No Demosirada
D10 2 e e e s ot 2% Frogatua - Demostrada
R e T e e U Frogatua - Demostrada
0710 2 G B g rkeres Frogatua - Demostrada
R e e T L e S Frogatua - Demostrada

B303813X | conge 2 e e e o™ Frogatua - Demostrada
D035 2 G B e o e e et SO Frogatua - Demostrada
D036 2 B e i o s o s % Frogatua - Demostrada
0250 2 B o oo s Frogatua - Demostrada
Uco260_2 - Eagi, v guriat et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
D612 R e e mene” Frogatua - Demostrada
R o e S A e Frogatua - Demostrada

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uc0305_2 tCrgﬁPrceJlr;l? gltzg?g\fil:igﬁﬁ?griiaélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2 ezl o controlar 18 operaciones i slaboracion de masas, patias y producios bésicos de miliples apicacionee para pasicrareposera Frogatua - Demostrada
UCO307_2 ez o coniroar ias operaciones e Slaboracion de producios de confieria, chocolateria Galier y oras eboraciones Frogatua - Demostrada
UC0308_2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea Frogatua - Demostrada

Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL

NextGenarationEL

Financiado por la Unién Europea i'ﬁi o—

. Plan de Recuperacion, EUSKD JAURLARITIA GOBIERND VASCO
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

L0305 2 e e ey ot Frogatua - Demostrada
010 2 e s v e oo s 2 Frogatua - Demostrada
0700 2 G e O e o o2 Frogatua - Demostrada
D710 2 G B g rkeres Frogatua - Demostrada

185982230 | L0034 2 B o e e Frogatua - Demostrada
D035 2 G e o e e et SO Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
0250 2 B o o s % Frogatua - Demostrada
UCo260_2  Eadi, i guriat et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
D812 R e e Frogatua - Demostrada
e e S A e e Frogatua - Demostrada

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 gﬁzprceﬂg? gltzgfg\zgiﬁiz\ﬁ?erri?a;r:lﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2 ez o controlar 18 operaciones e slaboracion de masas, patias y producios bécicos de milples apicacionee para pasiorateposera - Frogatua - Demostrada
UCO307_2 iz i coroar ias operaciones e Slaboracion de producios de confieria, chocolatria Gallier y oras sboraciones Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2 ezl o acaado y deceracion do los producios e pasicleriay contierta Frogatu gabea - No Demostrada
UCO309_2 e ol orvasado y i presontacion e los procucios de pasileray confieria Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310_2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria
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0700 2 e s e o o 2% Frogatua - Demostrada
010 2 e e naa ™" Frogatua - Demostrada
D112 e ey 205 ez aruten Frogatua - Demostrada

0SSBBLOR | c0nse 5 Qe S aBlntzac orek sl o e Frogatu gabea - No Demostrada
D035 2 G D e e e et S0 Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
R e e I Frogatua - Demostrada
UCo260_2  Eadi, i uriat et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
R L e e e Frogatua - Demostrada
I o S A T Frogatua - Demostrada

Lehenglaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 tCrﬁrs'nprceJlraﬁ1 gltzgfg\ﬁgiiiz\ﬁ?gri?aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  Raaiiar yio controar las operaciones de eaboracion de masas. pastas y procucos bécicos dé mitiples aplcacionce pars pasicloriareposiera - Frogatua - Demostrada
UC0307_2  Roriir Vo cantiolar s operacines de Slabaracion de producios d confieria, hocolateia.galloterta  oiras eisboraciones - Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2  poaiisr ol acabado  decoracion de los procuctos e pasieleria.y conftora. Frogatu gabea - No Demostrada
UC03002  poailenvasado y i presentacion do 108 roducios de pasteleri y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310_2  ioe e et de sequridad, higienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCo709_2 Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea Frogatua - Demostrada

Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos
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Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados FrOQ atua - Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucoril 2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y protecciéon ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

30605010z Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicién, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FrOQ atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea - No Demostrada

UCo310 2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

— Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria 9

Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uC0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada

30641977C Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uc0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frog atua - Demostrada

UC0261_2 Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea Frogatua - Demostrada

Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales
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Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional FroQatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria FroQatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco0307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FI’Og atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uc0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea - No Demostrada
Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uc0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uco709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos FrOQ atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frog atua - Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucori1 2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

30663362S Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uc0034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicién, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uc0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

UC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea No Demostrada

UC0309_2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria
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010 2 e s v ot oo oty 2 Frogatua - Demostrada
0700 2 e s e o o 2% Frogatua - Demostrada

06BOS0BA | con3e 2 D e o e e Frogatu gabea - No Demostrada
D035 2 G D e e e e S0 Frogatua - Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatu gabea - No Demostrada
R e e e I Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eadi, et guriat srer caboretien e ontsetatzes Frogatua - Demostrada
R L e e e Frogatua - Demostrada
o S A T Frogatua - Demostrada

Lehenglaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 gﬁrs'n?rslrzlﬁ gltgxg?g\ﬂgiiiirn?gri?aélzs\ﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UC0306_2  Reaizaryio contrlar e operaciones.de alaboracion de masas. patiae.y producios bésicos de millipies aplcaconce para pasteiariateposiera - Frogatua - Demostrada
UCO307_2  RariierVio contiolar s operacines de Slabaracion de producion te confieria, hocolateria.galoterta  oiras eisboraciones - Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2  poaiiar ol acabado  decoracion de los procuctos e pasieleria.y conftora. Frogatu gabea - No Demostrada
UC03002  poail envasado y i presontacion do 108 roducios de pasteleri y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310 2 e et de sequridad, hgienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO7002 ot e senclns e repostera.realvar el aprovisionamionta merno y conraiar conaumos -+ Frogatua - Demostrada
UC0710_2 Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea Frogatua - Demostrada

Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados
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uco711 2 gcsttua;rli;z_an segurt(ejxsunari,_Si%ier?e_ari eta inguru_rpena b_abesteari buruzlfo arauak betez jardutea Frogatua - Demostrada
jo normas de seguridad, higiene y proteccion ambiental en hosteleria

o) | o032 e e e e oo™ Frogatu gabea - No Demosirada
D035 2 G e e e Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s oo Frogatua - Demostrada
0250 2 B o e o e Frogatua - Demostrada
UCo260_2  Eagi, et guriat suer caboreaes e onisetatzes Frogatua - Demostrada
R L e e e e Frogatua - Demostrada
0262 2 e e e rkene? Frogatua - Demostrada

Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 ggrs'n?rilrzla\? grgg?g\ﬁgiﬁig‘:n?;ri?aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

D306 2 e e e e A otzee Frogatu gabea - No Demostrada
307 2 e e e o ey 152 Frogatu gabea - No Demostrada
D308 2 e e Frogatu gabea - No Demostrada
L0308 2 e e oo Frogatu gabea - No Demostrada
D10 2 e e s s s 2% Frogatua - Demostrada
0708 2 G a2 Frogatu gabea - No Demostrada
0710 2 G e ko2 Frogatu gabea - No Demostrada
R e e T L e S Frogatua - Demostrada
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TSN | Uconae_2 B o v ™ Frogatua - Demostrada
0035 2 G e e e o e Frogatu gabea - No Demosirada
D036 2 B e s o s oo Frogatua - Demostrada
L0250 2 B e e o e Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, et guriak surer caboretaes e ontsetatzes Frogatua - Demostrada
R L e e e e Frogatua - Demostrada
U062 2 e e e rkere? Frogatua - Demostrada

Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 gsrs]?rﬁlr;? :rig?g\ﬁsbiﬁiz‘:n?;;?aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  eaizaryio cantrlar o6 operaciones.de alaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies apicaconce para pasteiariareposierta Frogatu gabea - No Demostrada
UC0307_2  Reizaryio Controlar las operaciones g6 elaboracion de prodctos de canfierta, hocolatera, galerer y oras alaboraciones. - Frogatua - Demostrada
UC0308_2  eaiar of acabado y decoracion do los procuctos e pastelera y confiera. Frogatua - Demostrada
UC0300_2  poaii el envasado y i prosontacion do 1ot roducios de pasteleri y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310 2 e it de sequridad, mienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO7002 o Cieras senclns e repostera.realvar el aprovisionamionta merno y conroiar conaumos -+ Frogatu gabea - No Demostrada
UCO710.2  Ciiaray presentar productos hechos & base de masasy pactas, posiree oo cocia y helados. - Frogatu gabea - No Demostrada
UCO711 2 e ormas e sequridad. Migiens y proteccion amblental en hosteleris - oo e Frogatua - Demostrada

44128103G UC0034 2 Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea Frogatua - Demostrada

Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria
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0035 2 G e e e e e, Frogatu gabea - No Demosirada
e e T A e e Frogatua - Demostrada
L0250 2 B e Ko e Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, et guriat surer caboreies e ontseoates Frogatua - Demostrada
D612 R e e e Frogatua - Demostrada
0262 2 e e e rkene? Frogatua - Demostrada
Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 gﬁrs'n?rﬁlrela? gllaag?g\ﬁsbiiiz‘:ng;?,aélz:Ia:nacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  eaizaryio cantrlar s operaciones.de elaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies aplcaconee para pasteiariateposierta Frogatu gabea - No Demostrada
UC0307_2  Reizaryio contrlar las operaciones 66 elaboracion de productos de canfierta, hocolatera, galeier y oras alaboraciones. Frogatua - Demostrada
UC0308_2  eizar ol acabado y decoracion de los procuctos e pastelera y confiera. Frogatua - Demostrada
UC0309_2  Reaiar of envasado y ia presentacion de s producios de pacelera y conferia Frogatua - Demostrada
UC0310 2 e it de sequridad, maienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO700_2 o cieras senclns e repostera.realvar el aprovisonamionta merno y conroiar conaumos -+ Frogatua - Demostrada
UCO710.2  Ciaray presentar productos hechos & base de masasy pastas, posiree o6 coci y helados. - Frogatua - Demostrada
UCO711 2 e crmas e sequridad. Migtens y proteccion amblental en hosteleris o or e Frogatua - Demostrada

HBSBLTZC | UCO034_2  Regiar'yo g 188 operaciones de elaboracion de masas de panaderiay bollerta Frogatua - Demostrada
UC0035_2 Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea Frogatu gabea - No Demostrada

Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria
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Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera FroQatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronédmicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frogatua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frogatua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco261_2 Preparar elaboraciones basicas de muiltiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatua Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracion de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada

UCo309 2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea Frogatu gabea - No Demostrada

— Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria 9 g

Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uC0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uco709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatua Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

45682640V Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada

UC0036_2 Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea Frogatua - Demostrada

Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera
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Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronédmicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos FrOQ atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos FrOQ atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatu gabea No Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FrOQ atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea - No Demostrada

UCo310 2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

— Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria 9

Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uC0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatu gabea No Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

49579357M Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Reallizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uc0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada

UC0259_2 Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea Frogatua - Demostrada

Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos
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L e Frogatua - Demostrada
e e e e e e Frogatua - Demostrada
0262 2 e e e rkere? Frogatua - Demostrada
Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 gﬁfl?rilr; gltzg?g\ﬁgiiizrn?erri?,aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  peaizaryio cantrlar s operaciones.de elaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de miltipies aplcacionee para pasteiariareposierta o+ Frogatua - Demostrada
UC0307_2  Reizaryio controlar las operaciones Ge elaboracion de prodctos de canfierta, hocolatera, galeieri y oras alaboraciones. Frogatu gabea - No Demostrada
UC0308_2  eaiarof acabado y decoracion de los procuctos e pastelera y confiera. Frogatu gabea - No Demostrada
UC0309_2  Reaiar of envasado y i presentacion de s producios de pacelera y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310_2  Agichr Ia nommativa de sequridad. higiens y proteccion dol mecio ambiente en fa ndustr simentari Frogatua - Demostrada
UC0709_2 B Cietae sencillas de reposteria. relizar &l aprovisionamienta ntermo y conroiar consumos. Frogatua - Demostrada
UCO710_2  Eizhorar’y presentar productos hechos a base ce masas y pacias, postres e cocna y helades - Frogatua - Demostrada
UCO711 2 e crmas de sequridad. Migiens y proteccion amblental on hosteleria s o AUE Frogatua - Demostrada

724499008 | UC0034_2  Regiior'o i 1 aperaciones de elaboracién de mases de panaderiay bollers Frogatu gabea - No Demostrada
UC0035_2  Canioccionar yia canduer 15 eiaboraiones complementanas. composiian, docoractn y envacado de 1os piocusios de panadera y baeria Frogatu gabea - No Demostrada
UC0036.2  Riicer T hommativ de sequridad. hgiene.y proteceion del medio ambiente én i mdusiria paredera. - Frogatua - Demostrada
UC0259.2 Dot arerts gasironcmicas sencilas, reaivar ol apovisionaminto y samrar consumbs -+ Frogatua - Demostrada
UC0260_2 Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea Frogatua - Demostrada

Preelaborar y conservar toda clase de alimentos
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0261 2 e ety i e Frogatua - Demostrada
02622 e B s e e st Frogatua - Demostrada
Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 gﬁfl?rilr; :Ilig?g\/aigiiizrn?erri?,aélzsﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

o R A B A e e A Ry Frogatua - Demostrada
e L e e e T e Frogatu gabea - No Demostrada
U008 2 e e et Frogatu gabea - No Demosirada
L0305 2 e e ey ot Frogatu gabea - No Demosirada
D10 2 e e e s ot 2% Frogatua - Demostrada
R e T e e LU Frogatua - Demostrada
0710 2 G B g, Srkeres Frogatu gabea - No Demostrada
R e e T L e S Frogatua - Demostrada

el I R e Frogatu gabea - No Demostrada
A R e e LT O Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
0250 2 B o o s % Frogatua - Demostrada
Uco260_2 - Eagi, v guriat et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
UC0261_2 Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea Frogatua - Demostrada

Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales
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02622 B e e s Frogatua - Demostrada
Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 ggfl?rilr; :Ilzg?gvai:iiizrnferri?,aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

08 2 e o vt oo e o e s e 272 Frogatu gabea - No Demosirada
UCO307_2 et s o s s e i 6 oo i o S gy v amracine 2 Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2. - Fasio i ecocon o oo s oty oot Frogatu gabea - No Demostrada
L0305 2 e e ey ot Frogatu gabea - No Demosirada
010 2 e s v e oo oty 2 Frogatua - Demostrada
R e e T e LU Frogatua - Demostrada
0710 2 G B g, Srkeres Frogatu gabea - No Demostrada
D112 e e om0 ez aruten Frogatua - Demostrada

el I R e e Frogatua - Demostrada
D035 2 G D o e e et SO o Frogatu gabea - No Demostrada
0036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
0250 2 B o o s % Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, i guriak et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
R L e s e Frogatua - Demostrada
UC0262_2 Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea Frogatua - Demostrada

Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional
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Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uc0305_2 ggﬁ?rilr; eeltgg?(?vai:i?)izﬁﬁ;i?.aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQ atua - Demostrada

los procesos de elaboracion
08 2 e e e vt oo e o e o e 272 Frogatu gabea - No Demosirada
UCOI07_2 e oo o et oo ot Sy o o 1222 Frogatu gabea - No Demosirada
UCO308_2 FaSio o i eccon o oo s oty ot Frogatu gabea - No Demostrada
UC0300 2 F e it ecemanon b o s s ey conter Frogatu gabea - No Demostrada
010 2 e e v e oo oty 2 Frogatua - Demostrada
0700 2 e e s e o o 2% Frogatua - Demostrada
0710 2 G e e byt s surkerton Frogatu gabea - No Demostrada
D112 e e emey 20 ez aruten Frogatua - Demostrada

2SI | con3e 2 B o e Frogatua - Demostrada

D035 2 G D o e e et SO o Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada
0250 2 B o o s % Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eadi, i guriat rer caporeien e onisetates Frogatua - Demostrada
D612 R e e e Frogatua - Demostrada
0262 2 e e e Frogatua - Demostrada

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 tresneria eta lanabesak prestatzea Frogatua - Demostrada

Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en
los procesos de elaboracion
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Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria FroQatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FrOQ atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea - No Demostrada

UCo310 2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

— Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria 9

Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uc0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatua Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

72594284M Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Reallizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uc0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos FroQ atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos FroQ atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales FroQatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

ucoz62_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional FroQatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uc0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UC0306_2 Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea Frogatua - Demostrada

Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de mliltiples aplicaciones para pasteleria-reposteria
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Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones FroQatua Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FI’Og atua - Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uc0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada
Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uc0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uc0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uc0710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatua Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

73219803Q Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uc0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos FroQ atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales FroQatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uc0262_2 Preparar y presentar los platos més significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional FroQatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uc0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uc0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de mliltiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatua Demostrada
Konfiteriak kol i k ] i ki | i ki ktuak egiteko lanak egi k |

UC0307_2 onfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea Frogatua - Demostrada

Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones
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U008 2 e e et Frogatua - Demostrada
L0305 2 e e ey ot Frogatua - Demostrada
D10 2 e e e s ot 2% Frogatua - Demostrada
R e T e e U Frogatua - Demostrada
0710 2 G B g rkeres Frogatua - Demostrada
R e e T L e S Frogatua - Demostrada

XESOZ01OR | Ucoogs 7 Qs OOt resk chorareks o et s e soceaea Frogatu gabea - No Demostrada
D035 2 G B e o e e et SO Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s o s % Frogatu gabea - No Demostrada
0250 2 B o oo s Frogatu gabea - No Demostrada
Uco260_2 - Eagi, v guriat et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
D612 R e e mene” Frogatu gabea - No Demostrada
R o e S A e Frogatu gabea - No Demostrada

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uc0305_2 tCrgﬁPrceJlr;l? gltzg?g\fil:igﬁﬁ?griiaélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frogatu gabea - No Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2 ezl o controlar 18 operaciones i slaboracion de masas, patias y producios bésicos de miliples apicacionee para pasicrareposera Frogatu gabea - No Demostrada
UCO307_2 ez o coniroar ias operaciones e Slaboracion de producios de confieria, chocolateria Galier y oras eboraciones Frogatu gabea - No Demostrada
UC0308_2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria
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L0305 2 e e ey ot Frogatu gabea - No Demosirada
010 2 e s v e oo s 2 Frogatu gabea - No Demosirada
0700 2 G e O e o o2 Frogatu gabea - No Demostrada
D710 2 G B g rkeres Frogatu gabea - No Demostrada
D112 e e e nemy 25 ez aruten Frogatua - Demostrada

B | conge 2 e e Frogatua - Demostrada
D035 2 G e o e e et SO o Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2. B e i o s o s Frogatua - Demostrada
0250 2 B o o s % Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, i guriet et caboreien e onisebates Frogatua - Demostrada
D812 R e e e Frogatua - Demostrada
o e S A Frogatua - Demostrada

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uc0305_2 tCrgriFrceJlré? gltzgfg\zgigi?aﬁgri?aélzﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2 ezl o conirotar 18 operaciones i slaboracion de masas, patias y producios bécitos de miliples apicacionee parh pasiorareposora - Frogatua - Demostrada
UCO307_2 ez i coniroar ias operaciones e Slaboracion de producios de confieria, chocolatria Galter y oras eboraciones —— Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2 ezl o acaado y deceracion do os producios e pasicleriay contierta Frogatua - Demostrada
UC0309_2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea Frog atu g abea - No Demostrada

Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria
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010 2 e s v ot oo oty 2 Frogatua - Demostrada
0700 2 e s e o o 2% Frogatua - Demostrada
0710 2 G e e byt s surkeston Frogatua - Demostrada
uco711 2 Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea Frogatua - Demostrada

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN-BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Jatetxe Arloko Zerbitzuetako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico en Servicios de Restauracion

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
30570152R Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frogatua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frog atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uc0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uc0262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatu gabea No Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

UC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UC0306_2 Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de mliltiples aplicaciones para pasteleria-reposteria

BEHIN-BEHINEKO AKTA -ACTA PROVISIONAL
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o807 2 e e e 12122 Frogatu gabea - No Demostrada
UCoa0s 2 Fasyaliate st olere posuktne s ot koo sotee Frogatu gabea - No Demostrada
UCo30s_2 e 1 onfierke ot on e e e s Frogatu gabea - No Demostrada
10 2 e Dot S stz Frogatua - Demostrada
UCO705_2  Someeke ssantzs srilen defnien, b ot e s Koo koltaes Frogatua - Demostrada
UCO7i0_2  Seta e oo ok, kel tenks posten s o bt st arcetes Frogatu gabea - No Demostrada
071 2 e e e e Sk arsul btz e Frogatua - Demostrada
UCioas 2 A0ggh srbteatzen e ari buako oo o mazios smites Frogatua - Demostrada
UC1054 2 st soan motaguatetae sty erena atotaes Frogatua - Demostrada
UCz20m 2 [SESmiole  rocess o servo de et ) e oy mese Frogatua - Demostrada
Uczase 2 ebermy senv bedes e snos Frogatua - Demostrada
2300 2 e e e 7 Frogatua - Demostrada
B985 2 e e e Frogatu gabea - No Demosirada

WSITTON. | coose 2 - i e anlantaks resk Haberateks ersgeta ot e et Frogatu gabea - No Demosirada
0035 2 e e e Frogatu gabea - No Demostrada
005 2 B e Frogatua - Demostrada
D Frogatua - Demostrada
UC0260_2 Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea Frogatu gabea - No Demostrada

Preelaborar y conservar toda clase de alimentos
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Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco261_2 Preparar elaboraciones basicas de mdltiples aplicaciones y platos elementales FroQatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatu gabea No Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatu gabea No Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco0307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FrOQ atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uc0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea - No Demostrada
Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uc0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uc0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uc0710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatu gabea No Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucoril 2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada
Ardoak zerbitzatzea eta horiei buruzko oinarrizko informazioa ematea

uC1048_2 Servir vinos y prestar informacién basica sobre los mismos Frogatua - Demostrada
Jatetxe-arloan mota guztietako zerbitzu bereziak antolatzea

uC1054_2 Disponer todo tipo de servicios especiales en restauracién Frogatua - Demostrada
*Desarrollar el proceso del servicio de alimentos y bebidas en barray mesa. _

ucC2298_2 Desarrollar el proceso del servicio de alimentos y bebidas en barra y mesa. Frogatua Demostrada
*Preparar y servir bebidas distintas a vinos. _

uC2299_2 Preparar y servir bebidas distintas a vinos. Frogatua Demostrada

UC2300 2 *Confeccionar elaboraciones culinarias sencillas y elaborar platos a la vista del cliente. Frogatua - Demostrada

— Confeccionar elaboraciones culinarias sencillas y elaborar platos a la vista del cliente. 9

Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. _

uc9998_2 Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), segin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional. FroQatua Demostrada
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s Futuros e’ei

i
Profesional

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

O [ R e e e Frogatu gabea - No Demosirada
0035 2 G e e e o e Frogatu gabea - No Demosirada
D036 2 B e s o s oo Frogatua - Demostrada
L0250 2 B e e o e Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, et guriak surer caboretaes e ontsetatzes Frogatua - Demostrada
R L e e e e Frogatu gabea - No Demostrada
U062 2 e e e rkere? Frogatu gabea - No Demostrada

Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 gsrs]?rﬁlr;? :rig?g\ﬁsbiﬁiz‘:n?;;?aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  eaizaryio cantrlar o6 operaciones.de alaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies apicaconce para pasteiariareposierta Frogatu gabea - No Demostrada
UC0307_2  Reizaryio Controlar las operaciones g6 elaboracion de prodctos de canfierta, hocolatera, galerer y oras alaboraciones. - Frogatu gabea - No Demostrada
UC0308_2  eaiar of acabado y decoracion do los procuctos e pastelera y confiera. Frogatu gabea - No Demostrada
UC0300_2  poaii el envasado y i prosontacion do 1ot roducios de pasteleri y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310 2 e it de sequridad, mienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO7002 o Cieras senclns e repostera.realvar el aprovisionamionta merno y conroiar conaumos -+ Frogatua - Demostrada
UCO710.2  Ciiaray presentar productos hechos & base de masasy pactas, posiree oo cocia y helados. - Frogatu gabea - No Demostrada
UCO711 2 e ormas e sequridad. Migiens y proteccion amblental en hosteleris - oo e Frogatua - Demostrada
UC1048_2 Ardoak zerbitzatzea eta horiei buruzko oinarrizko informazioa ematea Frogatua - Demostrada

Servir vinos y prestar informacién basica sobre los mismos
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EUSKO JAURLARITZA
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Il
Lanbide Heziketoko
Etarkizuneke fkoskuntzen ’ Va
Euskal Institutue A
i o Vasco de - -
Apr s FLtLiros «
en io Formarion Profesional

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Jatetxe-arloan mota guztietako zerbitzu bereziak antolatzea
uC1054_2 Disponer todo tipo de servicios especiales en restauracion FroQatua - Demostrada

Ucozsn o Desiolr ol poces g s de anie bt by e Frogatua - Demostrada
Ucazsn_o o s e detnis e Frogatua - Demostrada
Ucason_o  Soplecourel sabnracones e senles et pitcs o e ol Frogatua - Demostrada
Ucsssn o 9oz omiaes ik abiaale il 0 Hokunten Evopeks € e ko Bty b Jde e Frogatu gabea - No Demostrada
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: GOBIEENO YASCO

HEZKUMTZA SAILA
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Akta osatzen dute hauek: 33 orri, eta barnean hartzen du 31 hautagaiak, honekin hasita: 30629400R eta amaitzeko: 35779815A
La presente acta esta formada por 33 hojas, y comprende 31 candidatos empezando por: 30629400R y acabando con: 35779815A

Vitoria-Gasteizen, 2023(e)ko Martxoaren 17(e)(a)n
En Vitoria-Gasteiz, a 17 de Marzo de 2023
Idazkaria-El/la secretario/a Presidentea-El/la presidente/a
11911321N

Batzordekideak-Vocales
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