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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Elikagaien Industriak
FAMILIA PROFESIONAL: Industrias Alimentarias

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Elikagaiak elaboratzeko teknikaria
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Técnico en elaboracion de productos alimenticios

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
03888574X Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.
ucooz7_2 =% gitea eta gicatze 3 , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239_2 : P yio sen ' _ omercte Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.

H i kit: .
Uco296 2 | adiaegoiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297_2 glaren eratorriat eg! zunda-buru z Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
uco298 2 ) o o ] Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

UCO0302_2 Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta Frogatu gabe - No demostrada
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antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 ) " c ] Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2 Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 z P goxit Frogatu - Demostrada
- Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uco317_2 ) Frogatu - Demostrada
- Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UCo0318_2 ) _ Frogatu - Demostrada
- Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UC0319_2 ) i . Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568 2 g : ’ , ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P ) ) _ . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
UC2584_2 Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

11921269R Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% gitea eta gicatze - A _ _ A Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239_2 : P yio sen ' _ omercle Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu - Demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias cérnicas, primas y auxiliares.

H i kitzea.
Uco29e 2 | oadiaegokiizea Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297 2 glaren ¢ e Frogatu - Demostrada
- Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UCc0298_2 glaren ¢ e austriaiean p Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada

acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 z P goxit Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uCo0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

UC0318_2 gazt ) P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

uCc2568 2 °9 } ) ] Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ; i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

uCc2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

14612996S Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7 2 = gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 : P yio sen ' _ omerete Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea eto - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.

UCO0297_2 Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea. Frogatu gabe - No demostrada
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
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Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 _ L - . Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

uCo302_2 , prozesuaxg @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada

acuicultura.

A tzako eta akuikulti k duktuak kit: .
UCo31e p ' rantzakoetaaxulkuiiuraro produktuak egoxiizea Frogatu gabe - No demostrada

Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uC0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i , ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 g i ’ _ ] Frogatu - Demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.
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Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P i ; . - Frogatu - Demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu - Demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
15986061A Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze - _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ] _ ax Viegiratzea eto - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 ) L o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 109 : _ P K Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 9 grietar o Frogatu gabe - No demostrada

Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P goxt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uUco317_2 P ) Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

UCco318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

uco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UCc2568_2 °9 i ) , i Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P ) ’ } o Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584 2 SrHoniserbel prater i P gieats Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

16043254H Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% gitea eta gicatze 3 , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién

UC0239 2 P y Frogatu gabe - No demostrada

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
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Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 - i i o o i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glacg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 giaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 pe 199 : _ P g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304 2 _ 90 grietak gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P goxt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uUco317_2 P i Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

uCo318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo

UC0319_2  aurrekozinatuak. Frogatu gabe - No demostrada

Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
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precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 _,g i ) , i Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) i i " Frogatu - Demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T ] ] ’ Frogatu - Demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

16055918D Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% giiea eta gicatze 3 , _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239_2 : P yio sen ' _ omercte Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias cérnicas, primas y auxiliares.

Haragia egokitzea.
Uco296 2 | oadiaegoiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UCc0298_2 giaren eratorriak mafia industriaiean prestatz Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCo302_2 _ prozesuakd 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.
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Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 _ ’ ° ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturak duktuak kitzea.
Uco3le o rantzakoetaaxuliuiturako produkiuat egoxiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
Uco0318_2 ; i Frogatu gabe - No demostrada
- Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCo0319_2 Frogatu gabe - No demostrada

Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 g . . i . Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) . i " Frogatu - Demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ) ’ Frogatu - Demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

16056023E UC0027 2 Esnt?a eta bes}e esne-lfehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko Frogatu gabe - No demostrada
eragiketak egitea eta gidatzea.
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Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 . o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCc0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 e 109 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P goxit Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uCo0317_2 P Frogatu gabe - No demostrada

Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
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Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uC0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCo319_2 i , ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 °9 ) _ ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ’ i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
16070638D Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ) _ ax Viegiratzea ete . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
UCO0298_2 Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 109 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaaizea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UCco0316_2 o ’ Frogatu - Demostrada
- Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 _ Frogatu - Demostrada
- Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
Uco0318_2 ) ) Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ] X ) Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 g ) ’ _ ] Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
UC2569_2  landare-produktu batzuk saltzea. Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
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otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584 2 Srroniserbel prater i P gieats Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

166073252 Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% gitea eta gicatze - , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién

UC0239_2 : P ylo sen ' _ omercle Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UCc0298_2 glaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 : 9° 9 glaazea eta k ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada

acuicultura.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UCo0316_2 - ’ Frogatu - Demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uco317_2 P i Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

uCo318_2 gazt , P Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ] X . Frogatu - Demostrada

- Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 °9 _ ) ! _ Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ’ ! o Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada

- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
16609463J Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% griea eta gicatze 3 _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 : P yio sen ' , omercte Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea eto - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.

UC0296_2 Haragia egokitzea. Frogatu - Demostrada
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Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297_2 _ _ Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UCo0298 2 ) o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 , prozesuaxg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 99 9 glaaizea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 N ) Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UC0318_2 gazt ) P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i . ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
uc2se8 2 o P _ ¢ P ) eta gai osag Frogatu gabe - No demostrada
kalitate-kontrola egitea.
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Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ) i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
20169858P Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucooz7 2 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 : P yio sen ' _ omerete Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 . o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UCo303 2 P 109 P g Frogatu gabe - No demostrada

Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
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Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 z P goxit Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uC0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

UCco318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

uUCco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 °9 i ) , ! Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

uc2569_2 P ) ’ } o Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584_2 eontserbel prater i P gieats Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

20175628M Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7 2 o™ Y g Frogatu gabe - No demostrada

Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
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Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ) _ ax Viegiratzea ete - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 giaren ¢ , custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada

- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303 2 pe 109 : ) P g Frogatu gabe - No demostrada

- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grieta gidatzea eta K ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frog atu - Demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P gort Frogatu - Demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

UC0317_2 P . Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

UCo0318_2 Y P Frogatu - Demostrada

Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ) X . Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

uc2568 2 g ) ’ _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ; i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

20219685V Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7 2 = gitea eta gidatze - _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 91 eng garosagarriak) _ ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 giaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 . o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

UC0302_2 Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta Frogatu gabe - No demostrada
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antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 ) " c ] Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2 Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 z P goxit Frogatu gabe - No demostrada
- Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
- Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UCo0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
Uco319_2 i . ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568 2 g : ’ , ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P ) ) _ . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
UC2584_2 Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
22736183Q Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% gitea eta gicatze - A _ _ A Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién

UC0239_2 : P yio sen ' _ omercle Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias cérnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UCc0298_2 glaren ¢ e austriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 P 9 Frogatu gabe - No demostrada

Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UC0318_2 gazt ) P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 _,g i _ ] Frogatu - Demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P i ; . L Frogatu - Demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ] ’ Frogatu - Demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

30694892N Produktuak eta/edo zerbitzuak egun dauden merkaturatze-bideen bitartez saltzea.
Uco0239 2 ) 9 - i ) o Frogatu - Demostrada
- Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion.

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UCco0295_2 - ) ) o A i o Frogatu - Demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.

H i kit: .
UCo296 2 ' oragiaegokitzea Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298 2 ) o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
UCO0302_2 antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea. Frogatu - Demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
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nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 ) i z ] Frogatu - Demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
uco0304_2 i ; - ) ) Frogatu - Demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturak duktuak kitzea.
UCO31p p ' rantzakoe@axulkuiturao produktuak egoxiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UCco318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

Uco0319 2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada

- Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UCc2568_2 °9 i ) , ! Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) ’ ) - Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T ] ] ’ Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

44151424A Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
UC0027_2 eragiketak egitea eta gidatzea. Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
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primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 9o eng gaiosagarriak) _ ax Viegiratzea ete - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 g1acg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 giaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCc0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 pe 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 : 90 9 gidatzea eta Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frog atu - Demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P gordt Frogatu - Demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

UC0317_2 P . Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

UCO0318_2 Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea. Frogatu - Demostrada
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Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
Uco0319_2 i . ) Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568 2 g : ’ , ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P ) ) _ . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
44621649Q Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 ¢ gliea eta gidatze - _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializaciéon
Uco0239 2 ) - i S Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 oo eng gar osagariai _ e regiratzea ete - Frogatu - Demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
Uco0297 2 ) o Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
Uco0298 2 Frogatu - Demostrada

Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
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Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 , prozesuaxg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaaizea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pescay de la Frogatu gabe - No demostrada

acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 N ) Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uCo0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i . ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 g ) ’ _ ] Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ’ i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de

otros productos vegetales.

By IVAF-EIE

a$




Lanbide Heziketako Etorkizuneko
Ikaskuntzen Euskal Institutua

e Instituto Vasco de Aprendizajes
Futuros en la Formacién Profesional

¥

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584_2 _ o _ _ : Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

44678222D Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7 2 & gitea eta gidatze 3 , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239_2 : P yio sen ! _ omercie Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gai osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu - Demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.

H i kit: .
UCo296 2 ' oadiaegokiizea Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
uCco0297_2 ) i Frogatu - Demostrada
- Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
Uco298 2 ) i o i Frogatu - Demostrada
- Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCo302_2 , prozesuaxg @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 109 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
UC0316_2  Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCco317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
- Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uCo0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCco319_2 i , ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 °9 ) _ ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P ) ’ i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
44979437Q Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 91 eng gaiosagarriak] _ ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada

Acondicionar la carne.
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Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
Uco0297_2 ) o Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
Uco0298 2 ) ) o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : _ P g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 90 9 glaaizea etak Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 2 P goxtt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uco317_2 P i Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uCo318_2 gazt , P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCco319_2 i . ) Frogatu gabe - No demostrada
- Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 9 Frogatu gabe - No demostrada

Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.
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Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ’ : . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
45670646Y Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ] _ ax Viegiratzea eto - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 giaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 109 : _ P K Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 9 grietar o Frogatu gabe - No demostrada

Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 7 P goxt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uUco317_2 P ) Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UCo318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
- Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
uco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 g , . i ) Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569 2 P ) . i " Frogatu - Demostrada
- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ] ’ Frogatu - Demostrada
- Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
45817412D Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucooz7_2 =% gitea eta gicatze 3 , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239 2 P y Frogatu gabe - No demostrada

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
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Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 - i i o o i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glacg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 giaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 pe 199 : _ P g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304 2 _ 90 grietak gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P goxt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uUco317_2 P i Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

uCo318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo

UC0319_2  aurrekozinatuak. Frogatu gabe - No demostrada

Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

) |\VAF-EIE|




Lanbide Heziketako Etorkizuneko
Ikaskuntzen Euskal Institutua

e Instituto Vasco de Aprendizajes
Futuros en la Formacién Profesional

¥

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 _,g i ) , i Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) i i " Frogatu - Demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T ] ] ’ Frogatu - Demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

45822380D Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% giiea eta gicatze 3 , _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239_2 : P yio sen ' _ omercte Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias cérnicas, primas y auxiliares.

Haragia egokitzea.
Uco296 2 | oadiaegoiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UCc0298_2 giaren eratorriak mafia industriaiean prestatz Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCo302_2 _ prozesuakd 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.
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Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 _ ’ ° ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturak duktuak kitzea.
Uco3le o rantzakoetaaxuliuiturako produkiuat egoxiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
Uco0318_2 ; i Frogatu gabe - No demostrada
- Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCo0319_2 Frogatu gabe - No demostrada

Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 g . . i . Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) . i " Frogatu - Demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ) ’ Frogatu - Demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

51902879K Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
UC0027_2 A : eneng Hortes 9 Frogatu gabe - No demostrada
eragiketak egitea eta gidatzea.
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Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 . o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCc0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 e 109 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P goxit Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uCo0317_2 P Frogatu gabe - No demostrada

Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
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Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uC0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCo319_2 i , ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 g ) ’ _ ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ’ i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
72049938T Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ) _ ax Viegiratzea ete . Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
UCO0298_2 Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea. Frogatu - Demostrada

By IVAF-EIE

a$




Lanbide Heziketako Etorkizuneko
Ikaskuntzen Euskal Institutua

e Instituto Vasco de Aprendizajes
Futuros en la Formacién Profesional

¥

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 109 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaaizea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UCo316_2 - ’ Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

A tzako eta akuikulturak duktuak salt .
Ucoaly_p ranzako etaakuliuiturako produtiuak satizea Frogatu gabe - No demostrada

Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uCo0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i . ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 g ) ’ _ ] Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
UC2569_2  landare-produktu batzuk saltzea. Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
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otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584 2 Srroniserbel prater i P gieats Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

72147427S Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% gitea eta gicatze - , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién

UC0239_2 : P ylo sen ' _ omercle Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UCc0298_2 glaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 : 9° 9 glaazea eta k ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada

acuicultura.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UCo0316_2 - ’ Frogatu - Demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uco317_2 P i Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

uCo318_2 gazt , P Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ] X . Frogatu - Demostrada

- Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 °9 _ ) ! _ Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ’ ! o Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada

- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
72311813C Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% griea eta gicatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 : P yio sen ' , omercte Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea eto - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.

UC0296_2 Haragia egokitzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297_2 _ T Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 _ L - . Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 , prozesuaxg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 99 9 glaaizea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UCo0316_2 - ’ Frogatu - Demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uco0317_2 i Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UC0318_2 gazt ) P Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ] i . Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
uc2se8 2 o P _ ¢ P ) eta gai osag Frogatu gabe - No demostrada
kalitate-kontrola egitea.
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Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ) i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
72393906A Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucooz7 2 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 : P yio sen ' _ omerete Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 . o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UCo303 2 P 109 P g Frogatu gabe - No demostrada

Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
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Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 z P goxit Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

uC0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

UCco318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

uUCco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 °9 i ) , ! Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

uc2569_2 P ) ’ } o Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

UC2584_2 eontserbel prater i P gieats Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

72478611E Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7 2 o™ Y g Frogatu gabe - No demostrada

Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
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Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ) _ ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ 5 Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 . . o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada

- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303 2 pe 109 : ) P g Frogatu gabe - No demostrada

- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grieta gidatzea eta K ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P gort Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

Uco317_2 P ) Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.

UCo0318_2 Y P Frogatu gabe - No demostrada

Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UCco319_2 i , ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

uc2568 2 g ) ’ _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ; i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.

uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

72692563M Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7 2 = gitea eta gidatze - _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 91 eng garosagarriak) _ ax Viegiratzea ete - Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 giaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297 2 giaren ¢ e Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UC0298_2 . o o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

UC0302_2 Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta Frogatu gabe - No demostrada
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antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 ) " c ] Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2 Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 z P goxit Frogatu gabe - No demostrada
- Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
- Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UCo0318_2 ) _ Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
Uco319_2 i . ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568 2 g : ’ , ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P ) ) _ . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
UC2584_2 Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
73111757R

Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko

eragiketak egitea eta gidatzea.

uCc0027_2 : ) i 3 ) _ _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién

UC0239_2 : P yio sen ' _ omercle Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias cérnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UCc0298_2 glaren ¢ e austriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0302_2 _ prozesuakd @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 P 9 Frogatu - Demostrada

Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
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Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uco0317_2 i Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UC0318_2 gazt ) P Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UC0319_2 ] X . Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 °9 } ) ] Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ; i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
UC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
73467194L Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 : P yio sen ' _ omerete Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea eto - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
UCO0297_2 Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea. Frogatu gabe - No demostrada
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Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 _ L - . Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

uCo302_2 , prozesuaxg @ Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.

Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 199 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 : 9° 9 glaazea etak ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 N ) Frogatu - Demostrada
- Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
Uco0317_2 i Frogatu - Demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
Uco0318_2 ) ) Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ) . . Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568 2 g i ’ _ ] Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.
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Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569_2 P - ’ : . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
787557221 Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucoo27 2 9 gitea eta gidatze _ _ _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
- Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 91 eng gaiosagarriak ] _ ax Viegiratzea eto - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 giaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 P 109 : _ P K Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 9 grietar o Frogatu gabe - No demostrada

Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UC0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 7 P goxt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uUco317_2 P ) Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
UCo318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
- Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
uco319_2 i _ ) Frogatu gabe - No demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
precocinados.
Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.
UC2568_2 g , . i ) Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias
auxiliares.
Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.
UC2569 2 P ) . i " Frogatu - Demostrada
- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de
otros productos vegetales.
Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ] ’ Frogatu - Demostrada
- Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
78882328X Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.
ucooz7_2 =% gitea eta gicatze 3 , , , , Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias
primas lacteas.
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239 2 P y Frogatu gabe - No demostrada

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
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Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 - ) i o S i N Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.
UC0296_2 glaeg Frogatu - Demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297 2 giaren ¢ 5 Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UC0298_2 . . o ) Frogatu - Demostrada
Elaborar derivados cérnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 pe 199 : _ P g Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304 2 _ 90 grietak gidatzea eta Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.
UC0316_2 7 P goxt Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uUco317_2 P i Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
uCo318_2 gazt _ P Frogatu gabe - No demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.
Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
UC0319_2  aurrekozinatuak. Frogatu gabe - No demostrada

Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o
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precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 °9 _ ) ! _ Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) ’ ) - Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ] ’ Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

78919936 Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
eragiketak egitea eta gidatzea.

ucooz7_2 =% giiea eta gicatze 3 , _ _ _ Frogatu gabe - No demostrada
Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacién
UC0239_2 : P yio sen ' _ omercte Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.
UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] _ ax Viegiratzea eta - Frogatu gabe - No demostrada
- Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicion de las materias cérnicas, primas y auxiliares.

Haragia egokitzea.
Uco296 2 | oadiaegoiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.

Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.
UCc0297_2 glaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos y valorar escandallos.

Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.
UCc0298_2 giaren eratorriak mafia industriaiean prestatz Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.

Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCo302_2 _ prozesuakd 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de

nata, mantequilla, helados y similares.
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Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0303_2 _ ’ ° ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracién de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.

Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.
UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.
UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu gabe - No demostrada
acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturak duktuak kitzea.
Uco3le o rantzakoetaaxuliuiturako produkiuat egoxiizea Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.

Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.
uCo0317_2 P _ Frogatu gabe - No demostrada
Expender productos de la pesca y de la acuicultura.

Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
Uco0318_2 ; i Frogatu gabe - No demostrada
- Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.
UCo0319_2 Frogatu gabe - No demostrada

Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 g . . i . Frogatu - Demostrada
Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569 2 P ) . i " Frogatu - Demostrada

- Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicién de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uc2584 2 ) T i ) ’ Frogatu - Demostrada
Conducir la aplicacion de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.

X2674959J Esnea eta beste esne-lehengai batzuk hartzeko, biltegiratzeko eta horien aurretiazko tratamenduak egiteko
UC0027_2 A : eneng Hortes 9 Frogatu gabe - No demostrada
eragiketak egitea eta gidatzea.
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Realizar y conducir las operaciones de recepcion, almacenamiento y tratamientos previos de la leche, y de otras materias

primas lacteas.

Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion

UC0239_2 _ - ) _ o Frogatu gabe - No demostrada
Realizar la venta de productos y/o servicios a través de los diferentes canales de comercializacion
Haragi-gaiak, lehengaiak eta gai osagarriak jasotzea, haien kalitatea kontrolatzea, biltegiratzea eta bidaltzea.

UC0295_2 o9 eng gar osagaria ] , ax Viegiratzea ete - Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar la recepcion, el control de calidad, el almacenamiento y expedicién de las materias carnicas, primas y auxiliares.
Haragia egokitzea.

UC0296_2 glaeg Frogatu gabe - No demostrada
Acondicionar la carne.
Haragiaren eratorriak egitea eta zunda-buruak baloratzea.

UC0297 2 giaren ¢ e Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados cérnicos y valorar escandallos.
Haragiaren eratorriak maila industrialean prestatzea.

UCc0298_2 giaren ¢ e custriaiean p Frogatu gabe - No demostrada
Elaborar derivados carnicos a nivel industrial.
Kontsumoko esneak, esne lurrunduak, esne-hautsak, esne kondentsatuak, esnegaina, gurina, izozkiak eta
antzekoak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UCc0302_2 _ prozesuakg 2 Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de leches de consumo, evaporadas, en polvo, condensadas y de
nata, mantequilla, helados y similares.
Esne-postreak, jogurtak eta esne hartzituak elaboratzeko prozesuak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0303_2 e 109 : @ pro g Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de elaboracion de postres lacteos, yogures y leches fermentadas.
Esnekiak ontziratzeko eta egokitzeko eragiketak gidatzea eta kontrolatzea.

UC0304_2 _ 90 grietal gidatzea eta ) Frogatu gabe - No demostrada
Conducir y controlar las operaciones de envasado y acondicionamiento de productos lacteos.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak hartu, kalitate-kontrola egin, biltegiratu eta saltzea.

UCO0315_2  Efectuar la recepcion, el control de calidad, el aimacenamiento y la expedicion de productos de la pesca y de la Frogatu - Demostrada
acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak egokitzea.

UC0316_2 7 P goxit Frogatu - Demostrada
Acondicionar los productos de la pesca y de la acuicultura.
Arrantzako eta akuikulturako produktuak saltzea.

UC0317_2 P Frogatu - Demostrada

Expender productos de la pesca y de la acuicultura.
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Kontserbako, erdi-kontserbako eta gazitutako arrantzako eta akuikulturako produktuak lortzea.
Uco0318_2 ) ) Frogatu - Demostrada
Obtener productos de la pesca y de la acuicultura en conserva, semiconservas y salazones.

Arrantzako eta akuikulturako produktuen eratorriak lortzea: oreak, pastak, izoztuak eta plater kozinatuak edo
aurrekozinatuak.

UC0319_2 ] . . Frogatu - Demostrada
Obtener derivados de productos de la pesca y de la acuicultura: masas, pastas, congelados y platos cocinados o

precocinados.

Barazkiko produktuak eta frutak (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta gai osagarriak hartu eta
kalitate-kontrola egitea.

UC2568_2 g ) ’ _ ] Frogatu gabe - No demostrada

- Efectuar la recepcion y el control de calidad de productos hortofruticolas (frutas hortalizas, setas y legumbres) y materias

auxiliares.

Barazkiko produktu eta fruta freskoak biltegiratzea (frutak, barazkiak, perretxikoak eta lekaleak) eta beste
landare-produktu batzuk saltzea.

UC2569_2 P - ’ i . Frogatu gabe - No demostrada
Efectuar el almacenamiento de productos hortofruticolas frescos (frutas, hortalizas, setas y legumbres), y expedicion de

otros productos vegetales.

Landare-kontserben, zukuen eta plater kozinatuen azken tratamenduen aplikazioa gidatzea.
uC2584 2 eontserbel plater i P glaat Frogatu gabe - No demostrada
- Conducir la aplicacién de los tratamientos finales de conservas vegetales, zumos y platos cocinados.
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Elikagaien Industriak
FAMILIA PROFESIONAL: Industrias Alimentarias

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Okintzako, gozogintzako eta konfiteriako teknikaria
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Técnico en panaderia, reposteria y confiteria

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
48654215S i ilgi i i i
UC0034_2 Okintzako eta opilgintzako oreak eta oinarrizko produktuak egitea. Frogatu - Demostrada

Elaborar masas y productos basicos de panaderia y bolleria.

Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea.
UCO0035_2 Confeccionar elaboraciones complementarias, composicion, decoracion y envasado de los productos de panaderia y Frogatu - Demostrada
bolleria.

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak

kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko tresneria eta lanabesak prestatzea.
UC0305_2 P P Frogatu - Demostrada

Controlar el aprovisionamiento, el aimacenamiento y la expedicion de las materias primas y auxiliares y de los productos
terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en los procesos de elaboracién.

Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko
eragiketak egitea.

ucosos 2 ¢! ot 3 B N o ) Frogatu - Demostrada
Realizar operaciones de elaboracion de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria y

reposteria.

Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea.
UCco307_2 9 gatetag P g 9 Frogatu - Demostrada

Realizar operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones.
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Gaitasun Unitateak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea.

UC0308_2 ) B ) o Frogatu - Demostrada
Realizar el acabado y decoracion de los productos de pasteleria y confiteria.
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea.

UCo309_2 9 pro € N Frogatu - Demostrada
Realizar el envasado y la presentacién de los productos de pasteleria y confiteria.
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea.

uco709 2 o209 , pleai cetinit nornrkuntza eg Frogatu - Demostrada
Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos.
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea.

UCco710_2 P 9 P P , Frogatu - Demostrada
Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados.
Jatetxe arloan segurtasun- eta higiene-arauak eta ingurumena babesteari buruzkoak betez jardutea.

uco711_2 9 9 g ! Frogatu - Demostrada

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria.
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Instituto Vasco de Aprendizajes
Futuros en la Formacién Profesional

pr— Lanbide Heziketako Etorkizuneko
Ikaskuntzen Euskal Institutua
—

Akta osatzen dute hauek: 59 orri, eta barnean hartzen du 36 hautagaiak, honekin hasita: 03888574X eta amaitzeko: 48654215S
La presente acta esta formada por 59 hojas, y comprende 36 candidatos/as empezando por: 03888574X y acabando con: 48654215S

Vitoria-Gasteizen, 2025(e)ko Abenduaren 17(e)(a)n
En Vitoria-Gasteiz, a 17 de Diciembre de 2025
Presidentea-El/la presidente/a Idazkaria-El/la secretario/a

160665262 14258137T

Batzorkidea-Vocal
11929374X
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