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El consumo del aceife de oliva es muy popular en los k t b d % ;
paises mediterrdneos de la Unidn Europea y es un WWW' on sumo I e'eus i -‘.’
producto cada vez mds apreciado en los ofros paises de >
la Union. La Comisidn Europea adoptd el Reglamento
1019/2002 sobre normas de comercializacion del aceite
de oliva, con el fin de garantizar la autenticidad del
aceite de oliva presente en el mercado europeo y
establecer normas especificas de etiquetado.
Es obligatorio precisar detalladamente la categoria del
aceite de modo que las personas consumidoras tengan
mds informacion a la hora de adquirir este producto.

Categoria

Sistema de apertura
Figurara de manera clara e indeleble, ademas de

la denominacion de venta, la siguiente informacion:

=Aceite de oliva virgen extra: “Aceite de
oliva de categoria superior obtenido directamente
de aceitunas y solo mediante procedimientos
mecdnicos”.

=Aceite de oliva virgen: “Aceite de oliva
obtenido directamente de aceitunas y soélo mediante
procedimientos mecdnicos”.

=Aceite de oliva: Contiene exclusivamente
aceites de oliva refinados y aceites de oliva virgenes.
“Aceite que contiene exclusivamente aceites de
oliva que se hayan sometido a un tratamiento de
refinado y de aceites obtenidos directamente de
aceitunas”.

= Aceite de orujo de oliva: “Aceite que contiene
exclusivamente aceites procedentes del tratamiento
del producto obtenido tras la extraccion del aceite
de oliva y de aceites obtenidos directamente de
aceitunas” o “aceite que contiene exclusivamente
aceites procedentes del tratamiento del orujo de
oliva y de aceites obtenidos directamente de
aceitunas”

Origen
La designacion del origen mediante nombre
geografico sélo podra figurar en el caso de aceites

de oliva virgenes o virgenes extra. La designacion
puede hacerse a escala regional en los productos que
se acojan a una denominacién de origen o a una
indicacion geografica protegida. En los demas casos la
designacion consistird en la indicaciéon de un Estado

miembro, la Comunidad o un tercer pais.
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Se utilizard un sistema de apertura que pierda su
integridad después de su primera utilizacién.

Indicaciones voluntarias
s [ndicacion “Primera presion en frio”:
Sélo puede figurar en aceites de oliva virgenes
o virgenes extra obtenidos a menos de 27° C,
mediante un primer prensado mecénico de la pasta
de aceitunas mediante un sistema de extraccion
tradicional con prensas hidraulicas.
=Indicacién “Extraccién en frio”: Solo
puede figurar en aceites de oliva virgenes o
virgenes extra obtenidos a menos de 27° C
mediante filtracién o centrifugacion de la pasta
de aceitunas.
wIndicacién de las caracteristicas organolépticas
(aroma, sabor...): Podra figurar si se basa en los
resultados de alguno de los métodos de anélisis
previstos en el Reglamento (CEE) 2568/91. Esta
indicacion sera aplicable a partir del 1 de julio
de 2006 segin Reglamento (CE) 1750/2004 de
8 de octubre de 2004,
=Indicacién de la acidez o acidez méxima:
Solo podra figurar si se acompafia de la
indicacion, en caracteres del mismo tamafio que
aparezcan en el mismo campo visual, del indice
de perdxidos, del contenido en ceras y de la
absorbencia en el ultravioleta, de conformidad con

el citado Reglamento (CEE) 2568/91.

Capacidad

El envase tendrd una capacidad maxima de 5 litros.



