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Los Grupos de Trabajo se plantean como una estructura viva, que evolucionay se transforma a medida de las necesidades y oportunidades que

van surgiendo en el propio proceso de despliegue de la estrategia. En este sentido, en este primer afio ya se han realizado algunos ajustes sobre

la configuracion inicial de los grupos para ganar en eficiencia y operatividad (integracion de varios grupos técnicos)
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Nuevos Alimentos y nuevas fuentes de proteinas para

Bienes de equipo para una alimentacibn sostenible

Digitalizacién de la Cadena de Valor

Desarrollo culinario en una alimentacién funcional,
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Ambito 1: Ecosistemas alimentarios seguros,

sostenibles y saludables

Ambito tematico 1

Ecosistemas
alimentarios sequros,
sostenibles y saludables . Sequros

* Sanidad vegetal ().
micotoxinas)

* Eneste ambitose ha partidodela
definicion del alcance del concepto
ecosisternas alimentarios seguros,
sosteniblesy saludables,. .

+ Sanidad animal (gj.
Zoonosis)

*  Minimizacidén uso de
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Alcance/retos de ecosistemas alimentarios

. Sostenibles

+ Econémicamente
+ Rentablesy productivos (mejora genética)
« Medioambientalmente

. Saludables

» Alimentos Nutritivos

+  Perfil nutricional

. * Dietayhabitos de consumo
+ Recursos naturales y Emisiones

+ Spcialmente

* ___apartirdela cualse ha avanzado en fitosanitariosy antibidticos +  Productores: vivible, relevo generacional
identificacion de retos, tecnologias tural bl o .
e + Culturalmente aceptable (patrimonio gastronomico)

* Bienestar animal, calidad devida, trazabilidad
Tecnologias clave

* Biotecnologia y biologfa molecular

* Agriculturay ganaderfa de precisién

* Bigdata, IA, digitalizacién, sensbrica

* Tecnologias de procesamiento de alimentos
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Ambito 2: Nutricién personalizada

Ambito tematico 2

Nutricion personalizada

* A partirde una concrecion y consenso
sobre |os retos para Euskadi en este
ambito se determinan las tecnologias
clave

* _..ysedescende la estrategia al plano
operativo, profundizando en la

identificacién de las lineas de
innovacion e investigacion que resultan
més necesarias para afrontar los

+ ___asegurando el interés por parte del
sectorempresarial

Retos

Prevenir las enfermedades no transmisibles (ENT),
como la enfermedad cardiovascular, diabetes,

enfermedad respiratoria crénica o cancer,
mediante intervenciones efectivas que aborden

sus factores de riesgo como la dieta (patrones
alimentanios desequilibrados)

Mejorar la compresién de la compleja relacién
entre un individue, su consumo de alimentos y su
fenotipo (incluida la salud) para ofreceruna
intervencidn o asesoramiento nutricional

Promaover unos habitos nutricionales saludablesy
adaptados a las necesidades de cada persona,

disefiando estrategias de recomendacién
nutricional personalizada.

Contribuir a lasalud y el bienestar de la poblacitn

Avance de Grupos de Trabajo 2022

Nuevas estrategias nutricionales (nutricién de precisién)

Tecnologias clave

Biotecnologfa: tecnologias 6micas para desarrollo
de biomarcadores que conectan alimentaciény
salud

+ Nutrigenética
* Protedmica
*  Metabolémica
* Lipidomica
* Microbiota
Tecnologfas de captacién de datos de hibitos de

consumoy estilo devida

Tecnologias de dispositivos de obtencién de
informacién rapidosy no invasivos

Inteligencia artificial y Big Data 4
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Ambito 3: Nuevos alimentos y nuevas fuentes de
proteinas para un envejecimiento saludable

Ambito tematico 3

Nuevos alimentos y

Desarrollo de nuevos Investigacidn en el
alimentos para un comportamiento de los
envejecimiento saludable

consumidores

nuevas fuentes de
proteinas para un
envejecimiento
saludable

* A partir de una concrecion y consenso
sobre los retos para Euskadi en este
ambito se determinan las tecnologias
clave

* ___ysedescendela estrategia al plano

operativo, profundizando en la
identificacién de las lineas de
innovacion e investigacion que resultan
mas necesanas para afrontar los

» ___asepurando el interés por parte del
sector empresarial

Retos

Atender a consumidores cada vez més conscientes del efecto
que una buena alimentacién tiene para el mantenimiento dela
salud (alimentos naturales para cubrir necesidades
nutricionales y que contribuyan a la prevencién de
enfermedades, complementos alimenticios que les permitan
alcanzar una buena calidad de vida, etc)

Encontrar soluciones a las tendencias globales de alimentacién
gue ponen en rnesgo su sostenibilidad
» Sobreproduccidn/zobreexplotacién de clertos recursoz que
compromete la sostenibilidad de éstos debidoa una mayor
demanda por el crecimiento demogréfico mundial

* Materias primas queveréin su produccién/disponibilidad mermada
(&l menos, en clertas regiones actuales de produccién) porel
cambio climético

Bisqueda, produceitn y transformacién de nuevos ingredientes
para consumo humano, como por ejemplo proteinas

Generacién de nueva economia en Euskadi y para diferenciar a
las empresas vascas de la cadena alimentania a través del
desarrolle y suministro de alimentos de alta calidad que sean
saepuros para el envejecimiento saludable de todas las personas
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PCTI

o
0

Avance de Grupos de Trabajo 2022

Obtencion de nuevas fuentes alternativas
de proteinas alimentarias // Produccion de

proteinas y otros ingredientes alimentarios.

Tecnologias clave

* Nuevos sistemas de produccién (agro-
ganaderasy acuicolas) sostenible de
materias primas saludables

* Nuevos sistemas de transformacién de
ingredientes y alimentos menos agresivos
(ej. tecnologias de conservacitn, libres de
_.; caracterizacién metabolémica)

+ Biotecnologfa: tecnologias de
bioproduccién y biotransformacién,
tecnologias émicas (g). protebmica), ..

* Inteligencia artificial y Big Data
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Ambito 4: Bienes de equipo para una alimentaciéon

sostenible

Ambito tematico 4

Bienes de equipo para
una alimentacion

sostenible

* Bienesde equipo parauna
alimentacion sostenible

Retos

La industria alimentaria utiliza
equipos y maquinaria diversa en
SUS ProCesos, equipos que
responden a necesidades que
evolucionan, para dar respuesta
a aspectos de productvidad,
sepuridad alimentaria, reducecién
de deshechos, extraccitn e
incorporacin de nuevos
nutrientes. ..

Por otra parte, Euskadi es
reconocida por tener un sector
industrial fuerte en el &mbito de
los bienes de equipo. Es poresto
que surge una oportunidad para
dotar de equipamiento de
produccién innovador al sector
alimentano y, al mismeo tiempo,
generar un nuevo mercado para
los fabricantes de magquinaria
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Alcance de |a oferta de tecnologias para agroalimentacion

DISPOSITIVOS SENSORES

SUPERFICIES
MULTIFUNCIONALES

AUTOMATIZACION Y
ROBOTICA INDUSTRIAL

TRAZABILIDADY
ANALITICADE DATOS

ECONOMIA CIRCULAR

Dispositivos sensores ad hoc cubriendotoda la cadena devalor
Monitorizacion de parfmetros de calidad de los alimentos
Detecciéin de alérgenos, patégenos, pesticidas o contaminantes
Monitorizacién del bienestar anirnal

Texurizacién de las superficies (becnologfa NIL, l&ser o fotolitografis)

Recubrirnientos (tecnologfa PYD, Sol Gel) para dotar de nuevas propiedades
quemejoran la calidad y seguridad de los alimentos y facilitan su
manipulacin.

Control de calidad autornatizado

Seleccién de producto en linea de proceso

Detecci6n automatizada de materias extrafias

Realizacién de pedidos multireferencia personalizados en el final de linea

Plataformas loT (Intemet of Things) de gestidny analftica de datos

Optimizacién sistemas productivos con informaciéin sobre la calidad, la trazabilidad
y la seguridad de los alimentos

Modelos analiticos predictivos y adaptables, a partirde los datos

Reduccién de consumos de agua, energiay emisiones

Minimizarel impacto ambiental y la incorporacién de energias renovables
Revalorizacién de excedentesy subproductos

Aprovechamiento del calor residual de los procescs 6

Reducir impacto de aguas de limpiezay eliminacién de contaminantes
en aguas residuales
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Alimentacion

Ambito temético 5

Digitalizacion de la
Cadena de Valor de
Alimentacion

En este Ambito se han identificado las
necesidades prioritarias de las
empresas, incluyendo su descripcion,
una valoracion de los beneficios que se
pueden conseguir trabajando sobre
ellasy las tecnologias digitales que
pueden contribuir hacia las mismas

SOSTENIBILIDAD

AUTOMATIZACION
DE PROCESOS

CAPTARY
COMPARTIR DATOS

TRAZABILIDAD

CULTURA DIGITAL

: ZTBP|20
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Cinco necesidades prioritarias

Analizarlas emisiones de CO2 y elaborar estratepias de reducaién y/o compensacion para una actividad més respetucsa con el medioc ambiente,
tanto desde las empresas como desde &l punto de vista del consumidor.

Incorporar tecnolopfas dipitales, sensénca en la Cadena de Valor Alimentana que permitan realizar un uso eficiente de los insurncs, anticparse a
|a= posibles enfermedadesy produciren funcién de la demanda.

Desarmollar nuevos productos que desamollen un claro compenente sostenible (envases ecol Ggjcos, reutilizacién de mateniales, ete)

Cipitalizary sutomatizar los procesos empresanales involucrados en la Cadena de Valor de la alimentacin, desde que este se oblienela matena
prima, se produce, se transporta, se almacenay se distnbuye al clientefinal para su consumo. Esto suponela revisiény adaptacién de diferentes
procesos: administrativas, aprovisionamiento, produccién, transformacién, envasado, logishica, ete , promoviendo la creacién de un sectormés
eficientey competitivo

Capturarlos datos en los diferentes eslabones de la Cadena de Valorque, a través de su almacenamiento, explotaciény anélisis, posibilitela
obtencién deinformacitn que permita mejorar la competitividad de las empresas: automatizando las taress, optimizandoy monitonzando las
necesidades de produccitn y ofreciendo una mejor respuesta a los requenmientos de los cientes.

Garantizar la trazabilidad ywisibilidad de cada uno de los trabajos realizados a lo larpo de los eslabones de la Cadena de Valor Agroalimentana,
fomentado la integracifn de los sisternas en todas las etapas por las que pasa el producto.

Coneepuir que todas las empresas consideren la digitalizacién comoun érea priontania e identifiquen planes especificos a tal efecto, conla
comespondiente asipnacitn de recursos para llevarlos a caboy el apoyo e involucracion de la direccion. Generar talento dipital a la cadena de

valor, captarlo y mantenerlo. I
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Alimentacion (2 de 2)

Beneficios

Tecnologias

SOSTENIBILIDAD

= [Favorecerla preduccidn
sostenible
=  Reducirel impacto ambiental

durantela fabricacién (producto,
envases)

= conoamientomés profundo del

Ambito 5: Digitalizacion de la Cadena de Valor de

DE PROCESQOS

= Minimizar emmores de fabncacion

= Azepurarla replicabilidad de los
productos
= Reducirlos costes

= Aumentarla sepundad

AUTOMATIZACION CAPTARY
COMPARTIR DATOS

=  Mejorarla toma de decisiones
= |dentificar nuevos productosy

SEMNACIOS

= Reduarlos costes

TRAZABILIDAD

» Reducciénde pérdidas
» Favorecerunavisién global dela
cadena

»  Garantizarlos alimentos, entando

ZTBP|20
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CULTURA DIGITAL

= Mejorarla productividad de las
personas

= Mejorentendimiento entre dreas

=  Fomentarla innovacién y las.

ni-.reldet_:;nly'onsdecamal e A Al Ak ] ) L la informacién fraudulenta nuevas formas de hacer
EETEMITEET . _ ¥ prex gos de = Garanfizarla sepuridad = Posibilitarla identificacién de

= conocdmientomés profundo del ~ preventivoy manera anticipada alimentariay permitirla nuevas oportunidades a partirde
nivel de emisiones de las »  Gestionarles clientes més transparencia los nueves conocimientos
empresas . (hrlhdifc:nﬂ_delat?:hddeh SFEm . productiidad adquiridos

=  [Estarpreparades para cumplirla ! s Contribuira una alimentacién »  Estaractualizados respectoa las
Legislacion Europea saludable tendencias tecnolSpicas

= Alpontmos predictivosy para = Vigidnartificial = BIGDATA (Machine Leaming/ = BIGDATA (MachineLeaming / = Alporitmos predictivosy para
toma de decisiones . Sensérica— Conectividad laT Data Analytics) Data Analytics) toma de decisiones

= Sensénca— Conectividad loT . = Sensérca— Conectindad loT = Blockchain = Cibersegundad

= Big Data(Machine Leaming/ »  Cibersepuridad = BIGDATA (MachineLeaming /
Data Analytics) Data Analytics)

= Plataformas digitales

= Blockchain 8
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funcional, saludable y sostenible

Ambito tematico 6

Desarrollo culinario en

una alimentacion
funcional, saludable y
sostenible

En trabajo en este ambito ha
comenzado por la definicion de 5 retos
referidos a la gastronomia y las
actividades culinarias, con el sector
restauracion como protagonista, pero
con alcance sobre el conjunto de la
cadena devalor

La identificacion de oportunidadesy
necesidades alrededor de estos cinco
retos conduce en dltimo témino al
establecimiento de lineas de accion
priontarias sobre las que se esbozan
ideas de potenciales proyectos a
impulsar

Nuevos productos de
alto valor gastron6mico para
una cadena devalor
desperdicio 0

Productos
enfocados en nuevos
segmentos como respuesta
a nuevas necesidades

industrializacién de recetas
IcHnicas de autor

Optimizacién
de procesos en el sector de
la restauracién

o
r—_— 0

Retos

Aprovechamiento de productos con un aspectofeo / no

bonito

Aprovechamiento de descartes alimentarios generados a

|a hora de elaborar diferentes platos
Reaprovechamiento de desperdicios

Sepmentonifios
Segmento mayores (economia plateada)

Restaurantes: Conocimiento téenico para industrializar
Industria: productos de valor afiadido que les den més
margen

Nuevas fuentes de negocio

Detectar necesidades reales del mencado para realizar
para crear productos atractivos

Unién de cocina de ensamblaje, saludabley asequible

Modelos de compra de comida preparada que se
regenera al momento.: menos personal, cocinas més
pequefiasy se genera menos desperdicio
Estandarizacién de procesos en restauracién

) ZTBP|20
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Retos transversales

Sector
culinario como
palanca

para crear nuevos

hébitos
equilibrados

Producto
saludabley
producto
sostenible
Muevas técnicas
culinariaz
saludables
Ofertas de

gastronomia
personalizada

experiencias o
entomos que
BENEran NUEVOSs
modelos de
negocio para el
sector horeca
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Areas transversales de soporte
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Behatoki

BEHATOKI - OBSERVATORIO DE INNOVACION ALIMENTARIA

Tiene como objetivo, analizar, medir y orientar las politicas de
innovacion del Sistema alimentario vasco

EUSKADIKO ELIKADURA ETA EGURRAREN

BALIO KATEAREN BEHATOKIA

OBSERVATORIO DE LA CADENA DE VALOR
' DE LA ALIMENTACION Y DE LA MADERA

DE EUSKADI
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Behatoki- Observatorio de innovacion alimentaria
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El observatorio Behatoki es el observatorio de la Cadena de Valor de la Alimentacién y de la Madera de Euskadi, de tal forma que sirve de herramienta para contribuir al disefio de las
politicas pliblicas del sectora través del marco de conocimiento riguroso, objetivo, actualizado y completo de toda la cadena de valor

6 areas de trabajo Operaciones

Ambito de intervencidn estadisticas

Indicadores de

sostenibilidad + El principal objetivo es mejorarlas

propias operaciones estadisticasy la
forma de trabajarlas de cara a lograr
mayorvalorafiadidoy robustez

=+ Seelaboran operaciones estadisticas
propiasy se colabora con Eustaty el
Ministerio

Operaciones
estadisticas

Medicion de la
intervencion

Precios y Costes
Cadena
Alimentaria

Tendencias y vigilancia
de mercados

Tendencias y
vigilancia de
mercados

Estudios de
coyuntura y
cualitativos

+ En este Ambitose quiereobservary
anticipar cambios en el entormo,
identificandotendenciasy vectores de
cambio, as comotrabajaren su
difusién

= En estesentido, se crea la estructura
detrabajoy sedefineel marcode

Los del Behatoki han identificado -
r;‘lagenta oy e e Sostenibilidad Tecnologia [Erer?jma gzvegl:turjcabonesde
cuatromacrotendend uuzéldclas_ - a CadenadeValor,de 2
los agentes de la CdV (productores, industria, d tnél rticinantes
logfstica, distribucién, HORECAY consumidores) o oo paricpan
paradefinirel marco de necesidades de Saludy Nuevo consumo
conocimiento del sector bienestar

Estudios de coyuntura
y cualitativos

Sebusca estar preparados ante
necesidades estructurales o
coyunturales de informaciény datos
paradar una respuestafundaday
consistente

Paraello, se reslizan estudios de
coyuntura, de perfil estratégico, y el
soportey)/ola colaboracién con
empresas, agentessociales o
universidades

Precios y costes Cadena
Alimentaria

La meta es una mayor transparencia
en |a conformacion de precios para
orientaral sectoren la racionalizacién
de las produccionesy entodolo
relacionado con preciosy
rentabilidades

La herramienta para conseguirloes
medianteun esquema por
subsectores de la estructura de costes
y precios de los productos a lo largo de
las principales etapas dela Cadena de
Valor

Indicadores de
sostenibilidad

Los indicadores sirven para combatirel

despilfarroy trabajar la Bioeconomfa, por

un lado,y basado en la estrategia de las
4R, reducirel desperdicioy la pérdidade
alimentos

Seelaboran indicadores que cuantificany

previenen el desperdicio mientrasse
trabaja en la sensibilizacion y se fomenta
la investigaciény la creacién de redes

Medicion de
la intervencion

El principal objetivo es lograrque la
innovacion, entendida como aquel
cambip disruptivoa nivel de
producto/proceso que termina
implantindose de forma efectiva, sea
palanca de desarrollo sosteniblede la
Cadena deValor

Paralogarlo estén los distintos programas

de apoyo que movilizan la inversion

privada, cuantificados a través de diversas

estadisticas y encuestas

12
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Internacionalizacion

En Mayo 2022 se celebra la segunda edicién de Food4Future,

Punto de encuentro de referentes para el ecosistemna FoodTech:

oonsaolid_é ndose comouno delos fpms intgmaciona_lesde oo proyecios emprendedores, fondos de inversién, food hubs y FOOD4
referencia para la industria de la alimentacién y bebidas startups empresas de alimentacién que estén invirtiendo o colaborando con b FUTURE
startups
. Compartiendo conocimiento y experiencias de expertos en tomo a THE FGODTE[H
7217 visitantes de més de 25 pafses los temas y tendencias de méxma actuzlidad en el sector. RE VO’_U T’ON
Congreso Produccién alimentaria, Sostenibilidad, Salud y bienestar, Integridad

. . alimentariay Digitalizacién
56 sesiones de conferencias yoE

Se organiz6 el European Foodtech Mations Summit, donde lideres

402 expertos ponentes intemacionales discutieron sobre el impacto de la guerra de Ucrania en el sector
- agroalimentarnio, la transformacién del sector productor para convertirse en

: Actividades agente relevante respecto al cambio climético, de como acelerar la innovacin

158 horas de contenido paralelas para la transformaci6n de un complejo sistema alimentario con impacto

nacional y regional y los aspectos clave para la alineacion con el Pacto Verde
Europeoy la estrategia Farm to Fork

Los premios FoodTech Innovation Awards 2022 recibieron més de 145
candidaturas para transformar el sector de la alimentacién y bebidas,

280 firmas expositoras, en méas de 70 stands

Més de 60 media partners, 130 periodistas Premios con HeuraFoods, KAAMPo, Retoomado, PiCadell, Mayor y Pazzl

regist[adusysgﬁ apan'ciones en medios Robotics como premiadas en distintas dreas como digitalizaci6n,
sostenibilidad, alimentacién saludable o automatizacién y robdtica,
entrecotros

Més de 90Asociaciones nacionalese

intemacionales Con 280 firmas expositoras en més de 70 stands, los ejes teméticos en los que se

han presentado novedades e innovaciones han sido e Ambito agro,
transformacién y procesado de alimentos, envasado, segunidad alimentana,
logfstica, energla, automatizacién y robbtica o Industria 40, con empresas
relevantes como Ibermdtica, BASF, Multiscan Technologies, Infor Global
Solutions, Dassault Systems, Sener, Pal Robotics o Blenhub 13

200 proyectos emprendedores Exposicién
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