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EDITORIALA EDITORIAL

Ondo egindako lanari gorazarre hunkigarria
Un emotivo homenaje al trabajo bien hecho

Azken urteetan bezala aurten ere Gonzalo Nardiz
Bengoetxea Sariak eman dira. Dagoeneko sari hauen
banaketa berebiziko bilgunea da lehen sektorea eta
baserriaren mundua maite dituzten eta beraren gara-
penaren alde diharduten guztientzat. Ohi bezala, arlo
honekin lotura duten lan-munduko zein erakundeeta-
ko berrehun pertsonatik gora bildu ziren ekitaldira
Eusko Jaurlaritzako Nekazaritzako lehen sailburua
izan zena omentzeko, eta gaur egun hark utzitako on-
darea bizirik mantentzen duten pertsonen eta enpre-
sen lana goraipatu zuten. Sustrai aldizkariaren ale
honen erreportaje nagusian azaltzen den bezala, joan
den maiatzaren 15ean, San Isidro egunaren harira,
Lehendakaritzaren egoitzan (Gasteiz) egin zen ekital-
dian sari bana jaso zuten Gipuzkoako Arrantzale
Kofradien Federazioak, Hijos de José Serrats kon-
tserba-enpresak eta nekazari-elkarteen aitzindari
Alfredo Montoyak Inigo Urkullu Lehendakariaren eta
Ekonomiaren Garapen eta Azpiegituretako sailburu
Arantxa Tapiaren eskutik.

Ekitaldi sinboliko honek argi erakusten du Eusko
Jaurlaritzarentzat oso garrantzitsua dela Euskadiko
nekazaritzako elikagaien kateko kide guztiak aintza-
testea: ekoizleak, jatetxe-jabeak zein tarteko guztiak.
Sinbolismotik askoz gutxiago dute, bestalde, gaur
egun laguntza publikoei esker landa-lurren eta itsa-
sertzaren garapenerako abian diren 340 proiektuek.
Izan ere, aurten laguntza hauen zenbatekoa %27
gehitu da. Helburuak, funtsean, hauexek dira: Euska-
diko landa-lurreko eta kostaldeko udalerrien garapen
sozioekonomikoa sustatzea herritarren bizi-maila
hobetzen duten jarduketen bidez eta udalerri horieta-
ko ekonomia dibertsifikatzea, aberastasuna eta lan-
postuak sortzeko. Labur esanda, landa-ingurunea eta
kostaldea bizitzeko eta lan egiteko erakargarriak iza-
tea da xedea. Denontzat hobea den herria sortzea,
alegia.

EUSKO JAURLARITZA

Se ha celebrado una nueva edicion de los Premios
Gonzalo Nardiz Bengoetxea, la séptima, consolida-
dos ya como una de las citas méas importantes y
emotivas para todos los que aman en sector primario
y el mundo rural y trabajan por y para su desarrollo.
Mas de doscientas personas de todos los estamen-
tos relacionados, tanto profesionales como institu-
cionales, rindieron de nuevo homenaje al primer
Consejero de Agricultura del Gobierno Vasco y pusie-
ron en valor el trabajo de personas y empresas que a
dia de hoy mantienen vivo su legado. Como se refle-
ja en el reportaje central de este niumero de Sustrai,
la Federacién de Cofradias de Pescadores de Gipuz-
koa, la empresa conservera Hijos de José Serrats y
el pionero del asociacionismo agrario Alfredo
Montoya recogieron de manos del Lehendakari Ifigo
Urkullu y de la consejera de Desarrollo Econémico e
Infraestructuras Arantxa Tapia, estos galardones en
un acto celebrado en la sede de Lehendakaritza en
Vitoria-Gasteiz, el pasado 15 de mayo, aprovechando
asi la celebracién de San Isidro.

Este es un acto simbdlico y, como tal, es un reflejo
del enorme interés del Gobierno Vasco en el recono-
cimiento y el apoyo al conjunto de la cadena agroali-
mentaria de Euskadi, desde el productor hasta el res-
taurador. Un ejemplo menos simbdlico y més practi-
co, o muchos ejemplos mejor dicho, son los 340 pro-
yectos de desarrollo rural y litoral que en la actualidad
se estan ejecutando con ayudas publicas, que este
ano se incrementaran en un 27%. El objetivo Ultimo
es incentivar y fomentar el desarrollo socioeconémi-
co de los municipios rurales vy litorales de Euskadi, a
través de actuaciones que mejoren la calidad de vida
de las personas que residen en esta zonas y diversi-
ficar la economia del entorno para la generacion de
economia, creacién de empleo. En definitiva, hacer
de los entornos rurales vy litorales lugares atractivos
donde residir y trabajar. En definitiva, hacer de este
pais un lugar mejor para todos.

GOBIERNO VASCO

EKONOMIAREN GARAPEN
ETA AZPIEGITURA SAILA

DEPARTAMENTC DE DESARROLLO
ECONGMIGO E INFRAESTRUCTURAS
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NOTICIAS

La Federacion de Cofradias de
Pescadores de Gipuzkoa, la
empresa conservera Hijos de José
Serrats y el pionero del asociacio-
nismo agrario Alfredo Montoya
recogieron de manos del
Lehendakari Inigo Urkullu y de la
consejera de Desarrollo
Econdmico e Infraestructuras del
Gobierno Vasco, Arantxa Tapia,
los premios Gonzalo Nardiz 2018.
El acto, celebrado en la sede de
Lehendakaritza en Vitoria-Gasteiz,
reunié a mas de 150 representan-
tes de todos los estamentos insti-
tucionales y a profesionales rela-
cionados con el sector primario, la
cadena agroalimentaria y el &mbi-
to rural de Euskadi.

Premios Gonzalo
Nardiz 2018

Gipuzkoako Arrantzaleen
Kofradien Federazioak,
Hijos de Jose Serrats
kontserba enpresak eta
nekazaritza elkarteen
aintzindari Alfredo
Montoyak Gonzalo Nardiz
2018 sariak jaso zituzten

texto N. H. - fotografias M. A.

Estos galardones, instaurados en el afo 2003 y que llevan el
nombre del primer Consejero de Agricultura del Gobierno
Vasco, se convocan cada dos aflos y suponen el reconoci-
miento y la puesta en valor de unas trayectorias profesionales
ejemplares, prolongadas en el tiempo y que se han desarrolla-
do principalmente en el sector primario, la cadena agroalimen-
taria y el mundo rural vasco.

Cada una de las candidaturas cuenta con el apoyo de, al
menos, dos agentes sectoriales de Euskadi y debe estar acom-
panada de una memoria en la que se ha recogido detallada-
mente la trayectoria profesional de la persona o colectivo pro-
puesto, haciendo especial énfasis en aquellos aspectos que,
por su mayor repercusién o trascendencia, confieren una espe-
cial singularidad a la misma.

Alfredo Montoya
Nacido en Comunion (Valles Alaveses) en 1957, el séptimo de
diez hermanos y el Unico que se ha dedicado a la agricultura,

GOBIERNO VASCC

—_—

pasion que ha transmitido a sus hijos Joseba y Endika. Cultiva
el cereal, las oleaginosas, remolacha y también es productor de
legumbres. Gran amante de su pueblo, del que ha sido alcalde
muchos afos, no es dificil verle colaborando en las fiestas del
pueblo o en la vereda.

El premio se le concede por su dilatada trayectoria profesional
como agricultor y, especialmente, por su compromiso y traba-
jo incansable en el campo de asociacionismo y el cooperativis-
mo agrario.

Inicié este trabajo en la Unién de Agricultores y Ganaderos
Alaveses UAGA, en la que llegé a ser presidente entre los afos
1985 — 1988.

Posteriormente se integré en la Federaciéon de Cooperativas
Agro-alimentarias de Euskadi, siendo su primer presidente
desde 1989 hasta 2015. También ha sido gerente de la coope-
rativa COAFOR S. Coop., comercializadora de patata de consu-
mo y germen de UDAPA S. Coop.

Asimismo, ha ocupado cargos en la cooperativa de Lantaron,
en Garlan, en Cuma Valles Alaveses o en Cuma Entresierras, ha

— Goxzaro
NARDIZ
B NGO TN

sido miembro del Consejo Rector de la Confederacion de
Cooperativas Agro-Alimentarias de Espafa, asi como del
Consejo Rector de la Confederacién de Cooperativas de
Euskadi y del Consejo Superior de Cooperativas de Euskadi.
También ha sido promotor y miembro del Consejo Admi-
nistracion de OINARRI Sociedad de Garantia Reciproca y de
HAZILUR, Sociedad de Promocién de Empresas, entidad que
presidid durante 7 afhos.

Federacion de Cofradias de Pescadores de Gipuzkoa

Los encargados de recoger el premio de manos del lehendakari
en representacion de esta institucion han sido su presidente
Eugenio Elduaien y Miren Garmendia, secretaria general de la
Federacion.

En opinion del jurado, la Federacién de Cofradias de Pesca-
dores de Gipuzkoa se ha hecho merecedora de este premio
por su importante labor de representaciéon y mantenimiento del
sector pesquero durante mas de cien afos y desde todos los
ambitos de actuacion, tanto social como econdémico y medio-

sustrai 1 05
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Alfredo Montoya

Sariak 2003an ezarri ziren, Eusko
Jaurlaritzako lehen Nekazaritza
Sailburuaren izenarekin, bi urtean
behin deitzen dira eta denbora luze-
an eta batez ere lehen sektorean edo
euskal nekazarien munduan ibilbide
profesional eredugarriak izan dituzte-
nen aitortza eta balioespena dakarte.

[T 1

Eugenio Elduahien

Alfredo Montoya “Mi vocacion ha sido siempre
la agricultura y el asociacionismo agrario. Desde
él, he trabajado para profesionalizar las cooperati-
vas buscando su rentabilidad y una garantia de
futuro”.

Esperanza Serrats “La calidad es el Unico cami-
no para seguir contando con la confianza de los
consumidores. Formamos, junto con nuestra
plantilla, una gran familia que respeta la tradicion
pero busca siempre la innovacion”.

Eugenio Elduahien “Mi deseo es que en un
futuro exista una Unica Federacién de Cofradias
de Euskadi, porque la unién hace la fuerza y eso,
en un sector tan duro como el nuestro, me pare-
ce imprescindible”.

ambiental, lo que ha contribuido a la sostenibilidad de la acti-
vidad pesquera y su cadena de valor.

La Federacion de Cofradias de Pescadores de Gipuzkoa fue
creada por la cofradias de nueve localidades de la costeras
del territorio (Hondarribia, San Juan, San Pedro, Donostia,
Orio, Zarautz, Getaria, Zumaia y Mutriku) y celebré el pasado
mes de abril en San Sebastian su centenario. Las seis cofra-
dias que la conforman actualmente (de Donostia, Getaria,
Hondarribi, Mutriku, Orio y Pasaia) prestan cobertura a cerca
de 800 arrantzales que trabajan en unos 85 barcos de bajura,
50 de ellos dedicados a la pesca con artes menores y a cacea
y €l resto a capturar al cerco y con cebo vivo.

Durante sus cien afos de historia se ha caracterizado por
desarrollar y mantener unos valores que le han caracterizado
durante toda su historia:

e Apuesta por la sostenibilidad de los recursos pesqueros.

e Utilizacion de artes de pesca selectivas y respetuosas con
el medio ambiente.

e [nnovacion y mejora continua en busca de las mejores prac-
ticas de pesca.

e Formacion y capacitacion de los arrantzales.

e Colaboracién con las instituciones y con otras ORPs para
desarrollar e implementar politicas sostenibles.

El trabajo que esta llevando a cabo la Federacién junto con el
Gobierno Vasco vy las Escuelas de Formacién para dignificar
la actividad pesquera y animar a los jévenes a desarrollarse
profesionalmente en este sector es digno de ser menciona-
do, es importante destacar la apuesta por seguir trabajando
en base al conocimiento cientifico, como pilar fundamental
para garantizar la sostenibilidad de los recursos pesqueros.
Asimismo, cabe destacar el apoyo que se ha dado en los Ulti-
mos anos desde la Federacion, por la renovacion y moderni-
zacion de la flota a través de la inversién en tecnologia.

Conservas Hijos de José Serrats S. A.

El premio se concede por la dilatada trayectoria profesional de la
empresa en Euskadi, mas concretamente en Bermeo, ya que,
durante 128 afos, la generacién de riqueza, la utilizacion de las
materias primas locales, la innovacion y la creacién de empleo
han sido una constante en su filosofia de trabajo. En representa-
coén de la empresa, el galardén ha sido recogido por Esperanza
Serrats.

La empresa se fundd en 1890, afo en el que José Serrats se
establece industrialmente en Bermeo, con el deseo de conservar
y llevar a los lugares mas alejados, “la deliciosa frescura y sabor
de los productos del mar Cantébrico”. Ayudado por la excepcio-
nal calidad del pescado, implanta las nuevas técnicas de conser-
vacion provenientes de Francia, que le permiten introducir rapi-
damente sus elaborados en los mercados europeos. A partir de
1914 empieza a exportar también al mercado norteamericano.
En sus comienzos solamente se dedicaron al salazén y semicon-
serva de anchoa, pero poco a poco fue diversificando y amplian-
do la gama de productos a ofrecer, hasta hoy dia donde se pue-
den encontrar tanto anchoas como bonito del norte, mejillones,
berberechos, etc...

La continua modernizacién e innovacién por parte de los miem-
bros de la saga familiar hizo que de un pequeno taller de salazén
naciera un grupo pesquero integrado por fabricas de conservas,
filiales salazoneras, planta de secado de bacalao y embarcaciones
propias.

La empresa utiliza las mejores materias primas, bonito del norte
y anchoa de primerisima calidad, pescados especialmente selec-
cionados y siempre respetando las artes de pesca tradicionales.
Sus conservas se elaboran siguiendo un cuidadoso proceso arte-
sanal, perfeccionado y transmitido a lo largo de cinco generacio-
nes. Asimismo, sus instalaciones estan dotadas de innovadoras
tecnologias con las que mejoran las condiciones de manteni-
miento, seleccién y envasado del producto, asegurando, de este
modo, que llegue a su destino en 6ptimas condiciones. Ello,
unido a un minucioso y estricto sistema de control de calidad, es
lo que les permite seguir contando con la confianza de los mas
exigentes mercados nacionales e internacionales.

Asi, a dia de hoy Conservas Hijos de Serrats, con la quinta gene-
racion, mantiene sus valores como son:

e La calidad de las conservas y su valor diferencial.

e Tradicion, artesania e innovaciéon. Fueron los primeros en expor-
tar a EEUU, en introducir el tarro de cristal en las conservas de
Bonito del Norte, los primeros en tener una peladora desarrollada
en conjunto con el inventor...

e Sostenibilidad. Han obtenido el certificado de pesca sostenible
MSC, y han realizado inversiones en materia de depuracion de
agua y medioambiente.

e Seguridad Alimentaria. Desde e principio del siglo XXI Hijos de
José Serrats, obtuvo los certificados de ISO vy a dia de hoy estan
certificados con la IFS.

e Personas. En sus valores caben destacar, la importancia de las
personas que trabajan en la empresa, prueba de ello es la fideli-
dad de estas para con la misma.

sustrai109 | 07
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Broeconomi-a- 4
retos y oport

Euskadik erreferente bihurtu nahi du Europako
hegoaldean baso bioekonomiaren arloan

“Bioekonomia Euskadin: erronkak eta
aukerak” izenburupean, Donostiak eki-
taldi bat hartu du, eta Eusko Jaurla-
ritzako Ekonomiaren Garapen eta Az-
piegitura Sailak baliabide biologiko
berriztagarrien ekoizpena eta horiek
balio erantsiko produktu nola bihur-
tzen diren aurkeztu du, datozen urtee-
tan Euskadin lortzeko helburu mo-
duan.

Baso bioekonomiak gaur egungo ere-
duak planteatzen dituen erronkei eran-
tzuteko aukera bat eskaintzen du, izan
ere, egungoa erregai fosilen eta baliabide
ez berriztagarrien mende dago, eta ingu-
rumen arazo larriak eta lehengaiak esku-
ratzeko arazoak eragiten ari da. Arazo
horien artean aipa daitezke klima aldake-
ta, hondakinen krisia, biodibertsitatea

sustrai109

testua - argazkiak N. T.

galtzea eta baliabide naturalak agortzea. Jokaleku horretan, baso bioekonomiak eko-
nomia ulertzeko planteatzen duen modu berria aukera gisa agertzen da erantzun
jasangarria eta errentagarria emateko. Finlandian edo Alemanian, esaterako, egiten ari
dira bioekonomiaranzko trantsizioa. Europan, dagoeneko, 18,6 milioi lagun enplega-
tzen ditu, eta BPGaren %13 da.

Orozek agerian jarri du Euskadik trantsizio horri bermearekin ekiteko beharrezko ele-
mentuak badituela: “Baso sektore indartsua daukagu. Gure lurraldearen %55a dago
zuhaitzez beteta, sektoreak Euskadiko BPGren %1,53a suposatzen du eta ia 20.000
pertsonari lana ematen dio. Gainera, karbono aztarna txikia sortzen duen materiala sor-
tzen du eta eraldatzeko ahalmen handia du. Basogintzaren sektorea da gure biomasa-
ren ekoizle nagusia, transformaziorako material nagusietako, eta baloi erantsia sortze-
ko ahalmena duen baliabide endogenorik handiena”, gogoratu du sailburuordeak.
Jardunaldia NEIKER-Tecnaliak antolatu du, eta Leire Baranano bere zuzendari nagusiak
helburuak azaldu ditu: “Euskal ekonomiaren hainbat eragileren topagunea izatea nahi
dugu, horien artean baso-egur balio kateko enpresak, kimika berdekoak, zentro tek-
nologikoak, unibertsitateak eta klusterrak, kanpoko esperientziak entzuteko, ea inspi-
ratzen gaituzten Euskadin nahi dugun aldaketari ekiteko”. Barafianok nabarmendu du
ahalegin handia egin dela “Euskadira hizlari sorta bikaina ekartzeko. Denak nazioarte-
koak, eta bioekonomiaren arloan esperientzia handikoak. Gai bakoitzeko onenak izan-
go ditugu”.

Ekitaldia Kursaal Jauregian egin da, eta
bertan izan dira nazioarteko sona duten
bioekonomiako adituak, beren esperient-
ziak azaltzeko eta beren ikuspegia
eskaintzeko Euskadi bezalako eskualde
batek bere ekonomia eraldatzeko dituen
aukerei buruz. Halaber, lehen eskutik
ezagutu ahal izan dira baso bioekono-
mian oinarritutako negozio eredu berrie-
tarantz aldatu eta orientatzen asmatu
duten herrialde eta enpresa ezberdinen
kasuak.

Hizlarien artean nabarmentzen da Esko
Aho, 1991 eta 1995 bitartean Finlandiako
lehen ministro izana eta egun Finlandiako
European Forest Instituteko aholkulari
estrategikoa dena (EFI), eta bioekono-
miak gaur egun Europan duen egoera
azaldu du eta ezartzeko dauden erronkak
eta elementu gakoak.

Inazio Martinez de Aranok, Mediterra-
neorako EFlko zuzendariak, ‘Bioekono-
mia Europa hegoaldean’ izeneko azterke-
ta aurkeztu du: Eusko Jaurlaritzak eska-
tuta egin da, eta 0so ondorio interesga-
rriak eskaintzen ditu Euskadik egungoa
ez bezalako eredu ekonomiko baterantz
jotzeko dituen aukerei buruz.

Christian Patermann mundu mailan bioe-
konomiaren guruetakotzat jotzen da,

El Palacio de Congresos
Kursaal acogié una jornada
en la que se presentaron
casos de diferentes paises y
de empresas que han sabido
transformarse hacia modelos
de negocio basados en la
bioeconomia forestal.

gaur egun Alemaniako gobernuaren ahol-
kularia da gaiari buruz, eta azaldu egin du
Alemaniak nola egin duen bioekonomia-
ranzko trantsizioa eta nola lortzen ari
diren egurrean oinarritutako produktu eta
alternatiba berriak sortzen merkatuaren-
tzat, lehengaia biologikoa eta jasangarria
baita, eta herrialde hartan oso ugaria.
Patermannek, gainera, hainbat industria
konektatzeko gakoak azaldu ditu: lehen-
gaiak sortzen dituztenak eta amaierako
erabiltzaileak (automobilgintza, aeronau-
tika, ehungintza...), arreta berezia jarrita
berrikuntzan eta soluzio teknologiko
berrietan.

Topaketan Alemaniako basogintzaren,
automobilgintzaren eta sektore kimikoa-
ren arteko sinergiak ezagutu dira,

Alemaniako Bioekonomia Klusterreko
Matthias Zscheileren eskutik, eta bioeko-
nomiak dakartzan inplikazio sozialak ere
landuko dira, Lukeko (Finlandia) Biogizar-
teari buruzko lkerketa Programaren
zuzendari Pasi Rikkonenen eskutik.
Jardunaldiaren zati praktikoa enpresen
esperientziekin egin den mahai inguru
bat izango da, beraien jarduera bioekono-
miari lotuta daudenez gero, eta askotari-
ko gaiak landuko dira, hala nola oinarri
biologikoko plataforma molekularrak
(Succinity Gmb, Alemania), bioplastiko
funtzional eta jasangarriak (Synvina,
Holanda), bioehun jasangarriak (Lenzing,
Austria) edo eraikuntza jasangarriak
(Ekinn/Ekoinnovating, Espainia). Halaber,
mahaian parte hartu du baita ere
Joensuu Science Parkek (Finlandia), eta
azaldu du start-upei nola lagundu bioeko-
nomiarantz jo dezaten.

Jardunaldia NEIKER-Tecnaliak eta Euro-
pean Forest Institutek antolatu dute,
laguntzaileak izan direlarik BaskEgur-
Euskadiko Egurraren Elkartea, Hazi eta
Europa Hegoaldeko Silbikultoreen Bata-
suna (USSE), eta politika, enpresa, iker-
keta, kluster, egurraren elkarte eta uni-
bertsitateen ordezkariek parte hartu
dute.
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Un brindis por el sector lacteo vasco

texto y fotografias R. S.

El Museo Guggengeim de Bilbao fue
escenario de un brindis muy especial;
un brindis con leche para reivindicar el
valor nutricional de este alimento asi
como el peso econdmico del sector
lacteo vacuno en la agricultura vasca.
Un centenar de ganaderos junto con
cooperativas agrarias, productores de
lacteos, empresas de distribucion,
organismos publicos y personalidades
de la vida social, cultural, deportiva y
de la comunidad cientifica se unieron
en un acto organizado dentro de la ini-
ciativa NIREA para destacar el papel
esencial en nuestra dieta de la leche
de vaca y sus derivados y alertar a la
sociedad de las consecuencias de su
cada vez menor presencia en nuestros
habitos alimentarios.

Pese a sus probadas propiedades dieté-
ticas, el consumo de lacteos en los hoga-
res vascos es cada vez menor. En 2015
el consumo de leche era de 70'7 kilogra-
mos per cépita frente a los 106,57 de
2005, lo que representa una caida del
34%. Igualmente, el consumo de otros
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productos lacteos (leches fermentadas,
batidos, mantequilla, queso, helados y
tartas, postres lacteos y otros) ha des-
cendido un 13,7% en el mismo periodo
hasta situarse segun los Ultimos datos
en el los 39,6 kilogramos anuales per
cépita.

Una Iniciativa sectorial con numero-
SOS apoyos

Este acto es una de las acciones englo-
badas en el programa NIREA, inciativa
que agrupa a los principales agentes del
sector primario para la revitalizaciéon del
medio rural y litoral de Euskadi. Junto
con numerosos ganaderos venidos de
toda Euskadi, representantes de los sin-
dicatos agrarios ENBA y EHNE, el secre-
tario general de la Federacién de
Cooperativas Agrarias, Ifaki Nubla, pro-
ductores de lacteos como Makatza vy
Goenaga o grandes distribuidoras, entre
otros agentes, secundaron la reivindica-
cion que comenzdé con una jornada cien-
tifico-divulgativa en el Hotel Domine y se
cerrd con la foto colectiva de un brindis
con un vaso de leche frente al Museo

Guggenheim. Al apoyo al consumo de
leche y al sector lacteo vasco se suma-
ron muchas caras conocidas del mundo
del deporte como el mitico portero José
Angel Iribar, los pelotaris Mikel
Urrutikoetxea y Andoni Aretxabaleta y
las dos pelotaris campeonas de Master
Cup 2018, Olatz Arrizabalaga y Leire
Etxaniz; futbolistas de los equipos feme-
ninos del Alavés, Athletic, Eibar,
Osasuna y la Real Sociedad; el presiden-
te de la Liga ACT de Remo, Borja
Rodrigo y remeros del Kaiku, Xabi
Blazquez y Ander Alquiegui, y del
Zierbena, Aitor Lazkano y Endika Morén;
del mundo de la hosteleria como Karlos
Argifano y Boni Garcia, presidente de la
Asociacion de Hosteleros de Bizkaia; del
mundo del comercio como Julidn Ruiz,
Secretario General de la patronal CECO-
Bl y Unai Aizpuru, Presidente de la
Asociacion de Comerciantes del Casco
Viejo bilbaino.

Tampoco falté el compromiso institucio-
nal. En representaciéon del Gobierno
Vasco, Bittor Oroz, Viceconsejero de
Agricultura, Pesca y Politica Alimentaria,

ha querido dejar patente el decidido
apoyo del ejecutico vasco a este sectory
a toda la cadena agroalimentaria. Este
apoyo al sector agroalimentario y a los
productos saludables y de calidad que
produce estd reflejado en el Plan
Estratégico de Gastronomia y Alimen-
tacion (PEGA) que constituye la principal
base de trabajo del Gobierno Vasco en
este campo. Junto a él varios responsa-
bles publicos como la Concejala Delgada
del Area de Juventud y deporte, Oihane
Agirregoitia, o el Diputado de Agricultura
de Araba, Eduardo Aginako.

Las leche es un alimento basico en
todas las etapas de la vida

El acto comenzo con la intervencion de
los investigadores Bittor Rodriguez
Rivera, del Grupo de Investigacion vy
Obesidad de la UPV-EHU, y Javier Fon-
techa Alonso, Doctor en Bioquimica e
investigador del Centro Superior de
Investigaciones Ciéntificas (CSIC) en el
Instituto de Investigacion en Alimentos.
En su exposicion, Javier Fontecha expli-
c6 que “la leche es un alimento basico
para la primera etapa de la vida, pero
también en la dieta del adolescente y del
adulto, debido a su amplia gama de
nutrientes. Entre los alimentos disponi-
bles en una dieta, los lacteos aportan un
excelente balance entre los constituyen-

tes mayoritarios (proteinas, grasa, car-
bohidratos, minerales, vitaminas, etc.) y
el contenido en calorias. Destaca su
aporte de calcio, potasio y magnesio,
asociados a una regulacion de la tension
arterial, proteinas de alto valor biolégico
que contienen todos los aminoacidos
esenciales y su elevada digestibilidad
genera péptidos bioactivos”.

Por su parte, Bittor Rodriguez, que desa-
rrolla su trabajo en el campo de la bro-
matologia y nutricion en la Facultad de
Farmacia de la Universidad del Pais
Vasco y en el Centro de Investigacion
Lucio Lascaray del campus de Alava,
explicd que, segun las principales lineas
de estudio, “la leche y los lacteos, a
pesar de la mala prensa adquirida en los
ultimos tiempos, son alimentos de un
excelente valor nutricional e interés die-
tético. ElI consumo regular de leche y
productos lacteos, ademas de contribuir
a una adecuada salud 6ésea y crecimien-
to, protegen frente a enfermedades de
alta prevalencia en nuestra sociedad. Por
ello, en todas las representaciones que
pretenden informar sobre las caracteris-
ticas de una alimentacion saludable,
incluyen la leche y los lacteos como ali-
mentos a consumir diariamente entre
dos y tres raciones.”

Fortalezas y debilidades

El sistema de ganaderia extensiva vincu-
lada a la produccion lactea, a través de la
gestién de pastos, desempena en Eus-
kadi no solo una actividad econémica
que oferta productos de elevada calidad,
sino que ademas ejerce importantes fun-
ciones en el plano ecolégico y social.
Ecolodgico, en cuanto a biodiversidad ve-
getal y bienestar animal, prevencién de
incendios, secuestro del carbono en el
suelo, creacién y conservacion de paisa-
jes. Y social, en cuanto a que dicha acti-
vidad se concentra en las zonas rurales,
manteniendo con vida nuestros pueblos,
nuestra herencia cultural y favoreciendo
la diversificacién de actividades en
dichas zonas.

El sector presenta fortalezas, entre las
que destacan su grado de organizacion
(cooperativo dindmico y fuerte, asocia-
ciones profesionales dindmicas, etc.), su
cabafna ganadera saneada y elevado nivel

Sektoreari buruz datu batzuk

e 2017. urteko datuen arabera,
588 ustiategi inguruk saldu zuten
behi esnea Euskadin. Erregistratu
ziren esnetarako behiak 21.993
buru izan ziren guztira, eta merka-
turatutako esne bolumena 186
milioi kilogramokoa da.

* Produkzioaren balioa 75 milioi
eurora iristen da (%80 saldutako
esnea da, eta gainerakoa haragi
edo txahalen salmenta). Horie-
tatik, behi esnetik 60,1 milioi ate-
ratzen dira, hau da, Euskal Neka-
zaritzako Amaierako Ekoizpena-
ren %11.

* Ustiategietan salmenetatik lor-
tutako sarreren bolumenari dago-
kionez bigarren sektorea da, kali-
tatezko ardoen sektorearen atze-
tik. Esnearen salmenta bakarrik
kontuan hartuta, hirugarren sek-
torerik garrantzitsuena da, ardo-
gintzaren eta behi haragiaren sek-
torearen atzetik.

* 1.500 lagun baino gehiago en-
plegatzen ditu, 53,6 urteko batez
besteko adinarekin (gainerako
sektoreetan baino baxuagoa).

de mejora genética, las altas productivi-
dades, (fundamentalmente en las explo-
taciones maés profesionales), los buenos
niveles de calidad microbiolégica, su
base cooperativa y la garantia de calidad
que ofrece al consumidor.

Entre sus debilidades, se pueden citar la
elevada edad de las personas titulares y
el escaso relevo generacional (a pesar de
ser uno de los sectores con edad media
mas baja), la base territorial limitada, la
carga ganadera elevada en las explota-
ciones, la dificultad en el manejo y meca-
nizaciéon de cultivos forrajeros por su
situacion orografica, la rigidez de norma-
tivas medioambientales, sanitarias y
burocraticas, las altas necesidades de
inversion para una adecuacion tecnolégi-
ca satisfactoria, escasa diversificacion
hacia productos transformados y la
dependencia practicamente exclusivas
de un Unico comprador.
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El Gobierno Vasco ejecuta 340 proyectos
de desarrollo rural y litoral e incrementa
las ayudas publicas un 27% en 2018

texto A. E. - fotografia M. A.

El Gobierno Vasco di6 a conocer los
proyectos que esta ejecutando en
2018 como consecuencia de las ayu-
das destinadas en 2017 para el impul-
so del desarrollo rural y litoral, y anun-
ci6 que incrementara en un 27% las
convocatoria de este afno al elevar las
partidas de los programas Leader y
Erein, y recuperar la convocatoria del
programa ltsaspen cuya ultima convo-
catoria fue en 2016. Las convocatorias
de 2018 se han dotado con 18,3 millo-
nes a través de las lineas Leader, Erein
e Itsaspen, mientras que el ano pasa-
do las convocatorias sumaron 14,4
MM.
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El objetivo ultimo de la suma de las tres
iniciativas es incentivar y fomentar el
desarrollo socioeconémico de los muni-
cipios rurales v litorales de Euskadi, a tra-
vés de actuaciones que mejoren la cali-
dad de vida de las personas que residen
en esta zonas y diversificar la economia
del entorno para la generacién de econo-
mia, creacién de empleo y hacer de los
entornos rurales vy litorales lugares atrac-
tivos donde residir, trabajar y visitar.

En la presentacion celebrada en la Granja
Modelo Arkaute, participaron la conseje-
ra de Desarrollo Econdémico e Infraes-
tructuras del Gobierno Vasco, Arantxa
Tapia, el viceconsejero de Agricultura,

Pesca y Politica Alimentaria, Bittor Oroz,
y la directora de Desarrollo Rural, Litoral
y Politicas Europeas, Irma Basterra, asi
como representantes de las Asocia-
ciones de Desarrollo Rural de Euskadi y
beneficiarios/as de las diferentes ayudas
destinadas al medio rural y litoral de
Euskadi.

La inversion final triplica la inicial de
los programas

Este apoyo financiero al desarrollo socio-
econémico y a las actividades de diversi-
ficacién es muestra del decidido apoyo
que el ejecutivo autbnomo da a nuestro
medio rural y litoral.

Los recursos publicos, en forma de sub-
venciones a fondo perdido, son un esti-
mulo a inversiones adicionales que pro-
vienen de otras entidades publicas y/o
privadas, de manera que el importe publi-
co genera una inversién final que triplica
el importe previsto en los programas.
Los 14,4 millones de euros de subven-
cion de 2017 han generado una inversion
de casi 42 millones.

340 proyectos en marcha en el con-
junto de las comarcas de Euskadi

En la actualidad se estan ejecutando un
total de 340 proyectos: 195 actuaciones
del programa Leader, 132 de Ereiny 13
de ltsaspen.

e 195 actuaciones Leader para zonas
mas rurales

En los anos 2017 y 2018 se han aproba-
do a través del programa Leader mas de
17 millones de euros en ayudas. De ellos
10 millones corresponden a las reciente-
mente aprobadas para 2018, mientras
que en el pasado ejercicio se conté con
una dotacién superior a los 7 millones de
euros.

Los proyectos subvencionados en 2017
han provocado una inversién superior a
los 21 millones de euros, lo que supone
triplicar la inversién publica inicial.

Por territorios, la mayor inversion corres-
pondié a los municipios alaveses, con
cerca de 12 millones de euros, seguidos
de los vizcainos (9,6 millones) y guipuz-
coanos (6 millones).

El criterio de la iniciativa Leader de incidir
en los entornos con un mayor grado de
ruralidad explica que Alava sea el territo-
rio que mas participa en el este programa.

e 132 actuaciones EREIN en zonas con
menor grado de ruralidad

Por lo que se refiere al programa Erein,
cuenta con dos lineas diferenciadas en
funcién del tipo de beneficiario. La pri-
mera de ellas esta destinada a las enti-
dades locales para la mejora de la calidad
de vida y el apoyo a proyectos de inver-
sion en patrimonio cultural y natural liga-
do al turismo, asi como de infraestructu-
ras recreativas, turisticas y de informa-
cion para uso publico. La segunda esté

destinada a financiar actividades desa-
rrolladas por promotores de caracter
privado para la diversificacién econé-
mica y la generacion de empleo.

En 2017 se adjudicaron 132 proyectos
(82 a entidades locales y 50 a iniciativa
privada) con una inversion aprobada
total superior a los 20MM de euros y
una subvencién publica de 7,3 millo-
nes. También en este programa la sub-
vencion publica logra estimular y ser
catalizador de inversién adicional tripli-
cando la inversion final de las actua-
ciones.

La convocatoria correspondiente a
2018, en vigor, conlleva un importe de
7,8 millones de euros.

¢ 13 actuaciones ITSAPEN en muni-
cipios costeros

En cuanto a Itsaspen, su objetivo es
potenciar la promocién y el desarrollo
de las zonas litorales de Euskadi,
mejorando los servicios basicos y la
calidad de vida de la poblacién y apo-
yando la generaciéon de nuevas activi-
dades econdmicas que contribuyan a
la revitalizacion y renovacién de las
poblaciones costeras y al desarrollo
de las mismas.

Para la consecucion de estos objeti-
vos en los afos 2016 y 2018 se ha
centrado en dos lineas de ayudas, una
para la implantacion de servicios basi-
cos para la economia y la poblacion
litoral y otra de conservacién y mejora
del patrimonio litoral, pudiendo ser
beneficiarias de las mismas, munici-
pios directamente o a través de sus
organismos auténomos, sus entes
publicos de derecho privado, sus
sociedades publicas, consorcios,
mancomunidades, personas juridicas
privadas sin animo de lucro, agrupa-
ciones de personas fisicas o juridicas
que puedan llevar a cabo este tipo de
actuaciones.

La anterior convocatoria de este pro-
grama, de un millén de euros, sirvié
para financiar un total de 13 proyec-
tos, que contemplaban inversiones
por valor de 993.611 euros. En el afio
2018 se han aprobado para este pro-
grama un total de 500.000 euros.

Leader programa

Landatartasun handiko udalerrien susta-
pena, garapena eta dibertsifikazio ekono-
mikoa bultzatzen du, landatartasun maila
besteak beste aldagai hauek kontuan har-
tuta definituta: biztanleria, zerbitzu publi-
koetarako irisgarritasuna, nekazaritzako
Balio Erantsi Gordina, erakundearen
BPGda, nekazaritzako azalera, nekazari-
tzako ustiategien marjina gordina, etab.
Feader fondo europarrekin %80 ere
finantzatuta, “landatartasun indizerik han-
dieneko"” udalerriei zuzenduta dago, eta
besteak beste helburu hauek ditu: enpre-
sak sortu, handitu eta modernizatzea,;
besteren konturako kontratazioa; azpiegi-
tura eta oinarrizko zerbitzuen eraikuntza
eta konponketa; turismoaren sustapena;
eta etxebizitzen eskuragarritasuna eta bizi
kalitatea areagotzea.

Leader programaren aplikazio eremuan
sartzen dira Euskal Herriko landatartasun
handieneko udalerriak, hau da, 122 udale-
rri guztira, non 93.000 biztanletik gora bizi
diren.

Diru laguntza ez-itzulgarritzat jotzen dira.
Laguntzen onuradunak izan daitezke pert-
sona fisiko edo juridikoak, publikoak edo
pribatuak, eta esandako udalerrietan
aurreikusitako jarduera eta proiektuak
gauzatu ditzaketen beste edozein eratako
erakundeak.

Leader laguntzak erakunde hauek kudeat-
zen dituzte elkarrekin: Eusko Jaurlaritza;
Mendinet Tokiko Ekintza Taldea, Euska-
diko Landa Garapeneko 18 Elkarteek osa-
tutako erakundea; eta Hazi Fundazioa,
Eusko Jaurlaritzako Ekonomiaren Garape-
neko eta Azpiegituretako Sailari atxikitako
erakundea.

Erein programa

Euskal Autonomia Erkidegoaren Aurre-
kontu Orokorren konturako laguntzak dira,
eta beren helburua da landatartasun txi-
kiagoko guneen garapen sozioekonomi-
koa, landa inguruneetan biztanleriari eus-
teko, enplegu aukerak sustatzeko, eta
inguru horietako bizi kalitatea hobetzeko
ekipamenduak eta zerbitzuak ezartzeko.

Itsaspen programa

Euskal Autonomia Erkidegoko itsasertze-
ko guneen sustapena eta garapena bul-
tzatzea, bertan bizi direnen bizi kalitatea
eta oinarrizko zerbitzuak hobetuta eta kos-
taldeko herriak biziberritzen eta berritzen
lagunduko duten jarduera ekonomiko
berriak sortzen lagunduta.
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Bittor Orozek, Eusko Jaur-
laritzako Nekazaritza, Ar-
rantza eta Elikagaien Poli-
tikako sailburuordeak, Az-
peitiko Azoka Plaza proiek-
tuaren inaugurazioa presi-
ditu zuen, herriko alkateare-
kin eta lehen sektoreko eta
baserri munduko estamen-
tuetako ordezkari batzuekin
batera. Instalazio berriek
—esan zuen- “ez dute soilik
gunea eraberritzea ekarri,
Urola Erdiko baserri eremu-
ko biztaleekin eta biztanle-
entzat egindako proiektu
baten emaitza dira eta”.

Azoka Plaza berriaren bitartez,
Azkoitiak Nirea proiektuarekin bat
egiten du, hau da, Euskadiko lehen
sektorea eta landa eta itsasertzeko

inguruneak berpizten latuntzeko

asmoarekin Eusko Jaurlaritzak
bultzatu duen lankidetza publiko-pri-
batuko programarekin bat egiten du.

Instalazio berrietan elkarrekin ikusiko
ditugu elikadura, gastronomia eta
kultura, eta jarduera osagarrien pro-
grama zabal bat eskainiko da bertan.

Azpeitiko Azoka Plaza berria
hirlko eta baserriko munduen

Proiektuak, hasieratik, Urkomen Landa
Garapeneko Elkartearen laguntza osoa
eduki du, Udalarekin, eragile sozialekin
eta eskualdeko baserritarrekin elkarlan
estuan aritu baita. Proiektuan, halaber,
diziplina askotarako gune bat dago, eta
gune hori hiriko eta baserriko munduak
elkartzeko eta elkarri eragiteko lekua izan-
go da, Eusko Jaurlaritzak bultzatutako
NIREA ekimenaren barruan, herritarren
artean ingurune hori bizirik mantendu
beharraren garrantzia zabaltzeko eta neka-
zaritzako elikagaien kate osoa balioeste-
ko, bai baserritarren lana, bai nutrizioa eta
gastronomia.

Gauza horrela, gunearen birmoldaketa
0so ondo sartzen da Urkomek, NIREA
Sarean agentze sustatzaile gisa parte
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testua eta argazkiak R. S.

hartzen duen erakundeak, eskualdeko
landa garapenerako duen estrategiaren
barruan eta, gainera, haren ardatz estrate-
gikoak burutzen ditu: Nekazaritza susta-
tzea, landa guneetako jarduera ekonomi-
koak bultzatzea, landa guneetan azpiegi-
turak eta zerbitzuak bermatzea, eta landa
ingurunearen polibalentzia agerian jartzea.
Asmoa da proiektu hau esperientzia pilo-
tua izatea eta mota horretako landa gara-
peneko ekimen gehiago sortaraztea
Euskadiko hainbat udalerritan. NIREAren
helburuekin bat etorrita baserria eta hiria
hurbilduko dituzten esperientziak, bertako
lehen sektorea eta nekazaritzako elikagai-
gintza bultzatuko dituztenak, eta bertako
produktua balioetsiko dutenak, garapen
iraunkorra ekarriko dutelakoan.

topalekua izango da

Elkarbizitzarako eta dibulgaziorako
lekua

Gune honetan elkarrekin egongo dira eli-
kagaiak, gastronomia eta kultura, eta jar-
duera programa zabal bat edukiko du
guneak, tartean ikastaro, hitzaldi, erakus-
keta eta profesionalen zein aditu ez diren
pertsonen topaketekin, euskal gizartea
Euskadiko landa eta itsasertzeko inguru-
nearekin konprometitzera bultzatzeko
eta norberak hartzen dituen erabaki txi-
kiek eta egiten duen orok gure eredu
ekonomiko, sozial eta ingurumenekoan
eragina duteneko mezua helarazteko.
Filosofia hori du NIREA ekimenak, Eusko
Jaurlaritzako Nekazaritza, Arrantza eta
Elikagaien Politikako Sailburuordetzak
lehen sektorea suspertzeko eta landa eta

itsasertzeko ingurunea biziberritzeko
bultzatutakoak. Gastronomia eta Elikadu-
raren Plan Estrategikoarekin ere bat
dator, zeina legegintzaldi honetarako exe-
kutibo autonomoak duen erronka nagu-
sietakoa baita, planaren ildo nagusietatik,
azpimarratzekoak dira lurraldearen gara-
pen iraunkorra eta biztanleen bizi kalita-
tearen hobekuntza, erronka horiei dizipli-
na askotatik helduta, esaterako, osasu-
naren, elikaduraren, eta bizi ohituraren
eta bizimoduen ikuspegietatik. Era bere-
an, Plan honek lankidetza bultzatzeko
premia azpimarratzen du, eta balio kate-
ko agenteak elkarlanean arituta eta gas-
tronomiaren eta elikaduraren eremueta-
ko ekimenak egituratuta eta batuta sor-
tzen diren proiektuak laguntzen ditu.

NIREA ekimena

NIREA lankidetza publiko-pribatuko pro-
grama bat da, zeinak lehen sektorearen
suspertzea eta landa eta itsasertzeko
ingurunea biziberritzea dituen azken hel-
burutzat, protagonistak Euskadiko lehen
sektorea eta landa eta itsasertzeko ingu-
runea osatzen duten pertsonak izanik.

NIREAren asmoa da hiriaren eta base-
rriaren arteko sinbiosia ikusaraztea eta
haien arteko elkarrizketa bultzatzea, elka-
rrekin aurrera egin dezaten, geurea kont-
sumitzea bultzatzeko eta elkarrekin
lehen sektorea sustatzeko. Bere filosofia
da elkar ulertzeko, lankidetzan aritzeko
eta gure lurraren etorkizuna bultzatzeko
leku bat sortzea.

NIREA eragile sustatzaileen sare mo-
duan egituratzen da, non misio bera par-
tekatzen duten Euskadiko eragile sekto-
rialek eta lurralde eragileek bat egiten
duten (nekazaritza sindikatuak, LGAK,
Eusko Jaurlaritza, Kudeaketa Zentroak,
tokiko elikadura sistemak bultzatzen
dituzten GKEak...).

NIREA ekimenarekin bat egin duten
enpresa nagusien artean, orain arte azpi-
marratzekoak dira banaketa talde handi
batzuk (Eroski, Urvesco, BM...), Euska-
diko lkastolen Federazioa eta erakunde
batzuk, hala nola Tolosaldea eskualdeko
udalak (Abaltzisketa, Aduna, Anoeta,
Amasa-Villabona, Asteasu, Berastegi,
Berrobi, Ibarra, Orexa, Tolosa eta
Zizurkil).

Euskadiko Nekazaritzako
elikagaien Kooperatiben
Federazioak XXIX.
Batzar Nagusia egin
zuen, eta urteko kontuak
onartu eta 2018ko
Gestio Plana aurkeztu
zuen bertan

Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza,
Arrantza eta Elikagaien Politikako
sailburuorde Bittor Orozek eman
zion amaiera Batzarrari, gogora eka-
rrita Europar Batasuneko elikadura-
ren eta nekazaritzaren etorkizunari
buruzko gogoeta prozesua amaitu
berri dela eta horrek azkenean
Nekazaritza Politika Bateratuaren
beste Erreforma baten araudia
garatzea ekarriko duela.

NPBren Erreforma berriaren aurre-
an, Oroz sailburuordeak esan zuen
Eusko Jaurlaritzak defendatzen
duen posizioa “inplikatutako agen-
te guztien arteko adostasunaren
emaitza dela, beti gure eskumen
eremuaren errespetu arduratsuare-
kin eta pentsatuta lehen sektorea
eta elikagaien kate osoa, ia 1.000
enplegurekin eta BPGd-ri %10,6ko
ekarpena eginda, Euskadirako es-
trategikoak direla, eta garbi edukita
NPBa funtsezko tresna dela sekto-
reari eta landa garapenari laguntze-
ko".

Zentzu horretan, NPB berriari begi-
ra, Eusko Jaurlaritzak erregioen
protagonismo handiagoa eskatzen
du, bai eta erkidegoaren araudiaren
garapenean erregioei Nekazaritza
Politika Bateratuaren Plan Estrate-
gikoen lanketan eta defentsan
dagokien zeregina eman diezaietela
ere.

Batzarrean, halaber, Vicente Llo-
pisek, AGR Food Marketing enpre-
sako sormen zuzendari nagusiak
eta bazkideak “Estrategia digital en
la cadena agro-alimentaria. Comer-
cializacion inteligente y cambio de
modelo en las relaciones comercia-
les. Reposicionamiento en la cade-
na" izeneko hitzaldia eman zuen.
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Artzain Eskolatik pasa diren 270etik gora
Ikasleek artzaintzaren jarraipena bermatzen

dute Euskadin

testua eta argazkiak A. E.

Egin zen artzain ikasketen XXI. ikasturtea ixteko ekitaldia, zeinarekin Arantzazuko
eskolak beste ikasturte bat amaitu duen. Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza,
Arrantza eta Elikagai Politikako sailburuorde Bittor Orozek presiditu zuen ekital-
dia, hauekin batera: Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza eta Abeltzaintzako zuzenda-
ri lkerne Zuluaga; Gipuzkoako Nekazaritza eta Landa Inguruneko zuzendari
Xabier Arruti; Gipuzkoako Medien eta Natura Inguruneko zuzendari Arantxa
Aristimuno; Arabako eta Bizkaiko foru aldundietako ordezkariak, eta Arantzazuko
eskolako ordezkari Batis Otaegi.

|kasturte honetan emakume bakarra egon da, eta diploma eskuratu duten gainerako
10 ikasleak gizonak dira. Azpimarratzeko da ikastetxetik igaro diren ikasle gehienak 30
urtetik beherakoak direla. Datua garrantzitsua da, izan ere, horrek ziurtatzen du Artzain
Eskola garrantzitsua dela artzaintzaren sektorearen barruan belaunaldien erreleboa
lortzeko eta Euskadin artzantzari eusteko.

Hala nabarmendu zuen Nekazaritza, Arrantza eta Elikaduraren Politikako sailburuorde
Bittor Orozek bere interbentzioan. “Ardiaren sektorearen etorkizunak milaka urteko
jarduera hau prestigiatzea eta gure gazteak erakartzea behar du. Funtsezkoa da sek-
toreak etorkizuna edukitzea, izan ere, horrek ahalbidetuko du belaunaldien arteko erre-
leboa gertatzea eta artzaintza, lan bokazionala izateaz gain, enplegua, aberastasuna
eta ongizatea sortzen dituen jarduera ekonomiko dela eta lehen sektorearen eta
Euskadiko landa inguruneak biziberritzeko oinarrizko pieza dela ere onartzea".
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Ikasleei egindako lanagatik zorionak eman
ondoren eta beraien etapa profesional
berrian etorkizun ona opatu eta gero, Oroz
sailburuordeak animatu zituen lehen sek-
tore estrategikoa eta lehiakorra garatzen
laguntzeko duten aukeraz baliatzera.
"Zuek denak orain duzue aukera sektore
honetako eta Euskadiko elikaduraren balio
kateko partaide izateko, eta aukera duzue,
baita ere, kalitate produktuak, produktu
osasungarriak eta iraunkorrak lortzearen
alde lan egiteko, produktu horiek baitira
kontsumitzaileak gero eta gehiago eska-
tzen dituenak. Eta gu, Eusko Jaurlaritzatik,
lagundu egingo dizuegu lan horretan,
Elikaduraren eta Gastronomiaren Plan
Estrategikoan (PEGA) definitzen diren
neurrien bitartez.”

Plan honen helburuak dira sektorea
indartzea, bertako produktuak, kalitateko-
ak, seguruak eta iraunkorrak gehiago

ekoiztea eta kontsumitzea, eta elikadura-
ren balio kateko agente guztien lehiakor-
tasuna orokorrean hobetzea, berrikuntza-
ren, ezagutza berrien eta lankidetzaren
bitartez. Gastronomia eta Elikaduraren
Plan Estrategikoak proposatzen du elika-
duraren eta gastronomiaren balio katea-
ren pisua handitzea euskal BPGd-ean,
egungo %10,56tik %12ra igarota, lau
urtean.

2017/18 ikastaroaren ikasleen profila
Gaur itxi den kurtsoa amaitu duten 11
ikasleetatik 10 gizonak dira eta bat ema-
kumea. Jatorriari dagokionez, berriz, 6
Euskadin bizi dira, eta gainerako bak
Nafarroatik etorri dira.

Artzain ikasturte honetan eta aurrekoe-
tan, ikasle gehienak 30 urtetik beherako-
ak dira. Datu horrek bermatzen du zen-
troa garrantzitsua dela belaunaldien erre-
leboa lortzeko. Gainera, dipolma eskura-
tu dutenen erdiak baino gehiagok nola-
baiteko lotura dute etxean artzaintzare-
kin, eta horrek baieztatzen du lanbideare-
kiko bokazio sendoa eta artzaintzaren
sektorearekiko konpromisoa dutela.
Zenbaki orokorretan, Artzain Eskolak

“Ardiaren sektorearen etorki-
zunak milaka urteko jarduera
hau prestigiatzea eta gure
gazteak erakartzea behar du.
Funtsezkoa da sektoreak etor-
kizuna edukitzea, izan ere,
horrek ahalbidetuko du
belaunaldien arteko erreleboa
gertatzea eta artzaintza, lan
bokazionala izateaz gain,
enplegua, aberastasuna eta
ongizatea sortzen dituen jar-
duera ekonomiko dela eta
lehen sektorearen eta
Euskadiko landa inguruneak
biziberritzeko oinarrizko pieza
dela ere onartzea"

dituen 21 urteetan 270 ikaslek eskuratu
dute guztira diploma, eta horietatik 212
gizonak dira eta 58 emakumeak.

|kasle guztien %69 Euskal Autonomia
Erkidegotik etorritako gazteak dira eta
%15 Nafarroako Foru Komunitatetik eto-
rritakoak. Eskolak, halaber, beste autono-
mia erkidego batzuetako ikasleak hartu
ditu, %7, bai eta atzerriko herrialdeetatik
ere, %9.

Ikastaroaren ezaugarriak

XXI. ikastaro trinkoa 2017ko urrian hasi
zen, eta bost hilabete iraun du: 810 ordu
guztira. Modulu teorioez gain, ikastaroa-
ren zatirik handiena hartzen baitute, ikas-
leek praktikak egin dituzte artzain profe-
sionalen baserrietan, eta ekintzailetzara
bideratutako zati bat ere badute, eskola
proiektu bat landu behar izateaz gain.
|kastaroaren edukiari dagokionez, histo-
riari eta artzaintza iraunkorraren orokorta-
sunei lotutako gaiak landu dira, artaldea-
ren elikadura eta maneiua, ugalketaren
eta hautaketaren maneiua, marketina eta
merkaturatzea, kudeaketa tekniko-eko-
nomikoa eta gazta, gaztazahar, mami eta
zezinaren elaborazioa.

E-Commercea,
elikagaien euskal
industriarako
negozio aukera
nazioarteratzearen
eremuan

Upategiak eta gourmet produktuak E-
commerceren bitartez nazioarteratze-
ko soluzio digitalak izeneko jardunal-
dia egin zen, Eusko Jaurlaritzako
Ekonomiaren Garapeneko eta Azpie-
gituretako Sailak, Araex Grands talde-
ak eta DHL Spainek antolatuta.

Kontuan hartuta markek beharrezkoa
dutela kanal guztietan egotea eta ikusita
nazioarteratzeak enpresa txiki eta ertai-
nei ematen dien aukera, jardunaldiaren
zeregin nagusia izan da on line kanalak
salmentarako eskaintzen dituen aukerak
ezagutaraztea, maila globalean ari diren
aktore nagusienen eskutik.

Hizlariek, gainera, Ecommercea nazioar-
teratzean erabiltzeko dauden arauen
gakoak azaldu dituzte, bai eta euskal
araudira egokitzeko modua ere.

Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza, Arran-
tza eta Elikagaien Politikako sailburuorde
Bittor Orozek moderatu zuen “Ecom-
mercea nazioarteratzean erabiltzeko
araudia eta euskal araudirako egokitza-
pena” izeneko mahaia, non Arabako
Foru Aldundiko Ogasun zuzendari Tere-
sa Vigurik eta Gipuzkoako Foru Aldun-
diko Ogasun diputatu Javier Larranagak
parte hartu baizuten.

Bittor Orozek azpimarratu zuen esporta-
zioak direla elikagaien euskal industria-
ren erronka bat; izan ere, “elikagaien
euskal industriek beren ekoizpenaren
%12 esportatzen dute, eta Espainia
osoan, berriz, %25 esportatzen dute.
Gure markek kanal guztietan egon behar
dute, eta ikusita zer aukera ematen
duten soluzio digitalek upategiak eta
gourmet produktuak nazioarteratzeko,
funtsezkoa da ezagutzea Ecommercea
nazioarteratzean erabiltzeko dauden
arauak eta euskal araudira nola egoki-
tzen den”.

Elikagaien industriek, Euskadin, 4.400
milioi euro baino gehiago saltzen dute
eta 14.660 pertsonari ematen diete lana.
Esportazioaren eremuan, industria honek
817 milioi euro saltzen ditu gure mugeta-
tik kanpo, 2016. udatuen arabera.
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Eusko Jaurlaritzak kalitate-marka ofizialekin
bat egitera animatu ditu baserritarrak

testua A. E. - argazkiak A. E. / M. A.

Arantxa Tapia Eusko Jaurlaritzako Ekonomiaren Garapeneko eta Azpiegituretako
sailburua buru zela egin zen 2017an zenbait nazioarteko lehiaketatan saria jaso
duten ldiazabal jatorri-deiturako gaztandegiak aintzatesteko egintza. Egintza
horretan, sailburuarekin batera, Bittor Oroz sailburua ere izan zen.

|diazabal Gazta Jatorri Deitura Babes-
tuaren Kontseilu Erregulatzaileak -Eusko
Jaurlaritzak eta HAZI fundazio publikoak
lan-hitzarmena dute Kontseilu Erregu-
latzaile horrekin- Ordizian bildu ditu
2017ko nazioarteko sarietan aintzatetsi
dituzten euskal gaztandegiak. Zehazki,
bildu ditu Gourmet eta Great Taste 2017
sarietan, Erroma Sariko nazioarteko
lehiaketan eta Nekazaritza, Elikadura eta
Ingurumen Ministerioaren sarietan ain-
tzatetsi dituzten 8 euskal gaztandegiak
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eta aurten Londresen egin den World
Chesee Award nazioarteko topaketan
aintzatetsi dituzten beste 29 gaztande-
giak.

Egintza horretan, Tapia sailburuak adiera-
Zi zuen garrantzi handikoak direla produk-
tuaren trazagarritasunaren zorroztasuna,
produktuaren kalitatea eta produktua
nazioartean kalitate-marka ezagunen
pean sustatzea eta finkatzea, hala nola
Basque Country markarekin lotuta dau-
den jatorri-deituren pean.

Ekonomiaren Garapen eta Azpiegitura
Sailak, Nekazaritzako, Arrantzako eta
Elikagai Politikako Sailburuordetzaren
bitartez eta HAZI fundazio publikoaren
bitartez, jatorri-deiturei eta kalitate-mar-
kei laguntzeko zenbait ildo jarri ditu
abian, hitzarmenen bidez eta tokiko zein
nazioarteko azoketan sustatzeko lagun-
tzen bidez.

Kontseilu Erregulatzaileen bitartez bide-
ratzen den laguntzaz gain, lehen aldiz
kalitate-marka ofizialekin bat egiten
duten ekoizleei zuzenean emango zaiz-
kien laguntzak aipatu ditu sailburuak.
Hartara, ekoizleak urrats hori ematera
animatu ditu; izatez, zenbat eta handia-
goa izan kalitate testatua eta aitortua
duen produkzioa, orduan eta posizio

hobea lortuko da produktuaren osotasu-
naren barruan.

690.000 euro, baserritarrek kalitate-
markekin bat egin dezaten

Eusko Jaurlaritzak onartu zuen 2018 eki-
taldirako 690.000 eurotik gorako balioa
izango duten laguntzak deitzeko agindua.
Laguntza horien helburua da kalitate-
erregimenetan parte har dadin erraztea
(jatorri-deituretan, adierazpen geografiko
babestuetan eta kalitate-marketan) eta
euskal nekazaritza-produktuen eta elika-
gaien informaziorako eta sustapenerako
jarduerak egitea.

Laguntza horiek Euskadiko Gastrono-
mia eta Elikadurarako Plan Estrategi-
koaren barruan sartzen dira (PEGA), eta
plana, berriz, exekutibo autonomoak lege-
gintzaldi honetarako dituen apustu nagu-
sietako bat da'eta elikadura osasuntsua
du jomuga; izan ere, bere helburu nagu-
siak dira kalitateko eta jatorrizko euskal
produktuak babestea eta produktu horiek
sustatzea nazioarteko merkatuetan.

Bi eratako laguntzak aurreikusten dira:

* Nekazariek kalitateko erregimene-
tan lehen aldiz parte hartzeko lagun-
tza. Laguntza urteko prima bat izango
da ustiategi bakoitzeko, eta bere zen-
batekoa kalitate erregimenetan parte
hartzeko eskatzaileak egin behar izan
dituen gastu finkoen mailaren arabera
erabakiko da. Laguntza gehienez ere
bost urterako izango da, onuraduna
inskribatu den urtetik hasita. Laguntza
horietarako aurrekontu mailegua
207.446,81 eurokoa izango da; horie-
tatik, 97.500,00 euro Euskal Auto-
nomia Erkidegoaren Aurrekontu Oro-
korren kontura finantzatuko dira eta
109.946,81 euro, berriz, FEADER
Europako Fondoaren kontura, Euskal
Autonomia Erkidegoaren Landa Gara-
peneko 2015-2020 Programaren
babespean.

* Kalitate erregimen baten pean dau-
den produktuen informaziorako eta
sustapenerako ekoizleen elkarteek
Europako Erkidegoko merkatuan egi-
ten dituzten jardueretarako laguntza.

Zuzeneko diru laguntza bat izango da,
ekintzen kostuetatik diruz lagundu dai-
tezkeen kostuen portzentaje bat
estaltzeko.

Laguntza horietarako aurrekontu maile-
gua 484.042,55 eurokoa izango da; horie-
tatik, 227.500,00 euro Euskal Autonomia
Erkidegoaren Aurrekontu Orokorren kon-
tura finantzatuko dira eta 256.542,55
euro, berriz, FEADER Europako Fondoa-
ren kontura, Euskal Autonomia Erkide-
goaren Landa Garapeneko 2015-2020
Programaren babespean. Horiek denak
2018ko ekitaldiaren ordainketa mailegua-
ri dagozkio.

Laguntzak eskatzeko inprimakiaren ere-
dua orrialde honetan dago eskuragarri:
http://www.euskadi.eus. Eskabideak,
berriz, Eusko Jaurlaritzako Elikagaien
Kalitateko eta Industrietako Zuzenda-
ritzari zuzendu behar zaizkio eta, eskabi-
deak aurkezteko, hilabete bat egongo da
aginduak indarrean jartzen den egunetik
hasita.
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Las ayudas directas de la Politica Agraria Comun
para 2018 superan los 47 millones de euros

texto y fotografia N. H.

El Gobierno Vasco aprobd la Orden de la Consejera de
Desarrollo Econémico e Infraestructuras por la que se
convocan para el ejercicio 2018 las ayudas directas
contempladas en la Politica Agricola Comun (PAC).
Con una cuantia de 47,56 millones de euros, seran
abonadas a través del Organismo Pagador de la
Comunidad Auténoma con cargo al fondo comunita-
rio FEAGA (Fondo Europeo Agricola de Garantia). Las
solicitudes se podran presentar en las Oficinas
Comarcales Agricolas hasta el proximo 30 de abril.

La estimacion de la cuantia de las ayudas para este ano
asciende a la cantidad de 47,56 millones de euros, que
estaran destinados a:

Pago Baésico: 22,7millones de. euros.

Pago Verde para la aplicaciéon de practicas
beneficiosas para el clima y el medio ambiente
(Greening): 12,4 millones de euros.

Pago complementario para jévenes agricul-
tores que inician su actividad: 260.000 euros.
Régimen Simplificado para pequenas explo-
taciones: 2,3 millones de euros.

Ayudas Asociadas (agricultores y ganaderos):
9,9 millones de euros.
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Adecuacion a los intereses de Euskadi

El Gobierno Vasco viene trabajando para que la que la Politica
Agraria Europea se adapte a los intereses de Euskadi y ha
demandado en multitud de ocasiones un mayor protagonis-
mo de las regiones y que el desarrollo de la reglamentacién
comunitaria otorgue a éstas el papel que les corresponde en
la elaboracién y defensa de los Planes Estratégicos de la PAC.
Desde Euskadi se reclama al Estado espanol total subsidia-
riedad, a favor de las Comunidades Auténomas que lo exijan,
en la definicién, elaboracion, defensa e implementacion de la
totalidad de las medidas que incluyan los Planes Estratégicos
de la PAC, conforme a los objetivos bésicos definidos por la
UE y sin més restricciones que las que impone el propio
marco normativo que derive de la normativa comunitaria.
Asi, estas ayudas estardn en mejor consonancia con el Plan
de Desarrollo Rural del Pais Vasco 2015-2020 que tiene por
objetivos el relevo generacional, la modernizacién del mundo
rural, el desarrollo de las ideas de innovacion y competitivi-
dad, la formacion en el &mbito agrario, el apoyo a la industria
agroalimentaria, la potenciacion del valor anadido de los dis-
tintivos de calidad. Asimismo, persigue la proteccion del
medio ambiente y el paisaje natural, la dotacién de servicios
bésicos en las zonas rurales y la diversificacion y la creacién
de empleo en el medio rural-litoral.

Las 92 empresas socias del Cluster de
Alimentacion de Euskadi facturan 9.000 millones
de euros y emplean a 25.000 personas

texto y fotografias N. H.

Las 92 empresas y entidades asocia-
das en estos momentos al Cluster de
Alimentacion de Euskadi facturan
cerca de 9.000 millones de euros, en
toda la cadena de valor de la alimen-
tacion, y dan empleo a 25.000 perso-
nas en Euskadi, segun los datos facili-
tados por Manu Giner y Jon Ander
Engana, Presidente y Director de esta
asociacion, respectivamente, con mo-
tivo del Cluster Eguna, Encuentro
Anual del sector de la Alimentacion
que reunio en esta edicion de 2018 a
cerca de medio millar de profesiona-
les en el Museo Balenciaga de Getaria
y que fue inaugurado por la Consejera
de Desarrollo Econémico e Infraes-
tructuras del Gobierno Vasco, Arantxa
Tapia.

La jornada acogi¢ la celebracién de la
Asamblea General de Socios del Cluster,
asf como la habitual Exposicion/Degus-
tacion de los productos elaborados y

comercializados por las empresas y enti-
dades adheridas a la asociacion. También
hubo lugar para una serie de ponencias
centradas en la apuesta por la innova-
cidon, un campo estratégico para el futuro
del sector alimentario como palanca de
crecimiento y herramienta de diferencia-
cion. Ademas, por segundo aho conse-
cutivo, se instal6 el Espacio de la Inno-
vacion. Este espacio es una muestra que
expone mas de un centenar de produc-
tos innovadores que los socios del
Cluster han venido desarrollando durante
el dltimo ano. Ante la necesidad de
impulsar la incorporacién de la innova-
cion como herramienta de desarrollo del
sector, el Cluster ide6 este emplaza-
miento para reconocer la labor de los
SOCiOS en su apuesta por introducir ele-
mentos innovadores en sus procesos.

La industria vasca de Alimentacion vy
Bebidas, referida a la industria transfor-
madora, registré unas ventas netas de
4.240 millones de euros en 2016, ultimo

ano contabilizado. Tras tres ejercicios al
alza, correspondientes a la recuperacion
econémica tras el periodo de crisis, el
dato supone un descenso del 5% res-
pecto a las cifras de 2015, afio en que se
obtuvo el récord histérico de facturacién
con 4.469 millones de euros.

Los subsectores de bebidas, con 1.589
millones de euros, y el de otras alimenti-
cias —que agrupa actividades como el
procesado y conservacion de frutas y
hortalizas, entre otras—, con 1.079 millo-
nes, volvieron a ocupar los primeros
puestos del ranking de ventas.

Al finalizar el afno 2016, en el Pais Vasco
estaban registrados un total de 1.492 esta-
blecimientos, lo que supone una reduc-
cién del 3,3% respecto al ano anterior.

En cuanto al nimero de trabajadores, la
industria vasca de alimentacion contaba en
2016 con 14.599 puestos de trabajo. La
cifra, la segunda mejor de los Ultimos afos,
supone mantener los niveles de empleo y
constata la recuperacion tras la crisis.
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Euskal industriaren

erakusketa bateratua,
europako “Carrefour du Bois”
egurraren feria handian

testua eta argazkia C. G. V.

Euskadiko Egurraren Baskegur elkarteak, nazioarteko misio bateratu berri bate-
ko buru zen, Nantesen maiatzaren 30etik ekainaren 7Tera bitartean egin zen
Carrefour Internacional du Bois feria ospetsuan euskal sektorea eta egurra
ordezkatzeko asmoz. Lan handiko hiru egun, 550 erakustoki eta laurogei herrial-
detatik etorritako 10.000 bisitari profesional baino gehiago. Hauek dira, bezero-
ak fidelizatzeko, merkatu berriak erdiesteko eta euskal egurra goraipatzeko
—Euskadik berezko duen baliabidea, zeinen azaleraren %55? zuhaitzek okupatzen
duten eta enpresen %70ek bertako egurra erabiltzen duten- Baskegurreko enpre-
sa-kideak joango diren ekitaldiaren kopuru nagusiak.

Eusko Jaurlaritzako ordezkaritza institu-
zional bat Nanteseko frantziar hirira abia-
tu zen, Euskadiko basogintza-egurgintza
sektoreak nazioartekotzea lanaren aldeko
administrazioaren babesa erakusteko.
Nekazaritza, Arrantza eta Elikadura Poli-
tikako sailburuorde Bittor Oroz eta Elika-
gaien Kalitate eta Industriako zuzendari
Peli Manterola, Ekonomia Garapen eta
Azpiegitura Sailaren ordezkariak izan
ziren frantziar hitzorduan.
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“Bois Basque Country”

Guztira bost izan dira, "“Euskadiko
Egurra/Bois Basque Country” markape-
an Carrefour International du Bois-era
joan ziren konpainiak. Enpresa proiektu
eta produktu desberdinak eramango
badituzte ere, xede bera izan dute: baso-
gintza-egurgintza sektoreko euskal in-
dustriaren kalitate eta balioak areagotu
eta goraipatzea. Nazioartekotze estrate-
gia berriak, modu bateratuan nazioarteko
merkatuetara eta sektoreko hitzordu

El sector de la madera vasca
crecerda un 3% debido al au-
mento de la demanda vy la subi-
da de los precios

Baskegur Eguna se celebro en
Pasaia rindiendo homenaje a la
construccion naval en madera. La
Asociacion de la Madera de Eus-
kadi organiza desde hace dos
anos este encuentro donde los
profesionales del sector y la
sociedad comparten experiencias
para fomentar asi el conocimien-
to del sector forestal-madera y
hacer balance del estado actual y
de los retos de futuro.

Tal y como indican los datos ofre-
cidos por Baskegur el sector de la
madera en Euskadi volvera a cre-
cer en 2018. Se prevé un incre-
mento del 3% debido al aumento
de la demanda a nivel europeo y
a un ligero aumento de los pre-
cios. El director de Baskegur,
Oskar Azkarate, confirmé que va
a ser un afno positivo para la
mayoria de las empresas, funda-
mentalmente en la primera vy
segunda transformacion.

El director de Calidad e Industrias
Alimentarias del Gobierno Vasco,
Peli Manterola, participé en la
celebraciéon del Baskegur Eguna
destacando que la silvicultura
constituye uno de los ejes estra-
tégicos en torno al que pivota el
PDR 2014-2020 de Euskadi por
formar parte integrante del desa-
rrollo rural y su contribucién para
el desarrollo sostenible.

garrantzitsuetara heldu eta berton lan
egitea ahalbidetzen die enpresei. Hala ez
balitz, oso zail izango lukete bakarrik ber-
tara heltzea. Baskegur, euskal basogin-
tza-egurgintza sektoreko elementu bul-
tzatzaile eta zuzentzaile gisa, nazioarte-
kotze ekintzak identifikatu ditu bertako
enpresentzako funtsezko ardatz gisa.
izan ere , honela, esportazioak areago-
tzen baitira, baita arriskuak dibertsifikatu
eta ekoizpen gaitasunak aprobetxatzea
ere, beste abantaila batzuen artean.

Arabako Errioxako ardoen esportazioen aldeko
bilakaera finkatuta Erresuma Batuko eta

S U Itza |<O m e rkatu eta n | testua eta argazkia R. S.

Uztaberri Egunaren edo Upategi Irekien
Egunaren hamalaugarren edizioa egin
zen Arabako Lapuebla de Labarcan,
Ekonomiaren Garapeneko eta Azpiegi-
turetako sailburu Arantxa Tapiak presidi-
tuta, Nekazaritza, Arrantza eta Elikagaien
Politikako sailburuorde Bittor Oroz ondo-
an zuela. Tapia sailburuak sektorea
esportazioaren eremuan dituen datu
onak aurkeztu zituen, eta azpimarratu
zuen “enpresek beraiek egindako esfor-
tzuen eta exekutibo autonomotik jaso-
tzen duten babesaren emaitza direla.
Gastronomiaren eta Elikaduraren Plan
Estrategikoan (GEPE) jasota dauden gure
lehentasunezko ildoen artean -esan
zuen— leku garrantzitsua dauka Elikadu-
raren Balio Kate osoaren sustapenak,
aukera lurralde bat eta Euskadiren ezau-
garri bereizgarrietako bat den heinean,
bai gure mugen barruan bai munduaren
gainerakoan”.

Ardoen esportazioari buruzko 2017ko
datuak

2017. urteari buruzko datuek berresten
dutenez, azken urteetako joera ona izan
da. Izan ere, euskal upategiek %3,6
gehiago fakturatu zuten ardoen esporta-
zioengatik, 169 milioi euro baino gehia-
goko zifrara iritsia, hau da, 2016an, aldi
berean, fakturatutakoa baino ia 6 miloi
gehiago fakturatuta. Bolumenean pixka
bat igo zen, %1,1, 48,2 milioi litroko

Eusko Jaurlaritzak 16
milioi euroren laguntzak
iragarri ditu ardogintzaren
sektorea kanpoan susta-
tzeko eta modernizatzeko
inbertsioak egiteko.

kopurura iritsita, eta batez besteko pre-
zioa 3,50 baino pixka bat gehiago izan
zen litroko, %2,5 igo ondoren.

Jatorri Izendapena duten Arabako Errio-
xako ardoak dira esportazio horien moto-
rra. lzan ere, esportatutako bolumenaren
ia %50 eta guztira fakturatutakoaren
%73 baino gehiago Arabako Errioxako
ardoei dagokie, batez bestekoa baino
gehiago hazi baitziren, 23 milioi litro
baino gehiagorekin (+%3,1) eta 124
milioi euro baino gehiagorekin (+%4,6).
Bere batez besteko prezioa 5,38 eurokoa
izan zen litroko, Espainian Jatorri Izen-
dapen Babestua duten ardoek batez
beste duten prezioa baino askoz prezio
handiagoa, horiena 3,40 eurokoa izan
baitzen.

Barietateen arabera, ardo zuriak izan dira
kanpoko merkatuan kuota gehien irabazi
dutena, bolumenean %38,4 hazi baitira
eta %15,8 balioan, ia 1,9 milioi litroko
kopurua iristeraino eta 6,2 milioi euroko
kopurua gainditzeraino, prezio handiago-
etan. Hori gorabehera, ardo beltzek eta
gorriek liderrak izaten jarraitzen dute
Arabako Errioxako ardoen esportazioe-
tan, 21,2 milioi litrorekin eta 117,7 milioi
eurorekin, gorantz egiten jarraitzen duten
eta jada 5,60 eurokoak diren prezioetan.
Merkatuei begiratuta, Erresuma Batura
saldutakoa, Arabako Errioxako merkatu
nagusia baita, egonkor mantendu da
2017an, bolumenari dagokionez, eta

pixka bat jaitsi da, balioari dagokionez.
Horrenbestez, beste bi jomugako merka-
tu dira igoera orokorra markatzen dute-
nak: Suitza bigarren merkatu gisa sendo-
tu da, litrotan %10 gehiago saldu zaiola-
ko eta eurotan %12tik gora gehiago,
batez beste 7 euro baino gehiagoko pre-
zioan.

Balio handiko beste merkatu batzuk, hala
nola Estatu Batuak eta Kanada, erritmo
onean hazten ari dira, batez ere eurotan.
Suedian, Alemanian eta Holandan, berriz,
jaitsi egin dira salmentak.

Laguntza finantzarioak

Ardoen esportazioei laguntza finantzarioa
emateko, Eusko Jaurlaritzak 16 milioi
euroren laguntzak onartu berri ditu,
2018an hirugarren herrialdeetan ardo-
gintzaren produktuak ezagutarazteko eta
sustatzeko ekintzak eta programak gara-
tzeko eta sektorean hainbat inbertsio egi-
teko. Kalkuluen arabera, 47 milioi euro
banatu ahal izango dira (17 sustapenera-
ko eta 30 inbertsioetarako). Tapia sailbu-
ruak azaldu duenez, “laguntza hauen hel-
burua da ardoa gure mugetatik haratago
sustatzea eta sektorean inbertsioak egi-
ten laguntzea, merkatuaren eskarietara
hobeto egokitzeko eta Euskadiko neka-
zaritzako elikagaien sektorean eta, beraz,
Euskadiko ekonomian ere zati nagusi
diren enpresen lehiakortasuna eta etekin
globala areagotzeko”.
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NOTICIAS

Euskadi, a la vanguardia en materia
de competitividad y seguridad
de sus productos locales

texto y fotografias F. E.

El Departamento de Desarrollo Econdmico e Infraestructuras y el Departamento
de Salud del Gobierno Vasco blindan ante Europa unas condiciones legales
especificas adaptadas a las pequenas actividades agroalimentarias vascas.

El pasado mes de enero del 2018, veian la luz en el Boletin Oficial del Pais Vasco sen-
das publicaciones que posibilitan la adaptacion de los requisitos higiénico-sanitarios a
las pequenas explotaciones, con el objetivo de facilitar su implantacion y desarrollo.
En ocasiones, las inversiones en equipamientos e infraestructuras que exige la nor-
mativa en materia sanitaria comprometen la rentabilidad de pequenas actividades. En
Euskadi, gran parte de las explotaciones que conforman el tejido agroganadero son
de caracter familiar y reducido volumen por eso, desde el Gobierno Vaso, se ha prio-
rizado la adaptacion de las condiciones que exige la normativa para facilitar su implan-
tacion y el desarrollo, sin menoscabo de garantizar la calidad y seguridad de sus pro-
ducciones, con el objetivo final de poner en valor el producto local y los circuitos cor-
tos de comercializacion.

En concreto, se han trabajado los sectores de huevos y de derivados lacteos:
e Orden de 12 de enero de 2018, de la Consejera de Desarrollo Econémico e
Infraestructuras y del Consejero de Salud, por el que se aprueban las normas técni-
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cas especificas de adaptaciéon de los
requisitos higiénico-sanitarios para los
huevos de Categoria A no industrial.

e Orden de 12 de enero de 2018, de la
Consejera de Desarrollo Econémico e
Infraestructuras y del Consejero de
Salud, por el que se aprueban las normas
técnicas especificas de adaptacién de
los requisitos higiénico-sanitarios para
los productos lacteos y helados.

De forma resumida, esta adaptacion per-
mite en muchos casos contar con un
solo obrador, sin necesidad de construir
locales independientes, ademés de redu-
cir la frecuencia de las analiticas y simpli-
ficar los sistemas de autocontrol (los
denominados APPCC) garantizando en
todo momento la seguridad de las pro-
ducciones.

De este modo, se facilita que la propia
persona productora transforme su pro-
duccién y controle todas las fases, inclui-
da la comercializacion, con el valor anadi-
do que ello supone.

Estos son los primeros sectores que se
han trabajado. Préoximamente entraran
en vigor las normativas especificas para
pequenos obradores de pan y pasteleria
y de conservas vegetales, sectores con
una considerable demanda en Euskadi.

;Qué productos? Huevos de gallinas
producidos en la propia explotacién.

;Qué volumen? De 50 a 1.000 gallinas

ponedoras.

;Qué tipo de venta? De ambito local o

proximidad:

e \enta directa: al consumidor final sin

intermediarios

e \/enta en circuito corto de comercializa-
cién: a través de un establecimiento
minorista, agroturismo, comedores

colectivos.

¢Qué requisitos se adaptan?

Nave de cria de gallinas (hasta 350 gallinas):

La flexibilizacion de los
requisitos referentes a las
instalaciones puede
suponer un ahorro de
hasta un 40% para las
pequenas actividades.

¢Qué productos?

- Productos elaborados a partir de
leche higienizada:

e | eche pasterizada.

e | eche fermentada: yogures, cuaja-
das, kéfir.

e Quesos frescos y semicurados.

e Mantequillas, natas, requeson.

e Otros

- Productos elaborados a partir de
leche cruda:

e Quesos con un periodo de cura-
cion minimo de 60 dias

- Helados lacteos.

;Qué volumen? No superior a:

e 100.000 litros de leche de vaca
transformada/ano

e 30.000 litros de leche de oveja
transformada/ano

e 40.000 litros de leche de cabra
transformada/ano.

Se aplica 50 -350 gallinas No se aplica Mas de 350 gallinas

;Qué tipo de venta? De &mbito
local o proximidad:

Condiciones de cria

Se permite multiedad

No se permite multiedad

e VVenta directa: al consumidor final
sin intermediarios

Instalaciones

Se flexibiliza No se flexibiliza

e \/enta en circuito corto de comer-
cializacion: a través de un estableci-

Analiticas Salmonella

1/afho Cada 15 semanas

miento minorista, agroturismo,
comedores colectivos.

Centro de embalaje de huevos (hasta 1.000 gallinas):

Se aplica 50 - 1.000 gallinas

No se aplica Mas de 1.000 gallinas

Registro/Autorizacion

REACAV/Registro Autonémico (Comunicacion previa)

RGSEAA/Registro Estatal (Autorizaciéon
Sanitaria previa al funcionamiento)

Instalaciones

Posibilidad de reducir compartimentacion
de instalaciones

Locales independientes
Disefo de circuitos limpio-sucio y marcha hacia delante

No equipo miraje huevos.
No dispositivo mediciéon camara aire

Equipo miraje huevos. Dispositivo medicion cdmara aire

Instalacién conjunta para lavado manos y utensilios

Instalaciones independientes para
el lavado de manos y utensilios

No inodoro (si el establecimiento
esté anexo al caserio/vivienda)

Servicios higiénicos y vestuarios completos

Autocontrol

Gufas de Buenas Préacticas de Higiene
(GBPH)/APPCC simplificado

Anélisis de Peligros y Puntos
de Control Criticos (APPCC)
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La feria del producto
allmentario y gastronomico,
Gustoko acerco la riqueza
de mundo rural y litoral
a la ciudad

texto y fotografias N. H.

Los dias 2, 3 y 4 de marzo Bilbao Exhibition Centre acogid
Gustoko, la feria de producto alimentario y gastronédmico.
Gustoko apuesta por productos de calidad y diferenciados,
de elaboracién sostenible y artesanal y de origen autdcto-
no, que no se encuentran habitualmente en los canales de
distribucién. Con mas de 300 productores Gustoko mues-
tra su afianzamiento, creciendo tanto cuantitativa como
cualitativamente con respecto a su primera edicién cele-
brada en 2016.

En esta edicién, la feria, que cuenta con el apoyo vy la colabo-
racion del Gobierno Vasco y la Fundacién HAZI, adopté inten-
samente la filosofia NIREA. Su innovadora disposicién preten-
di¢ reflejar la riqueza que agricultores/as, ganaderos/as y
arrantzales aportan a nuestra comunidad. Gustoko conté con
productores, pequefias empresas elaboradoras e instituciones
relacionadas con alimentos del mar vy la tierra, y se dirige al
consumidor final, publico profesional, hosteleria, distribuido-
res, pequenos comercios especializados y grandes superficies,
procedentes del Gran Bilbao, de Euskadi y zonas limitrofes, y
del resto de comunidades autonomas.
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Nirea Topaketa
Gustoko azokan

BECen ospatu den Gustoko azokaren tes-
tuinguruan ospatu zen Nirea Topaketa.
Programa bultzatzen duten eragileek parte
hartu zuten, baita gonbidatu gisa ere, pro-
gramaren helburuak lortzen lagundu ahal
duten enpresa eta erakundeek.

Euskal gizarteak Euskadiko landa nahiz itsa-
sertzeko ingurunearen garapen iraunkorrare-
kin duen konpromisoa sustatzea du helburu
NIREAK. Erabaki eta ekintza txikiek eragin
bat dutelako gure ekonomiaren, gizartearen
nahiz ingurumenaren ereduan. "Nirea" da
horren izena, konpromisoa pertsonala dela-
ko, eta Programa hau norberaren erabakie-
kin eraiki delako, ekintzak eta nahiak batuz.
Bertan bai enpresek eta bai erakundeek ere
parte hartzen dute. Eta batez ere, euskal
gizartea osatzen duten pertsonek parte har-
tzen dute.

Topaketa Bittor Oroz, Nekazaritza, Arrantza
eta Elikagaien Politikako Sailburuordeak
inauguratu zuen, eta parte hartu zuten 60tik
gora pertsonak.

Gipuzkoako landa garapeneko
proiektuek, Landaola Sariak
jaso dituzte

testua eta argazkia A. E.

Lehenengo edizio honetan, erakunde pribatuen arloan, Landaola Saria Hazitik
kooperatibak jaso zuen Bizilore eskola eta Abaraxka gazte-aterpetxea abian jar-
tzeagaitik. Erakunde publikoei dagokionez, Tolosako udala -rentzako izan zen
garaikurra, Santa Santa Luziako hazitegia berriztatzeagaitik.

Proiektuen sarien banaketarekin batera Landaolak urteetako ibilbidea saritu nahi
izan zuen landa ingurunea garatzen aritu diren bi lagun, bata Antton Dorronsorok
jaso zuen eta bestea German Muruamendiarazek.

Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza, Arrantza eta Elikagaien Politikako sailburuorde-
ak, Bittor Orozek, parte hartu zuen sarien banaketan, azpimarratuz sari hauek
“landa ingurunea garatzeko, martxan jartzen diren proiektu publiko zein pribatu
errekonozitzen dituzten sari hauek, errekonozimenduaz edo sariaz haratago,
balio dute proiektu hauek gizarteratzeko”.

Oroz sailburuordeak landa ingurunea bizirik jarrai dezan sortzen diren proiektuak,
bai esparru pribatutik zein publikotik, Jaurlaritzaren babesa izaten jarraituko dute-
la berretsi du.

Eusko Jaurlaritzak, eragile pribatuek martxan jartzeko proiektuak laguntzeko
2.000.000 eurotako laguntzak bideratu zituen 2017an. Aldiz proiektuak esparru
publikotik bideratuak direnean laguntzak 5.300.000 eurotakoak izan ziren. Baita
ere landa gunean ekonomiaren dibertsifikaziorako zuzentzen diren errekurtsoak,
LEADER programaren baitan 2017an 7.066.000 eurotakoak izan ziren.

Landaola, Gipuzkoako
Landa Garapen Elkarteen
Federazioak Landaola
Sariak banatu zituen lehe-
nengo aldiz. Sariak lurral-
dean egindako landa ere-
mua garatzeko proiektuei
errekonozimendua egite-
ko asmoz sortu ziren.

Proiektuak

Guztira 10 proiektu izan dira
Landaola Sarietarako hautatuak:

Lurbizi. Oiartzungo Udala.

Gatz eguna eta azoka ekologi-
koa. Leintz-Gatzagako Udala.

Burugorri eraikina. Itziarko
Auzo-Udala.

Bertatik bertara. Urola Garaiko
Garapenerako Agentzia.

Santa Lutziako Nekazaritza
Hazitegia. Tolosako Udala.

Azoka Plaza. Azpeitiko Udala.
Baserritik zuzenean. Lurrarte.

Baserritik lantokira. Elay enpre-
sa.

Gogoeta estrategikoa eta era-
berritzea. Goierriko Nekazal
Kooperatiba.

Bizilore eskola eta Abaraxka
gazte-aterpetxea. Hazitik
Kooperatiba elkartea.
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Gran representacion de las bebidas de
calidad de Euskadi en ProWein

texto y fotografias N. H.

Desde el domingo 18 hasta el martes 20 de marzo la ciudad
alemana de Disseldorf acogié la Feria Internacional de
vinos y bebidas ProWein, la cita mas importante a nivel
mundial del sector vitivinicola.

El Departamento de Desarrollo Econdémico e Infraestructuras
del Gobierno Vasco, dentro de su estrategia Euskadi Basque
Country de internacionalizacién y promocién de las empresas
de la industria agroalimentaria vasca, organizo, con la colabora-
cion de la Fundacion HAZI, la asistencia agrupada de 39 bode-
gas vascas, a través de una inversion de 140.000 euros. Las
bodegas vascas expusieron sus caldos en un espacio de 290
m? del pabelldn 10 de la feria alemana.

Se ha tratado de la edicién de ProWein a la que Euskadi ha acu-
dido con mayor representacion de empresas: 27 bodegas de
Rioja Alavesa, 2 bodegas de Txakoli de Alava, 2 bodegas de
Txakolii de Bizkaia, 7 bodegas de Txakoli de Getaria y una des-
tilerfa de Vodka. Aumenta la presencia de bodegas de Rioja
Alavesa, pero sobre todo aumenta la presencia de bodegas de
Txakoli, ya que afno tras afo, estos vinos van ganando relevan-
cia tanto en el propio espacio de la feria como en el mercado
internacional de las bebidas.

La representacién de Euskadi estuvo acompanada por el vice-
consejero de Agricultura, Pesca y Politica Alimentaria, Bittor
Oroz, y el director de Calidad e Industrias Alimentarias del
Gobierno Vasco, Peli Manterola, que acudieon a la feria alema-
na para apoyar la presencia de las bodegas vascas.
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ProWein, punto de encuentro para la internacionalizacion
del sector vitivinicola

ProWein es una cita ineludible para el sector del vino y licores
y cada aho la demanda de asistencia es mayor. Las empresas
y bodegas vascas, cada vez mas competitivas y mejor prepara-
das para exportar sus productos, establecen contactos con
posibles nuevos mercados de exportacién a través de las agen-
das de negocio y los encuentros B2B que ofrece la feria.

Este ano ProWein ha contado con 6.616 expositores de 60 pai-
ses diferentes que ofreceran 400 especialidades de bebidas.
En la anterior edicion visitaron la feria alemana 58.500 profe-
sionales especializados procedentes de 130 paises.

ProWein es una feria para visitantes especializados de los sec-
tores de la gastronomia, la hostelerfa, el comercio al por menor,
el comercio exterior y al por mayor, y el sector de la elabora-
cion.

Alemania, tercer mercado europeo para las exportaciones
de Euskadi

Alemania sigue siendo es un mercado importante para los
vinos y txakolis vascos ya que se sitla como el tercer mercado
europeo, después de Reino Unido y Suiza al que mas vino
exportan nuestras bodegas.

El consumo de vinos con Denominacién de Origen Protegida
(DOP) ha registrado durante 2017 en ese pais unas ventas por
valor de 17,41 millones de euros, con 3,08 litros exportados.

Empresas presentes en el stand
de Euskadi Basque Country en
Prowein 2018

* Bodegas de Rioja Alavesa

° Amador Garcia

* Artuke Bodegas y Vifedos

* Asociacion de Bodegas de Rioja Alavesa
ABRA

* Belezos

* Bodega Seforio de las Vinas S.L

* Bodegas Loli Casado

* Bodegas Bello Berganzo

* Bodegas Covila

* Bodegas de La Marquesa - Valserrano

* Bodegas Exopto

* Bodegas Heredad de Aduna

* Bodegas Javier San Pedro Ortega

* Bodegas Landaluce

* Bodegas Larchago

* Bodegas Ondalan

* Bodegas Ruiz de Vihaspre

* Bodegas Tierra

* Bodegas y Vifedos Artadi de Laguardia S.A.

* Bodegas y Vinedos Pujanza
e Caecus

* Garcia de Olano

* Maisulan

e Ostatu

e Senorio de Osuna

* Seforio de Arana

e Sierra de Tolofo

* Ardoa Wines

* Txakoli de Araba

* Astobiza

¢ Batgara Txakoli Uno
* Txakoli de Bizkaia

* Bodegas Itsasmendi
° Magalarte Lezama

* Txakoli de Getaria

* Bodega Emeterio Aizpurua
* Gaintza Txakolina

* Hika Txakolina

® Hiruzta Txakolina

* Talai Berri Txakolina
* Txakoli Ganeta

e Txakoli Zudugarai

* Basmoon Vodka

Ademés de las empresas que participaron
dentro del stand de Euskadi Basque Country,
otras 11 bodegas vascas han estado presen-

tes en ProWein con un stand propio.

Euskadiko kalitateko elikagal eta
edarien 34 enpresak Madrilgo
Gourmets Azokan parte hartuko zuten
haien produkturik berritzaileenekin

testua N. H.

Euskadiko kalitateko elikagai eta edarien 34 enpresak haien produkturik berritzaile-
enak erakutsiko zituzten Gourmets Azoka 2018an, gourmet produktuetan espezia-
lizatutako Europako nazioarteko azoka bakarra. Eusko Jaurlaritzako Ekonomiaren
Garapeneko eta Azpiegituretako Sailak, nekazaritzako elikagaien euskal industria
nazioartekotzeko eta sustatzeko duen Euskadi Basque Country estrategiaren
barruan, HAZI Fundazioaren laguntzarekin antolatu zuen euskal enpresa hauetako
24ren asistentzia, Euskadi Basque Country markaren barruan talde moduan parte
hartuz. Eusko Jaurlaritzako Elikagaien Kalitate eta Industriako zuzendari Peli
Manterola, azokan izan zen euskal nekazaritza elikagaien enpresen parte hartzea
babesteko.

Gourmets Azoka abangoardiaren erakusleihoa

Gourmets Azoka Europako delicatessenen azoka nagusia da . Bere hogeita hamai-
kagarren edizioan 1.630 erakustoki izan ditu, 40.000 gourmet produktu baino gehia-
go erakusteko. Zalantzarik gabe, nekazaritza elikagaien industriako azken joerak
ezagutzeko erakusleihorik handiena da.

Pasa den urtean azoka honek 93.346 bisitatik gora izan zuen. Horietatik %14 atze-
rriko 71 herrialdetakoak izan ziren. Gourmets Azoka banatzaile profesionalei (inpor-
tatzaileak/esportatzaileak, saltoki handiak, e-commerce, txikizkako merkataritza, eli-
kadura kateak eta HORECA kanalean espezialistak), ostalaritzako profesionalei eta
kalitateko elikaduraren segmentuan espezialistei zuzenduta dago.

“Euskadi Basque Country” standean egon diren enpresak: Orotara Euskadiko
Orotara Euskadiko 24 elikagai enpresa eta upategik parte hartu dute aurtengo
Gourmets Azokan Euskadi Basque Country markaren barruan.

e Alaiza Brewing

e Andres Eizaguirre

® Artomana txakolina

o Alkorta bakailaoak

e Garcia De Olano upategiak

e Baque kafeak

e Ortiz kontserbak

e Dastatzen

e Ederpesca eta deribatuak

e Afanako Gatz Harana Fundazioa
e Gastronorte

e Eizaguirre hanburgesak

¢ Hijos de Jose Serrats

e |diazabal

e |zarmendi txakolindegia

e Licores Baranano

e Luberri- Monje Amestoy familia
e Okendo txakolina

e Petritegi sagardoak

e Rafa Gorrotxategi 1680

e Salica-Campos

e Astarbe sagardoak

e \ascolac

® Zubelzu Piparrak

Marka horietaz gain, beste
10 euskal enpresa eta upa-
tegik ere parte hartu dute
Gourmets Azoka 2018an,
modu indibidualean.
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Handitu da Euskal Sagardoaren presentzia
merkatuan, Jatorri Izendapenaren proiektuari
4 miliol litro eta 47 sagardotegi atxikita

testua eta argazkiak A. E.

Bittor Oroz, Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza, Arrantza eta Elikagaien Politikako
sailburuordea, pozik agertu zen 2017an sagardo uztaren emaitza bikainengatik,
eta azpimarratu nahi izan zuen exekutibo autonomoak sektore horri erabateko
babesa ematen diola. Euskadiko sagardoa, sailburuak esan zuenez, “aukerez
beteriko unean dago, izan ere, duela justu urtebete Euskal Sagardoa Jatorri
Izendapena proiektua abian jarri zen eta Eusko Jaurlaritza hasieratik inplikatu da
proiektuarekin, sektorearekin eta beste erakunde batzuekin elkarlan estuan
Jatorri Izendapena bultzatzuta.Sektorea batzea, sagardoaren kultura sustatzea,
sagar ekoizleei eta sagardogileei bultzada bat ematea eta kontsumitzaileei kali-
tatea duen bertako produktu bat eskaintzea da gure helburua -ziurtatu zuen.

Sasoiko, kalitateko eta jatorriko euskal
produktu honen eta beste batzuen susta-
pena da —esan zuen— Euskadiko Gastro-
nomia eta Elikaduraren Plan Estrate-
gikoak (GEPE) oinarri dituen zutabeetako
bat. Izan ere, gure lurraldean nekazaritza-
ko elikagaien balio katea —ekoizleengan-
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dik kontsumitzaileengana— indartzeko eta
bultzatzeko exekutibo autonomoak lege-
gintzaldi honetan lehenetsiko dituen lan
ildo nagusiak markatzen ditu planak. Plan
honek bertako sagarraren ekoizpena han-
ditzen lagunduko duten tresnak eman
ahal dizkio sektoreari, eta horren ondo-

rioz Jatorri Izendapena duen produktua-
ren ekoizpena handitu daiteke, baita pro-
duktuak merkatuan duen presentzia eta
produktuaren salmentak ere.

Gogoeta urteak

Urteetako gogoeta eta lanaren ondorioz,
2016ko uda ostean ekin zitzaion Euskal
Sagardoa Jatorri Izendapena sortzeko
prozesuari. Eusko Jaurlaritzak, merkatua-
ren premiei erantzuten dien bertako eta
kalitateko produktua bultzatzeko eta sus-
tatzeko estrategia baten barruan, o0so
ondo baloratu zuen proiektua, non sagar-
do eta sagar ekoizleen taldeek berresten
zuten azken urteetan sagardogileek ber-
tako sagarraren alde eta egiaztatutako
kalitatea eta jatorria dituen ekoizpenaren
alde egindako lana.

Eusko Jaurlaritza prozesu osoan egon da
sektoraren ondoan, eta prozesu horren
goreneko uneetako batzuk izan dira, esa-
terako, sagardoaren sektoreko ekoizle
eta egileek eta administrazio publikoen
ordezkariek Jatorri Izendapenaren irudia
aurkeztu zutenean, 2017ko urtarrilean,
eta lehen botilak merkaturatu zirenean,
pasa den ekainetik aurrera. Harrez gero,
Eusko Jaurlaritzak produktuaren hobe-
kuntzan eta posizionamenduan aurrera
egiten lagundu du, hainbat jardunaldi tek-
niko eta Donostian eta Bilbon egindako
promozio ekintzak bultzatuta, esaterako.

2017ko uztari buruzko datuak

2017ko uztak 12 milioi litro inguru sagar-
do egitea ekarri du Euskal Herrian.
2017ko uzta kalitate eta jatorri zigilua
sortu zenetik bigarrena izan da, eta azken
urteetako emankorrena lurralde guztie-

tan. Euskal Sagardoa J.l.-ko 4 milioi litro
sagardo egin dira, Gipuzkoan, Bizkaian
eta Araban bildutako 6 milioi kilo sagar
erabiliz. 250 hektarea baino gehiago izan
dira eta 200 ekoizlek baino gehiagok
hartu dute parte.

Sagardogileei dagokienez, 47 sagardote-
gi izan dira guztira Jatorri Izendapeneko
sagardoa egin dutenak: 40 Gipuzkoan, 5
Bizkaian eta 2 Araban.

Euskal Sagardoa J.l.-ko sagardoaren
ezaugarriak

Jatorri izendapena duten sagardo botila
guztiek bi ezaugarri nagusi dituzte. Alde
batetik, sagardoaren % 100 bertako saga-
rrarekin eginda dago.Hau da jatorri izen-
dapenaren helburu estrategikoetako bat
da:bertako sagarraren ekoizpena babes-
tea eta bultzatzea. Helburu horrekin, 115
sagar barietate onartu dira jatorri izenda-

penaren araudian. Beste aldetik, bigarren
ezaugarria kalitatearekin lotura du.
Jatorri izendapeneko sagardo botila guz-
tiek kalitate egiaztagiria dute. Fraisoro
laborategi espezializatua arduratzen da
kalitatea neurtzeaz, eta HAZIk prozesua
egiaztatuko du. Botila sorta guztiek kali-
tate kontrolak gainditu behar dituzte,
dastatzaile trebatuen bitartez, eta era-
kunde ofizialek sagardoaren jatorria
egiaztatuko dute, sagarrondotik botilara
iritsi arte.

Ekimenean parte hartzen duten erakun-
deek nabarmendu dutenez, jatorriko
izendapenaren lorpen nagusietako bat
izan da sektorearen batasuna, sagardoa-
ren ekoizpenarekin zerikusia duten elkar-
te guztiek, hiru foru aldundiek eta Eusko
Jaurlaritzak indarrak batu baitituzte.
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Aurkezpenean, Eusko Jaurlaritzako Ne-
kazaritza, Arrantza eta Elikagaien Poli-
tikako sailburuorde Bittor Oroz eta
Nafarroako Gobernuko Landa Garape-
neko, Ingurumeneko eta Toki Adminis-
trazioko sailburua, Isabel Elizalde, egon
ziren sektoreari babesa ematen diotela
erakusteko eta balio kateko agente guz-
tiak elkarlanean eta koordinatuta egiten
ari diren lanaren alde agertzeko berriro
ere.

Duela ia urtebete hasi zen exekutibo bien
arteko lankidetza, Esnetarako Ardi
Latxen sektorea Dinamizatzeko Plana
abian jartzearekin batera, non, besteak
beste, marjinak alde guztien artean
banatzeari heltzen zaion, balio katearen
maila guztien etorkizun lehiakorra eta
iraunkorra bermatu ahal izateko.

Oroz sailburuordeak azpimarratu zuenez,
“artzaintza ere bada enplegua eta abe-

rastasuna sortzen duen jarduera ekono-
mikoa. Elikaduraren balio katearen adibi-
de garbia da. Lehen sektoretik abiatzen
den jarduera da, larreen kudeaketarekin
eta ardiekin zuzenean egindako lanarekin
hasten da, eraldaketatik igarotzen da eta
gastronomiaraino iristen da.”

Orozek Nafarroan esan zuen Ardi
Latxaren sektorearen balio kateko agen-
te guztien arteko koordinazioa dela
Euskadiko Gastronomia eta Elikaduraren
Planak bilatzen dituen helburu estrategi-
koetako baten erakusgarri bat; izan ere,
koordinazio horri esker lortzen da
"Elikaduraren balio kateko agente guz-
tien hobekuntza orokorra, berrikuntzaren
bitartez eta ezagutza berriak sartuz eta
agente guztien elkarlanaren bidez, elika-
gai osasungarriak, seguruak, bereziak eta
iraunkorrak lortzeko” — gehitu zuen sail-
buruordeak.

) y . )
WORLD CAPITAL zm .

Earsr {bcvipr

Let's mate if mé‘n.inu.ék ]

Ardi Latxaren esnea

Euskal Autonomia Erkidegoan eta Nafar-
roako Foru Erkidegoan 328 ganadutegi
daude guztira, eta denek batera ia 5
milioi litro esne saltzen dituzte Jatorri
Izendapeneko gaztak egiteko.

Latxa Esnea esnetarako ardi hazleen
elkarteak eskaintzen duen ia esne guztia
hiru gaztandegi hauei saltzen die:
Quesos Larra, Erronkari Jatorri Izendape-
nekoa, eta Gaztandegi Dorrea eta Bu-
ruaga Arditegia, Idiazabal Jatorri Izenda-
penekoak. Latxa Esnea, ardiaren esnea-
ren Ekoizleen Elkartea 2011ko azaroan
sortu zen eta Euskal Autonomia
Erkidegoan eta Nafarroan kokatutako
ardi latxen artzainekin soilik osatua. Gaur
egun, hogeita hamabost ustiapenekin
osatzen da, lau lurraldetan barna sakaba-
natuak.

|diazabal eta Erronkari Jatorri izendapenetako
gaztagintzan koordinatuta egiten duten lana
aurkeztu dute esnetarako Ardi Latxen
sektorearen balio kateko agenteek

testua eta argazkia A. E.

Esnetarako Ardi Latxen sektorearen balio katea osatzen duten
agenteak elkartu ziren INTIAko egoitzan, artzaintzatik hasi eta
Idiazabal eta Erronkari Jatorri lzendapenak dituzten gaztak egin
arte elkarrekin egiten duten lanaren berri emateko Latxa Esnea
Elkarteak antolatutako ekitaldian. Benetako ahalegina, zeinarekin
kalitateko eta gero eta iraunkorragoa den produktu bat lortzen ari
den, ardi latxaren esneaz egindako gazta, alegia.

Bermeo Tuna World Capitala

BWTC proiektu publiko pribatuak hegaluzearen balio kate osoaren inplikazioa bilatzen du, bajurako sektoretik
hasi atun kongeladoreak eta konserba industria ere barneratzen ditu, gastronomiara iritsi arte. Ekimen honek
berme moduan dauka sektorearen aportazio ekonomiko eta sozial garrantzitsua, ozeanoen jasangarritasune-
rako lehentasunezko ardatza jakintza zientifikoa delarik.
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El Txakoli de Euskadi y el Esparrago
de Navarra, protagonistas

texto N. Haig - fotografias R. S.

Las Consejeras de Desarrollo Econo-
mico e Infraestructuras del Gobierno
Vasco, Arantxa Tapia, y de Desarrollo
Rural, Medio Ambiente y Administra-
cion Local de Navarra, Isabel Elizalde,
presidieron un acto de promocion de
los productos amparados por denomi-
naciones y certificaciones de origen
de Euskadi y Navarra. El acto consistio
en un maridaje entre el Esparrago de
Navarra y txakoli de las tres Denomi-
naciones de Origen de Euskadi
(Araba, Bizkaia y Getaria) que se cele-
bré en el Basque Culinary Center, y
que contd con la presencia de los coci-
neros Hilario Arbelaitz, nombrado
recientemente embajador del Espa-
rrago de Navarra, y Javier Diaz, quien
realizé lademostracion culinaria.

Ambos gobiernos comparten un decidi-

do interés por apoyar la alimentacion y la
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gastronomia de calidad, que tiene en los
productos amparados por denominacio-
nes y certificaciones de origen uno de
sus puntos angulares. Tanto la etiqueta
navarra Reyno Gormet como nuestro
Euskolabel garantizan la superior catego-
ria de los productos, permiten su implan-
tacion e identificacion en el mercado, e
impulsan su notoriedad y prestigio entre
los consumidores.

“No debemos olvidar —explicé Arantxa
Tapia— que el proceso para que un pro-
ducto sea distinguido con estas etique-
tas de calidad es muy laborioso. Existen
unas tareas previas que incluyen, funda-
mentalmente, estudios del sector pro-
ductivo y transformador, de los canales
de comercializacion y de mercado y de la
propia naturaleza del producto. A partir
de estos estudios se procede a la defini-
cion precisa de todas sus caracteristicas
en un reglamento, asi como la forma de

producciéon y comercializacion, envasado
y etiquetado y sistema de control.”

Por su parte, la consejera navarra Isabel
Elizalde, quiso destacar que el consumo
de esparrago aumenta en los Ultimos
anos. “De hecho, las previsiones para
este ano es que se produzcan 200.000
kilos mas que el ejercicio pasado, lo que
supone un 13% mas.

Pero detras de estos buenos resultados,
nos encontramos con el trabajo excelen-
te realizado por los hombres y mujeres
del campo que dia tras dia luchan por
conseguir valorizar nuestros productos y
continuar cultivandolos articulando asf el
desarrollo econémico, la sostenibilidad y
en definitiva la vida del territorio en el
que se asientan. Son 452 productores,
que proporcionan esparragos a 42 con-
serveras asentadas también en la zona
de produccion.

____________________________________________________________________________

Udapak Arabako Patata
kanpaina bukatu du
salmentetan berriro

errekorra lortuta

testua R. S. - argazkia M. A.

Udapak Arabako Patataren merkatu-
ratze kanpainaren itxierako datuak
aurkeztu zutuen Carrefour Gorbeian.
Datuek erakusten zutenez, salmenten
errekorra hautsi da berriro. lzan ere,
5.829.433 kilo patata egiaztatu eta
saldu dira Eusko Label eta Euskal
Baserri markekin, patataren kalitatea
eta jatorria bermatzen duten zigiluak
baitira.

Udapa kooperatiba arabarrarentzat, zei-
nak jada 25 urte egin baititu bertako
nekazarien, ingurunearen eta, batez ere,
berrikuntzaren alde egiten, salmenten
errekor berri hori da "apustu seguru
baten baieztapena, eta ez soilik Uda-
parena, baizik eta, batez ere, bere bezero
batzuena —tartean Carrefour, beti Ara-
bako Patataren alde egin duena— eta
kontsumitzaileena, Eusko Label eta
Euskal Baserri marken kalitatea balora-
tzen baitakite”.

Gainera, ekitaldi berean, Carrefourrek
produktuen eta ekoizleen babesa nabar-
mendu zuen, bertako ekoizpen biodiber-
tsibitatea bultzatuta eta bizilagun bat
gehiago garen aldeetan aberastasuna
sortarazita, eskualdeko produktuaren
sustapenaren bidez. Hori dela eta, akor-

dio bat izenpetu du berriro Udaparekin,
Euskal Herriko zentroak patataz hornitze-
ko Carrefour markarekin saltzeko, eta
kalkulatzen da urte honetan 1.200.000
kilo baino gehiago erosiko dituela.
Akordio hau Erosketen gerente Vicente
Tortajadak eta Udapako zuzendari komer-
tzial Jesus Manuel Moreno Garzonek
izenpetu dute, aurrean zirela Eusko
Jaurlaritzako Nekazaritza, Arrantza eta
Elikagaien Politikako sailburua eta
Arabako Foru Aldundiko Nekazaritzako
diputatua.

Udapari buruz

Udapa kooperatiba bat da, 1993an sortu
zen eta nekazari ekoizleek, enpresa
kudeatzaileek eta langileek parte hartzen
dute bertan. Udaparen helburua da
berritzea, patata freskoan ekoizteko,
kudeatzeko eta merkaturatzeko proze-
suak hobetzeko eta profesionalizatzeko.
Ingurunearekin konprometituta gaude
eta ingurumena errespetuz tratatzen
dugu, hala egiaztatzen baitu kalitatea,
ingurumena eta elikagaien segurtasuna
kudeatzeko dugun sistema bateratuak,
zeinak kontsumoko patataren egokitza-
pena eta ontziratzea hartzen baitu bere
baitan.

____________________________________________________________________________

Titulo de
especializacion
en Diseno

de Espacios
Gastrondmicos

En el marco de la creciente
pujanza de la gastronomia en
Euskadi, la Escuela Técnica
Superior de Arquitectura de
la UPV/EHU, en Donostia-San
Sebastiadn, tiene previsto
ampliar su oferta docente
mediante el lanzamiento de
un Titulo de especializaciéon
en Diseno de Espacios Gas-
tronémicos. Un nuevo Pos-
grado dirigido a profesionales
del sector del diseho, arqui-
tectura, ingenierfa e interio-
rismo que se centra en el
ambito de la hosteleria y la
gastronomia y su finalidad es
la de complementar el cono-
cimiento de este sector de la
economia para aquellos pro-
fesionales que deseen adqui-
rir un mayor nivel de compe-
titividad en lo que al disefo,
funcionamiento y materializa-
cion de entornos gastrondmi-
cos se refiere.

Este grado se enmarca den-
tro del Plan Estratégico de la
Gastronomia y la Alimenta-
cion de Euskadi con el que se
pretende avanzar hacia una
alimentacién y una gastrono-
mia vasca: Segura, Saludable
Singular y Sostenible (social,
cultura, econémica y medio-
ambientalmente). Si algo ca-
racteriza a nuestra gastrono-
mia, es el respeto por la sabi-
durfa técnica, la creatividad e
innovacion, la mezcla perfec-
ta de tradicion y vanguardia, y
por supuesto la cooperaciéon
y colaboracion.
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E U S ko \J a u rla rltza k N e ka Za rltza POl Itl ka Bere mintzaldian, nekazaritza, Arrantza eta Elikadura Politikako

sailburuorde Bittor Orozek NPBaren gaur egungo garapenaren

Bateratua ren |a n keta n Autonom |a E rkldegoe |< puntu nagusiak aztertu zituen, izan ere, azken erreforma bere

aurreko legegintzaldiarekin batera egin zenez, “Espainiako Kezka nagusiak
pa r-ta Id etza h a n d Ia g Oa Izatea eS katu d u quernuarekin zein‘BruseIareTkin nego;iatzea egokitq zitzaigun, Araudi berriari burgz Eusko Jaurlaritza gghien kezka-
bai alderdi estrategikoak argitzeko, bai, sektorearekin lankide- tzen duten alderdietako bat da nekazaritzako aurre-
testua eta argazkiak R. S./ M. A. tzan, Ia.guntzak definitzeko eta‘diseinat‘zeko eta kqdeaketa sis- kontga murriztga eta Lehen Zutabeko zuzeneko
temak inplementatzeko, betekizun berrietara egokitzeko. ordainketen kofinantzaketa nazionala egotea, baita
ere laguntzak murrizteko aukera eta merkatua kude-
Ziurgabetasun unea atzeko neurriei ematen zaien arreta eskasa, izan ere,
Eusko Jaurlaritzak erregioen protagonismo handiagoa Bide horretan aurrera egiteko, Eusko Jaurlaritzak NPBa Ziurgabetasun handiko unean gaudelarik, kontuan hartuta neurri horiek oso garrantzitsuak dira aurreikusten
eskatu du, Nekazaritza Politika Bateratuaren Plan sakon erreformatzeko jarrera azaldu du, bost puntutan Brexitaren ondorioak, Europar Batasuneko 27 kideek jarduteko diren prezioen aldakortasunari, elikadura krisiei, hiru-
Estrategikoak lantzeko eta defendatzeko partaidetza han- oinarrituta: lehentasunei eta etorkizuneko esparruei buruz hartu beharreko garren herrialdeekiko gatazkei eta abarri dagokienez.
diagoa izan dezaten, eta, NPB berriari dagokionez, Gaur egungo bi zutabeak mantentzea. estrategia globala, Urte Askoko Finantza Esparru berriaren Ekitaldian, Eusko Jaurlaritzak nabarmendu nahi izan
Gobernu Zentralari exijitzen dio estatu mailan subsidia- Merkatuen krisietan laguntzeko mekanismoak ezartzea. onarpena, NPB berria inplementatzeko datak eta abar, Eusko zuen baita ere Euskadik erabateko eskumenak ditue-
ritate printzipioa aplikatzeko beraien eskumen eremua- Estatu kideen artean funtsak banatzea aurrez zehaztu Jaurlaritzak, orientazio berri horren aurrean, eskualdeen prota- la bere lurraldean nekazaritza politika aplikatzeko, eta
ren barruan eskatzen duten Erkidego Autonomoen alde. gabe eta status quo-aren mende egon gabe, baizik eta gonismo handiagoa eskatzen du, eta galdegin du araudi komu- hori gauzatzeko borondatea duela, bere kudeaketa
ENBA nekazari sindikatuak antolatutako “2020tik aurre- efizientetzat jotzen den eredura zuzenduta. nitarioaren garapenak eskualdeei dagokien rola eman dakiela, esparruan NPBaren erreforma aplikatzeko, bai gure
rako NPBaren erreformaren klabeak” izeneko jardunal- NPBaren kudeaketarako arau orokorretan laguntza eta NPBaren Plan Estrategikoak lantzeko eta defendatzeko. baserritarrentzako zuzeneko laguntzei dagokienez,
dietan, Eusko Jaurlaritzak baieztatu zuen Euskadik era- malgutasun handiagoa eskualdeentzat, haietako bakoitza- Halaber, Gobernu Zentralari eskatu dio, NPB berriari dagokio- bai landa ingurunearen eta sektorearen garapenera-
bateko eskumenak dituela bere lurraldeko nekazaritza ren berezitasunei lekua emateko. nez, estatu mailan subsidiaritate printzipioa aplikatzeko beraien ko laguntza estrukturalei dagokienez, eta bere muga
politikaren barruan, eta eskumen horiek gauzatzeko NPBaren eskema iraunkorra bultzatzea, etengabe erre- eskumen eremuaren barruan eskatzen duten Erkidego araudi komunitariotik eratorriko den arau esparrua
borondate politikoa dagoela. formen mende egon gabe. Autonomoen alde. baino ez dela.
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Azti Indiako Ozeanoan atunaren
iIraunkortasuna bermatzeko lanean
ari da Seychelleetako bulegoan

testua eta argazkiak A. T.

Azti Indiako Ozeanoko hesi tropikalaren atun flota babesten ari da, gehiena euskal jabetza-
koa izanik, Seychelleetako hiriburu Mahen dagoen Victoriako arrantza portuko bulegotik.
Egitasmoa Atun izoztuaren sektorearen ekimenez (ANABAC y OPAGAC) sort zen, Eusko
Jaurlaritzako Nekazaritza, Arrantza eta Elikadura Politikako Sailburuordetzak finantzatzen du,
Seychelleetako Arrantza Agintaritzaren (SFA) babesa dauka, eta bere helburua da arrantzari
buruzko datuak eta lagin biologikoak hartzea, ontzietako behatzaileak prestatzea eta moni-
torizazio elektronikoko sistemen garapena bultzatzea, Indiako Ozeanoko baliabide naturalen
erabilera jasangarri eta arduratsua bermatu ahal izateko.

AZTlk Seychelleetan duen bulego iraun-
korraren helburu nagusia da Indiako
Ozeanoan diharduen espainiar flotaren
jarduera modu integral eta zientifikoan
monitorizatzea, tunido tropikalen popula-
zioen ebaluazioa hobetzeko behar den
informazioa jasotzeko xedearekin. Victo-
riako portuko instalazioetan atun popula-
zioen dinamikei eta ingurunearekin dituz-
ten harremanei buruzko ikerketa zorrotza
egiten da, arrantzarekin dituzten interak-
zioak barne.

Postuan deskargatzen ari diren ontziekin
duten komunikazio etengabeari esker,
informazioa lortzen da helburuko espe-
zieen zein helburukoak ez direnen harra-
paketei buruz, eta ontziko bertako prakti-
kei buruz (helburukoak ez diren espezie
0so0 sentiberak askatzea, hala nola marra-
zoak, erraiak eta dortokak; eta arrain
kontzentrazioko dispositiboen biodegra-
dagarritasuna eta saretzearen aurkako
propietateak), eta jitoko arrainak kontzen-
tratzeko dispositibo kopurua ere egiazta-
tzen da (DCPD edo FAD). Halaber, detek-

zio ekipamenduen, komunikazioaren
eta arrantzategiaren ahalmen operati-
boaren gaineko datuak hartzen dira.
Indiako Ozeanoko Atunaren Batzor-
dearen proiektuari erantzuteko (IOTC),
intereseko espezieen populazioaren
egiturari buruz, bulego iraunkorra atu-
nontzietako bertako behatzaileek mare-
etan jasotako laginak zentralizatzeaz
eta monitorizatzeaz arduratzen da (oto-
litoak, muskuluak eta hezurrak), eta
berdin kontserba fabriketan jasotzen
diren laginekin, lehorrean edo portuan,
deskargetan zehar. Bulegoak laginak
AZTlri bidaltzeko jarduerak kudeatu eta
antolatzen ditu, eta AZTIn prozesatu
eta analizatu egiten dira, aztertzeko.
Halaber, AZTlk Mahen daukan instala-
zioan herrialde hartako behatzaileak
ontzian bertan prestatzen ari dira, etor-
kizunean programa erregional batean
sartu ahal izateko estandarrak betez.
Datuak behatzaileen bidez jasotzea
funtsezkoa da, batez ere praktika onak
egiaztatzeko.

Atun harrapaketa jasangarria eta
arduratsua

Egitasmoa 2016an abiarazi zen, Eusko
Jaurlaritzaren laguntzarekin, eta AZTI egi-
ten ari den ekintzen barruan kokatzen da,
atun izoztuaren sektorearekin batera,
baliabide naturalen epe luzerako iraun-
kortasuna bermatzeko, ustiapen eta
kudeaketa praktikarik onenen bitartez,
ezagutza zientifikorik onenaren gainean
oinarrituta.

lldo horretan, Atunontzi lzoztaileen
Armadoreen Elkarte Nazionalak (ANA-
BAC) eta Atunontzi Izoztaile Handietako
Ekoizle Elkartuen Erakundeak (OPAGAC)
Praktika Onen Kode bat ezarri zuten
2012an, selektibitatea hobetzeko, atuna-
ren harrapaketa jasangarria eta ardurat-
sua egiten laguntzeko hainbat praktika
sartuz.Kode hori aplikatuz lortu nahi dena
da arratza tresnen selektibitatea hobe-
tzea eta arrantzu arduratsu eta jasanga-
rriago garatzea, nahigabeko harrapaketa
ahalik eta gehien murrizteko, batez ere
itsas dortokei eta marrazoei dagokienez.
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HAZlk kudeatzen dituen elikagal produktuen
markak %7 igo dira fakturazioan 2016arekin

alderatuta

testua eta argazkiak N. H.

Eusko Jaurlaritzako Nekazaritza,
Arrantza eta Elikagaien Politikako sail-
buruordeak Bittor Orozek eta HAZI
Fundazioko zuzendariak, Asier Arrese,
HAZIren 2017ko Urteko Memoria aur-
keztu zuten Vitoria-Gasteizko Abastos
Merkatuan. Aurkezpenean, HAZI sek-
torea egituratzeko eta Euskadiko elika-
dura katea indartzeko egiten ari den
esfortzuaren barruan, 2017an zehar
egin diren aurrerapen esanguratsuak
azaldu ziren.

Horren adibidea sagardoaren sektorea
da, izan ere, ekainean jada merkaturatu
ziren Euskal Sagardoa Jatorri Deiturako
lehen botilak. Jatorri deitura duten sagar-
do botila guztiak bertako sagarrekin egin-
da daude % 100ean. Berez, jatorri izenda-
penaren helburu estrategikoetako bat da
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hori: bertako sagarraren aldeko apustua
indartzea eta sustatzea. Horretarako, jato-
rri deituraren araudiaren barruan Euskal
Herriko 115 sagar mota sartu dira, izaera
desberdinekoak. 2017an 1.320.000 litro
bideratu dira jatorri deiturara, eta asmoa
da datozen urteetan kopuru hori handit-
zea. Halaber, 200 hektarea sagasti erabili
dira aipatu sagardoa egiteko.

Hori guztia eszenatoki partekatu bat era-
tzeko testuinguru baten barruan, eta
lanerako espazio komun baten barruan,
Euskadiko Sagardo Naturala sustatzeko.
Finean, helburua da sagardoa tradizio
handiko nekazaritzako produktu moduan
duintzea, eta sagardoaren eta bere kalita-
tearen eta berrikuntzaren alde egitea,
etengabeko hobekuntzarako alderdi
moduan, eta sagardoaren kultura bat
sortzeko estrategiaren oinarri moduan.

2017an, gainera, nabarmen indartu da
Basque Label harategien proiektua, eta
marka horren pean hainbat harategi ireki
dira Araban, Bizkaian ea Gipuzkoan.
Marka berriarekin harategi tradizionalen
irudia eta kontzeptua aldatu nahi da, eta
harategiek Euskal Herriko abeltzainekin
eta kalitatezko produktuekin duten kon-
promisoaren balioa agerian jarri.

Halaber, HAZI plataforma informatikoak
garatzeko egiten ari den lana azpimarratu
daiteke, informazio eta kudeaketa siste-
mak integratzeko, abangoardia teknologi-
koan egongo diren tresnak eskuratu ahal
izateko. 2017an lanean jarraitu dugu era-
kundeen arteko harremanak hobetzea
lortzeko, sektoreko erakundeen arteko
komunikazioen egituraketa hobetzeko,
eta Euskadiko Elikaduraren Balio Katea
osatzen duten enpresen kudeaketa

errazteko eta lehiakortasuna hobetzeko
irtenbide teknologikoak emateko.

Bittor Orozek azpimarratu zuenez, une
hauetan sektorea eta bere kate maila
guztiak egituratzeko aukera dago, kateko
guztien arteko zeharkako lankidetzaren
bitartez gizarteak etorkizunean izango
dituen premiei begira egiten dituen eska-
erei erantzuteko. Sailburuordeak gehitu
zuenez “aukera bat da produktu berriak
sortzeko, eraginkorragoak eta iraunkorra-
goak izateko, jarduera berriak sortzeko,
negozio eredu berriak eratzeko eta
inbertsiogileak eta nazioarteko turismoa
gastronomiaren eta elikaduraren ekosis-
temara erakartzeko, Euskadik duen beza-
lako sistemara, nazioartean erreferen-
tziazkoa baita”.

Eusko Label

2017. urtea, oro har, positiboa izan da
Eusko Label markaren pean bermatutako
kalitatezko produktuentzat. Aipagarriak
da Arabako Patataren, Euskal Baserriko
Txerriaren eta Euskal Baserriko Arrau-
tzaren ibilbidea.

Euskal Baserriko Arrautzak hazkunde
graduala izan du ekoizleei eta ekoizpena-
ri dagokienez: erregistratu diren 17 ekoiz-
leek 20.600.000 arrautza ekoitzi dituzte
gutxi gorabehera. Produktu horretan, gai-
nera, nabarmen handitu da produktuaren
komertzializazioa HORECA kanalean.

Produktua gure baserritarrek ongizate
baldintzarik onenetan hazitako oiloetatik
dator, garapen harmoniatsuarekin, aire
zabaleko hazkuntza sistema baten bitar-
tez.

Arabako Patatari dagokionez, berriz,
oraindik ez dago behin betiko daturik,
izan ere, kanpaina indarrean dago orain-
dik, baina, zantzu guztien arabera, Eusko
Labelarekin identifikatutako ekoizpena
3.500.000 kilo baino gehiago izango dela
espero da. Azken urtean 3 nekazari berrik
egin dute apustu euren patataren ekoiz-
pena ziurtatzeko (guztira 15 dira), eta aza-
lera %15 handitu da. Sektorean freskoan
kontsumitzeko egokiak izango diren alda-
era berriak garatzen eta ikertzen jarrai-
tzen dute, baita transformazio prozesuak
lantzen ere, kontsumitzaileari kalitate
hobea eskaintzeko.

Euskal Baserriko Txerriaren haragia kali-
tate eta berme sanitario handiko produk-
tua da, Euskadin hazi, hil eta zatikatutako
animalietatik datorrena. Aire zabalean
hazten dira, animaliaren ongizatea erres-
petatuz, eta bere produkzio fase guztiek
kontrol zorrotzak betetzen dituzte, HAZIk
ezarritako Erregelamenduaren arabera.
2017an zehar, erregistratutako ekoizleen
kopurua %25 handitu da, eta Eusko
Label kalifikazioa duten kiloak ere %12,5
gehiagotu dira. Guztira 925.000 kilo ingu-
ru ekoitzi dira.

Estimatutako fakturazio datuak

HAZIk zuzenean 3 marka publiko eta ofizial
kudeatzen ditu: Eusko Label, Euskal Ba-
serri eta Euskal Herriko Kantauriko Kon-
tserbak (Hegaluzea eta Antxoa).

2017an produktu horien fakturazio estima-
tua %7 igo da 2016arekin alderatuta, hain
zuzen ere 152.437.339,97 euro fakturatu
dira.

Jarraian produktu bakoitzaren eboluzioa
ikusiko dugu:

Eusko Label
2017: 145.035.237,14 euro, %6ko igoera.
2016: 137.014.358,09 euro.

Euskal Baserri
2017: 5.303.890,83 euro, %62ko igoera.
2016: 3.256.032,07 euro.

Euskal Herriko Kantauriko Kontserbak
2017:2.098.212 euro, % 13ko beherakada.
2016: 2.413.392 euro.

Produktu berriak

Produktu batek Eusko Label ezaugarria
lortzeko prozesua neketsua da. Aurretiaz
egin beharreko zeregin batzuk daude, hala
nola ekoizpen eta eraldaketa sektorearen
azterketak, merkaturatze kanalenak eta
merkatuarenak, baita produktuaren izaera
berari buruzkoak ere. Azterketa horietatik
abiatuta, bere ezaugarri guztiak erregela-
mendu batean zehatz-mehatz definitzen
dira, baita ekoizteko, merkaturatzeko, on-
tziratzeko eta etiketatzeko modua eta kon-
trol sistema ere.

Une hauetan Eusko Label produktu berriak
gehitzeko aukera lantzen ari da, eta hainbat
barazki eta fruta aztertzen ari dira. Horrez
gain, aurki Eusko Labelekin landutako pro-
duktu berriak merkaturatuko dira: Arabako
Patata aurre-egosiak; Eusko Labeleko behi
haragiarekin egindako albondigak, biribilkia
saltsan, haragia arrautza-irinetan pasatua,
lasagna eta sukalkia; eta Ibarrako Pipa-
rrarekin egindako pipersaltsa.

Eusko Labelekin egindako edo prestatuta-
ko produktuen ezaugarria da bere osagai
nagusia edo nagusiak Eusko Label bereiz-
garria duten produktuak direla.
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19 |6venes Inician este ano sus proyectos
de Iinvestigacion en el sector primario,
becados por el Gobierno Vasco

texto y fotografia N. Haig

El director de Calidad e Industrias Alimentarias del Gobierno Vasco, Peli
Manterola, recibioé en las instalaciones de la Granja de Arkaute a los 19 jévenes,
13 chicas y 6 chicos, investigadores y tecndlogos, que han conseguido las becas
financiadas por el Gobierno Vasco para ampliar su formacién en areas cientifi-
cas y empresariales relacionadas con los sectores agrario, pesquero, alimenta-
rio y forestal.

Estas becas se enmarcan en la decidida politica que el Gobierno Vasco viene desa-
rrollando de cara a avanzar en la formacién de los futuros profesionales y fomentar la
actividad de |+D+i en toda la cadena de valor de la industria alimentaria, actividad que
se considera estratégico para conseguir un sector primario mas moderno y competi-
tivo. El primer afo en el que se concedieron fue 2007 y desde entonces se han finan-
ciado un total de 72 becas para jévenes investigadores y 104 para jovenes tecnolo-
gos.

En concreto, este ano se han convocado doce becas para jovenes del Programa de
Personal Investigador en Formacion (predoctorales) y diez becas del Programa de
Formacion de Personal Tecnodlogo en el entorno cientifico-tecnolégico y empresarial
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del sector agropesquero y alimentario
vasco, de las que finalmente se han
cubierto 19. En conjunto, contaran hasta
el aho 2022 con una dotacién aproxima-
da de 1.300.000 euros para las becas
propiamente dichas y de cerca de
200.000 euros para la adscripcién a la
Seguridad Social.

Tematica de los proyectos

Segun el area de investigacion, algunos
ejemplos de la tematica de los proyectos
son:

e Agraria: control agroecoldgico de pla-
gas y enfermedades en cultivos en culti-
vos extensivos y vifedo.

* Alimentaria: desarrollo de nuevas

metodologias sensoriales para medir la conducta alimentaria en poblacién con necesidades
especificas.

* Animal: racionalizacion del uso de antibidticos en las especies productivas.

* Pesquera: towards and integrated assesment of de Bay of Biscay marine ecosystem.

* Medioambiente: valorizacion de residuos marinos.

Los centros destino en los que se desarrollardn son Azti-Tecnalia, Neiker, Leartiker (Centro
Investigacion en Tecnologia de Alimentos), Lactiker (Grupo de investigacion de la UPV/EHU
Calidad y Seguridad de Alimentos de Origen Animal y la Escuela de Ingenieria de Gipuzkoa de
la UPV/EHU.

Duracion y dotaciéon

En el caso de ayudas destinadas a personal investigador en formacion, la duracién del con-
trato es de un ano, prorrogable por periodos anuales. En ningun caso la duraciéon acumulada
del contrato inicial mas las prorrogas puede exceder de cuatro anos. Respecto a las ayudas
destinadas al programa de formacién de personal tecnélogo, si bien el Decreto regulador con-
templa la posibilidad de ayudas con duracion de uno o dos anos consecutivos, en este caso
todas son otorgadas han sido otorgadas para dos afios de duracion.

En cuanto a las cuantia de las ayudas, el personal investigador en formacién (becas predoc-
torales) percibird 18.574 euros el primer y segundo anos, 19.833 el tercer ano, y 24.555 el
cuarto. Las personas beneficiarias disfrutardn, ademas, de una ayuda complementaria cuyo
importe maximo a percibir por ayuda no sobrepasaré la cuantia de 2.000 euros anuales y que
servird para sufragar los gastos de matriculacion en cursos de doctorado, asistencia a con-
gresos cientificos y jornadas de trabajo, estancias cortas en otros centros de investigacion,
otros cursos, etc.

Por lo que se refiere a las ayudas de Formacion de personal tecnélogo tendréan una dotacién
econdmica de 13.000 euros anuales, mas las cuotas a la Seguridad Social. Las personas bene-
ficiarias disfrutaran, ademas, de una ayuda complementaria cuyo importe maximo a percibir
por ayuda no sobrepasaré la cuantia de 1.000 euros anuales y que servird para sufragar, pre-
via su justificacion, los gastos de asistencia a congresos cientificos y jornadas de trabajo.

KOMIKIA COMIC

Inaki Cerrajeria

sustrai109 | 43
1



INVESTIGACION

Itsas planktonaren
tamaina gakoa da

bere sakabanaketa eta
banaketa globalerako

44 | sustrai

testua A. T. - argazkiak A. T.

AZTlk gidatutako hainbat ikerlarik itsas planktona-
ren tamaina bere sakabanaketa eta banaketa globa-
lerako gakoa dela frogatzea lortu dute, Nature
Communications aldizkariak bere azken alean argi-
taratutako artikuluan jasotzen duenez. Aurkikuntza
garrantzitsua da, planktona itsasoko elikadura kate-
aren oinarria baita, arnasten dugun oxigenoaren
%50 sortzen baitu eta, aldi berean, atmosferatik
CO9-a kentzen baitu. Funtzio horiek planktona osa-
tzen duten espezieen banaketaren eta organismoen
tamainaren araberakoak dira.

___________________________________________________

AZTIk gidatutako i
nazioarteko ikerketak
dioenez, plankton :
organismoak zenbat
eta handiagoak izan,
komunitateen arteko !
konexioa orduan eta
txikiagoa da.

___________________________________________________

Planktona osatzen duten espezieen banaketari eragiten dioten
faktoreak zein diren ezagutzea funtsezkoa da aldaketa globalak
itsas ekosistemaren funtzionamenduari nola eragingo dion jakiteko.

Emaitzek aditzera ematen dute ingurumen fakto-
reak baino garrantzitsuagoa dela sakabanaketa.

“Large-scale ocean connectivity and planktonic body size"” arti-
kuluan, nazioarteko ikertzaile talde batek alderantzizko harre-
man bat aurkitu du plankton talde batzuen eta mikro-nektonen
sakabanaketa eskalen eta horien beraien tamainaren artean.
Ikertutako taldeek komunitate eta tamaina zabala hartzen dute,
bakterioetatik hasi eta arrain meso-pelagiko txikietara, mikroal-
getatik eta zooplanktonetik igarota.

"Ozeanoek lurraren ingurune jarraiturik handiena osatzen dute,
eta epe luzera itsasoko ekosistema guztiak elkarren artean
konektatuta egongo dira korronte ozeanikoen bidez", azaldu du
Ernesto Villarinok, AZTlko ikertzaile eta ikerketaren lehenen egi-
leak. Hala ere, adierazi duenez, "bereizitako azpipopulazioen
bidezko konektibitate biologikoa edo indibiduoen elkartrukea ez
da uniformea, bere sakabanaketarako oztopoak baitaude.
Planktona osatzen duten espezieen banaketari eragiten dioten
faktoreak zeintzuk diren ezagutzea funtsezkoa da aldaketa glo-
balak itsas ekosistemaren funtzionamenduari nola eragingo
dion jakiteko".

Ikerketaren emaitzek ebidentziak ematen dituzte sakabanaketa
ingurumenaino garrantzitsuagoa dela frogatzeko (hala nola, itsa-
soko tenperatura eta nutrienteak), plankton globalaren dibertsi-
tatearen banaketari dagokionez. lkerketan, AZTlko ikertzailee-
kin batera Espainiako, Estatu Batuetako, Britainia Handiko eta
Saudi Arabiako instituzioetako ikerlariak aritu dira.

Bigarren emaitzak adierazten du plankton organismoaren
tamaina alderantziz proportzionala dela bere abundantzia loka-
larekiko eta sakabanaketa eskalarekiko, hau da, plankton orga-
nismoak zenbat eta handiagoak izan, orduan eta txikiagoa dela
komunitateen arteko konexioa. Hori gertatzen da espezie txi-
kienak ugariagoak direlako eta korronteek gehiago sakabana-
tzen dituztelako.

Ikerketaren datuak Malaspina 2010 zirkumnabigazio espedizio-
tik eskuratu ziren, ozeano sakoneko ekosistemaren eta biodi-
bertsitatearen inbentario koherente eta bereizmen handikoa
sortu baitzuen. Orain argitara ematen den artikulua giltzarria da
itsasoko biodibe.
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IKERKETAK INVESTIGACION

Neiker convierte residuos agroalimentarios
en aceilte a través del cultivo de microalgas

texto N. T. - fotografias N. T.

Neiker-Tecnalia ha desarrollado un proceso para el cultivo
de la microalga Chlorella que permite obtener mas del 50%
de su peso en forma de aceite si se cultiva en determinadas
condiciones. El aceite generado a partir de las microalgas
destaca por su elevado contenido en acido oleico y palmi-
tico y porque se puede transformar en biodiesel que cum-
ple los estandares marcados por la ley que regula la venta
de biocombustibles.

La clave para lograr este aceite radica en el medio de cultivo
que se emplea para el crecimiento del alga: estd compuesto en
mas del 80% por nutrientes obtenidos a partir de residuos
organicos como linaza, restos de ciruelas y de conservas de
maiz o peladuras de patata. Otro de los residuos utilizados es
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la propia biomasa del alga una vez desgrasada, que estd com-
puesta mayoritariamente por proteina e hidratos de carbono.
Lo maés destacable es que el uso de estos residuos como
nutrientes en el medio de cultivo ha implicado un incremento
del 30% en la productividad del proceso.

La nueva estrategia de bioeconomia adoptada por la Union
Europea pone de manifiesto la necesidad de promover la inves-
tigacion en torno a nuevos recursos biolégicos que faciliten la
diversificacion de las cadenas de valor existentes. Las microal-
gas son un ejemplo de este tipo de recursos. El cultivo de
estos vegetales microscopicos permite obtener un amplio
rango de productos de valor econémico, al tiempo que se ali-
nea de manera adecuada con los aspectos necesarios de sos-
tenibilidad medioambiental.

El aceite producido es de
buena calidad y se puede
transformar en biodiesel que
cumple los estandares
marcados por la ley que regula
la venta de biocombustibles.

El proceso para lograr el
aceite forma parte del
proyecto CYCLALG, cuyo
objetivo es desarrollar un
modelo de biorrefineria en
torno a las microalgas.

_‘

Las microalgas, materia prima para obtener biopro-
ductos

Una de las caracteristicas mas reconocidas de los culti-
vos de microalgas es su elevada productividad, superior
a la de cualquier otro cultivo vegetal. Ademés, por su
riqueza en proteinas, lipidos y carbohidratos las microal-
gas se consideran actualmente como una materia prima
de alto valor para su explotacién en diferentes sectores
econémicos.

Su composicién quimica convierte a las microalgas en
una materia prima (biomasa) con alto potencial para el
desarrollo de biorrefinerias (produccion integrada de
insumos alimenticios, productos quimicos y combusti-
bles). Mas alla de su potencial comercial, el cultivo de
microalgas se puede considerar como una via intere-
sante para el desarrollo de nuevas estrategias de valori-
zacion de residuos muy beneficiosas para la economia
circular.

______________________________________________________

CYCLALG, un proyecto para lograr biodiesel via
cultivo de microalgas

NEIKER-Tecnalia, entidad publica del Departamento
de Desarrollo Econémico e Infraestructuras del Go-
bierno Vasco, es el coordinador de CYCLALG, un
proyecto de |+D+i que tiene como objetivo desarro-
llar y validar procesos tecnoldgicos que permitan
mejorar la rentabilidad econémica y la sostenibilidad
medioambiental del proceso de obtencién de biodie-
sel via cultivo de microalgas. El proyecto adopta los
principios de la bioeconomia circular y trata de mejo-
rar el valor de la biomasa de microalgas mediante el
uso eficiente de recursos y el alargamiento de la
vida util de los residuos.

El proyecto CYCLALG es un programa de coopera-
cion territorial Espana-Francia-Andorra en el marco
de POCTEFA 2014-2020 y en el mismo participan,
ademas del coordinador NEIKER-Tecnalia, los si-
guientes socios: Fundacion CENER-CIEMAT, Fun-
dacion Tecnalia Research & Innovation, Asociacién
de la Industria Navarra (AIN), Association Pour
Lenvironment et la Securite en Aquitaine (APESA) y
CATAR-CRITT Agroressources. La Ultima reunion
periddica del proyecto se ha celebrado recientemen-
te en las instalaciones de NEIKER-Tecnalia en
Arkaute.

El objetivo final del proyecto es desarrollar un mode-
lo de biorrefineria en torno a las microalgas, lo que
significa explotar la biomasa de microalgas de una
manera integral, optimizando los flujos de recursos,
materiales y energia, y dando lugar a multiples pro-
ductos comerciales. El reto es obtener al menos
cinco productos comercializables a partir de la micro-
alga Chlorella: dos productos energéticos (biodiesel
y metano), un concentrado rico en aminoacidos, un
fertilizante de uso agrario y biomoléculas para la
industria cosmética.

El proyecto ha sido cofinanciado al 65% por el
Fondo Europeo de Desarrollo Regional (FEDER) a
través del Programa Interreg V-A Espana-Francia-
Andorra (POCTEFA 2014-2020). El objetivo del POC-
TEFA es reforzar la integracion econdmica y social
de la zona fronteriza Espana-Francia-Andorra. Su
ayuda se concentra en el desarrollo de actividades
econdémicas, sociales y medioambientales transfron-
terizas a través de estrategias conjuntas a favor del
desarrollo territorial sostenible.

______________________________________________________
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Latxa, Manex eta Euskal-Biarnotar
ardi arrazen lehiakortasuna
hobetzeko proiektu bat

testua N. T. - argazkia M. A.

Ardi proiektuaren helburua hobekuntza estrategikorako
programen kudeaketa komunean egitea da, Pirinioetako
esnetarako ardien arraza autoktonoen lehiakortasuna han-
ditzeko eta asentamendua eta ustiapena indartzeko.
Egitasmoaren liderra Neiker-Tecnalia da, eta bertako bazki-
deak Frantziatik INRA (Nekazaritza lkerketako Erakunde
Nazionala), IDELE (Abeltzaintzako Erakundea) eta CDEO
(Departamenduko Ardi Aziendaren Zentroa), Nafarroako
ASLANA (Nafarroako Latxa Arrazako Hazleen Elkartea) eta
Ardiekin (Latxa eta Karrantzar arrazetako ardien Hautaketa
eta Intseminazio Artifizialeko Zentroa).

Pirinioetako esnetarako ardien arraza autoktonoek -Latxa,
Manex eta Euskal-Biarnesa— balio ekonomiko eta sozial handia
dute, baina euren biziraupena mehatxatuta dago beste arraza
batzuen presentziagatik, ekoizpen sistema askoz intentsiboak
baitituzte.

Ardi proiektuaren bitartez, elkarlana ezarri nahi da Europako
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Erregelamendu Zootekniko berriaren babespean, 40 urte baino
gehiago elkarren ondoan jarduten duten hautaketa programen
desberdinen artean, eta arraza puruen hazleen elkarte bat eratu
nahi da. Helburu estrategikoa da aurrera egitea Latxa eta
Manez ardiak hautatzeko programen kudeaketa komunerantz.
Helburua lortzeko, mugaz gaindiko ikerketa, garapen eta berri-
kuntza ekintzak garatuko dira. Horien artean nabarmentzen da
balorazio genetikoa lortzea, oraindik aztertu ez diren hainbat gai
lantzea, eta Mugaz Gaindiko Lankidetzarako Europako Elkartea
sortzea (AECT), kudeaketa komunerako erakunde moduan.
Proiektuaren bazkideek martxoaren 16an egin zuten lehen bile-
ra, eta neurri txikiko populazioetan hautapen genomikoa ezar-
tzeko dauden arazoak aztertuko dituzte, esaterako, Pirinioetako
esnetarako ardi arrazetan. lkerketa soziologiko eta parte har-
tzaileko teknikak erabiliz, abeltzainen iritziak ea helburuak har-
tuko dira kontuan.

Proiektuaren aurrekontu totala 1.155.072 € da, eta POCTEFAk
horien %65 laguntzen du diruz.

|diazabal ekoizteko aukera jasangarri moduan
koltzaren erabilera proposatzen duen proiektu
bat saritu dute, eta Neiker bertan parte hartu du

Turtolio proiektuak koltzaren erabilera integrala bultzatzen
du ldiazabal JDBko gazta ekoizteko alternatiba jasangarri
moduan, eta Nekazaritza Berrikuntzaren saria bereganatu
du, gaur Madrilen egin den ekitaldian, “Innagrotables” I.
Foroaren esparruan.

Turtolio garatu duen talde operatiboko kideak dira NEIKER-
Tecnalia, Kerixara Gaztandegia, Kerizara Agroturismoa eta NSG-
Noemi Salazar Gomez, eta Eusko Jaurlaritzaren lehen sektore-
aren lehiakortasuna eta iraunkortasuna hobetzeko Lankidetza
eta Berrikuntza proiektuen barruan kokatzen da, animaliak eli-
katzeko lehengaien ikuspegitik, zein energia berriztagarrien
ikuspegitik.

Koltza Arabako laboreen errotazioan orain dela ia hiru hamarka-
datik hona integratzen ari den laborea da, gehienbat zereala,
patata eta erremolatxa lantzen diren ingurune batean. Hazi ole-
aginoso hori prentsatzen denean koltza irin koipetsua lortzen da
—animaliak elikatzeko balio du-, baita olioa ere, erregai moduan

erabil daitekeena. Landare olio hori galdaretan erregai moduan
erabiltzeak aukera ematen du lehen sektoreko agenteek bertan
ekoitzitako bioerregaiak erabiltzeko, eta erabilera horretarako
aukera iraunkorra izan daiteke. Aldi berean, koltza irinak kalitate
nutritibo handia dauka animaliak elikatzeko, eta hori erabiliz
nazioarteko merkatuetatik datozen beste osagaiekiko menpe-
kotasuna murriztu daiteke, bertako lehengaien erabilera susta-
tuz.

Turtolio proiektuak lankidetza bultzatzen du, eta berrikuntzaren
kultura sustatzen du latxa arrazako esne ardien hazkunde iraun-
kor eta integratzailerako, |diazabal JDBaren peko artisau gazta
landuz. Egindako lanari esker autokontsumoa, autosufizientzia
eta ekonomia zirkular eta lokala sustatzea lortu du. Aldi berean,
proiektuak agerian jarri du latxa ardien ustiategien efizientzia
energetikoa handitu eta |diazabal JDB gaztaren karbono aztarna
murriztu dela. Horrekin guztiarekin latxa ardien ustiategien
iraunkortasuna eta lehiakortasuna handitzea nahi da.
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Meétodo de diagndstico ARCHI aplicado
a robles y hayas en el Pais Vasco

texto y fotografias Alejandro Cantero, Ingeniero de Montes, Hazi Fundazioa

Una de las ventajas de participar en un proyecto europeo es
poder contactar con otros socios e intercambiar conocimientos
con ellos. Es el caso del proyecto POCTEFA Canopée (2016-
2019), un proyecto cuyo objetivo es ayudar a los gestores fores-
tales del macizo pirenaico a anticiparse a los cambios globales
a través del desarrollo de herramientas especificas.

Origenes del método ARCHI

En la web de HAZI se ha habilitado un
apartado(http://www.hazi.eus/es/proyec
toshazi/7913-poctefa-canopee.html)
dedicado al proyecto POCTEFA Cano-
pée, donde se deposita toda la informa-
cion generada para su consulta o descar-
ga. Las entidades que participan en este
proyecto son Forespir (jefe de fila), Cen-
tre National de la Proprieté Forestiere,
Centre Tecnologic Forestal de Catalunya,
Office National des Foréts, Centre de la
Propietat Forestal, GAN-NIK de Navarra
e Institut Pirenaico de Ecologia - CSIC,
ademas de la propia HAZI Fundazioa.
Incluida en la Accion 2 “Diagnosticar” de
este proyecto POCTEFA Canopée se
encuentra la difusion del método ARCHI
en las regiones pirenaicas. Actualmente
se cuenta con claves ARCHI desarrolla-
das para estas 10 especies: Quercus
robur, Quercus petraea, Quercus pubes-
cens, Fagus sylvatica, Castanea sativa,
Abies alba, Pseudotsuga menziesii
(abeto Douglas), Pinus sylvestris, Pinus
nigra Salzmanniiy Pinus uncinata.

Hay que remontarse a la sequia del afio
2003 para encontrar el origen de este
método. El verano de ese afho fue demo-
ledor para las masas forestales de
Francia, debido a las fuertes temperatu-
ras que se alcanzaron. El creador de este
método ha sido Christophe Drénou,
ingeniero forestal del Centre National de
la Propriété Forestiere en Toulouse, en
concreto en su Instituto de Desarrollo
Forestal (IDF). Christophe fue apreciando
en 2009-2010 que la respuesta de los
robles afectados por la citada sequia era
muy variable, ya que algunos fueron
capaces de recuperarse de ese stress
sin intervencion humana, mientras que
otros iban debilitdndose hasta acabar
muriendo afos después.

El decaimiento sin causa aparente es un
fenémeno emergente entre algunos
bosques y puede provocar la muerte del
arbol. Las causas pueden ser los cam-
bios en los regimenes de humedad eda-
fica o climatica o de temperatura, asf
como factores sanitarios y otros moti-
vos. Dicho decaimiento, mas o menos

En la pagina
anterior,
evaluacion
visual en el
hayedo.

En esta
pagina,
observacion
de yemas en
una rama de
haya.

severo y rapido, se manifiesta por la pér-
dida de hojas (defoliacion), decoloracio-
nes y mortalidad de las ramas. Es impor-
tante no confundir el decaimiento con la
enfermedad de un arbol: si un arbol esta
enfermo, se puede deducir la causa que
provoca esa enfermedad. Sin embargo,
en un arbol que padece un proceso de
decaimiento, las causas pueden ser mul-
tiples y mas o menos solapadas, presen-
tando diversos sintomas agravantes
pero ninguna causa especificamente
determinante o conocida. Es el caso de
la aparicion de defoliadores u hongos
como Armillaria en robledales que estén
previamente debilitados por otras cau-
sas.

Los arboles tienen una determinada
capacidad de resiliencia o resistencia
ante danos. Dos arboles que presenten
la misma tasa de mortalidad de ramas o
que presenten déficit foliar idéntico no
tienen las mismas posibilidades de
supervivencia, ya que su capacidad de
resistir (resiliencia) depende de la natura-
leza de las yemas que presenten.
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Explicacion de campo por
parte de Christophe
Drénou.

Esquema ARCHI realizado
de un roble puntiseco.

Robles puntisecos de la
parcela piloto.

“Los arboles son clasificados en categorias segun su ramificacion
y naturaleza de las yemas, que marcaran los procesos de estrés
o restablecimiento del arbol en cuestiéon.”

El resultado de las observaciones de
Drénou ha sido el método ARCHI, térmi-
no que procede del vocablo “architectu-
re”, arquitectura en francés. El nombre
procede del hecho de que para aplicar
este método hay que fijarse en la estruc-
tura de crecimiento de cada arbol vy
seguir varios pasos con el fin de emitir
un diagnoéstico sobre su futuro previsi-
ble.

La metodologia disefada para evaluar el
decaimiento analiza la nocion de reversi-
bilidad de un estado de estrés. Consiste
en analizar la arquitectura vegetal del
arbol, o anadlisis morfolégico del arbol, a
través de una serie de preguntas que van
guiando para detectar los sintomas de
degradacion y el proceso de restauracion
de la copa del arbol. Los arboles son cla-
sificados en categorias segun su ramifi-
cacion y naturaleza de las yemas, que
marcarén los procesos de estrés o resta-
blecimiento del arbol en cuestion. Al
final, el arbol seréa clasificado entre sano,
estresado, resiliente, creacién de una
segunda copa o decaimiento irreversible
y ello permitira planificar las intervencio-
nes posteriores al decaimiento de cada
arbol.

Dentro de esas yemas, hay que fijarse
en la existencia de “chupones”, término
propio de la fruticultura y utilizado para
designar aquella brotacion infértil cuyo
desarrollo “agota” las ramas producti-
vas. Este término tiene por lo tanto,
desde un principio, una connotacién
negativa, al igual que en el mundo fores-
tal, ya que la gran mayoria de los defec-
tos que deprecian la calidad de la made-
ra estan atribuidos a estos “chupones”.
Por ello, puede ser aconsejable emplear
el término “suplente”, ya que suplir sig-
nifica remediar un defecto, una insufi-

ciencia o una falta, reemplazando, com-
pensando. La distincion entre ramas y
“chupones” y evaluar el nivel de ramifi-
cacién de un arbol son la clave para cla-
sificarlo segun ARCHI, lo mismo que
diferenciar entre “suplentes” ortétropos,
plagiétropos y agedtropos. Hay que
saber manejar todos esos conceptos
para poder aplicar las claves y clasificar
cada arbol observado en unos pocos
minutos.

Las claves en que se basa el método
ARCHI varian en funcion de la especie
arbérea de que se trate. De momento
s6lo se cuenta con claves para las 10
especies comentadas, cinco de conife-
ras y cinco de frondosas. Los retos pro-
ximos de ARCHI, ademéas de aumentar
el nUmero de claves de especies y tra-
ducirlas a diversos idiomas, es terminar
de desarrollar una aplicacion maévil con
las claves disponibles, para facilitar el tra-
bajo in situ de los observadores. Sobre
todo, los objetivos méas inmediatos son
aplicar este método en el conjunto de los
territorios pirenaicos y formar a profesio-
nales en la nocién de reversibilidad de un
estado de estrés a través de una forma-
cion especifica dirigida a los socios del
proyecto POCTEFA Canopée.

Las jornadas de formacion en ARCHI
realizadas

Dentro del proyecto POCTEFA Canopée
se han disenfado dos periodos de forma-
cion ARCHI en 2018. Se ha comenzado
los dias 25 y 26 abril por Alava y se con-
tinuard los dias 4 y 5 julio en Néouvielle,
en los Altos Pirineos franceses; el primer
periodo se ha centrado en frondosas
caducifolias (haya y roble) y el segundo
en coniferas de montana (abeto, pino
uncinata y pino silvestre).

Organizadas por HAZI, las primeras jor-
nadas de formacién han sido impartidas
por el propio Christophe Drénou (CNPF-
IDF) y por Sylvie Sabatier (CIRAD,
Montpellier). Dentro de la veintena de
alumnos de las distintas entidades
socias del proyecto se incluyeron cinco
guardas forestales del Servicio de
Montes de la Diputacion Foral de Alava.
La idea de HAZI es repetir esa misma
formacién, pero ya abierta al publico inte-
resado, en semestres proximos. Mien-
tras tanto, los apuntes se encuentran
disponibles en la web de HAZI.

Alava es el Territorio Histdrico con mayor
superficie ocupada por bosques natura-
les de frondosas y por montes de
Utilidad Publica. Precisamente, ese fue
el perfil de las dos localizaciones visita-
das: un robledal y un hayedo, con abun-
dantes pies puntisecos, en sendos mon-
tes publicos propiedad de pueblos situa-
dos en el municipio de Urkabustaiz.

Tras un repaso tedrico del método en la
Granja Modelo de Arkaute, alumnos vy
profesores se desplazaron durante dos
dias a los bosquetes elegidos para pro-
ceder a clasificar los arboles elegidos. Se
sefalaron robles y hayas puntisecos o en
diversos estados de decaimiento, se
dibujaron esquemas de su arquitectura y
se procedié a aplicar las respectivas cla-
ves ARCHI para poder clasificarlos uno a
uno. En el caso de los robles, ademas,
se extrajeron barrenas para poder anali-
zar el decaimiento en sus anillos de cre-
cimiento ano a ano. De esta forma, que-
daron establecidas dos parcelas piloto
ARCHlI, las cuales se prevé volver a visi-
tar en anos proximos para asi comprobar
la evolucién del decaimiento de cada
roble y haya analizados.
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La ruta de las cascadas del Gorbela

texto y fotografias Alejandro Cantero, Ingeniero de Montes, Hazi Fundazioa

Alejada de la cumbre de Gorbeiagane se ubica una de
las mayores masas forestales continuas del Pais Vasco.
Se trata del hayedo-robledal de Altube, de propiedad
repartida entre diversos montes publicos de Zuia vy
Urkabustaiz. Por el limite entre ambos municipios discu-
rre una ruta poco conocida, pero de gran interés cuando
corre el agua por su red fluvial.

__________________________________________________________________________________________________________
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En la pagina anterior, cascada y poza en el rio Altube. En esta péagina,
cascada de Altube y senal de entrada al Parque Natural de Gorbeia.

El valle de Urkabustaiz

Se extiende por unas 6.000 ha y su capital es el pueblo de
Izarra, La mitad de esa superficie es bosque de haya y roble,
siendo la otra mitad principalmente compuesta por prados de
siega y otras superficies desarboladas. Nada menos que el
70% de la superficie total del municipio son montes de Utilidad
Publica, propiedad de diversos pueblos del valle de Urka-
bustaiz. La practica totalidad de estos montes publicos se inclu-
yen en Espacios Protegidos o espacios Natura 2000: Parque
Natural de Gorbeia al norte, el espacio Arkamu-Gibillo-
Arrastaria al oeste y los Robledales-Isla de Urkabustaiz y el rio
Baia al sur.

Aunque cuenta con algunas industrias, es un valle dedicado al
sector primario, principalmente a la ganaderia bovina y ovina.
Segun el Censo Agrario de 2009, se contabilizaron 1.630 cabe-
zas de vacuno y 550 de ovino, las primeras en numero cre-
ciente desde el Censo de 1989 y las segundas en descenso.
Cuenta con 12 pueblos, divididos en 10 concejos o juntas admi-
nistrativas. En cuanto a la poblacion, entre los Censos de 1996
y de 2017 se ha constatado un importante aumento de los
habitantes del valle de Urkabustaiz, ya que se ha duplicado y

ronda actualmente los 1.330 pobladores, de los cuales méas de
900 habitan en lzarra. La situacién geogréfica y las buenas
comunicaciones han ayudado a este crecimiento poblacional.

El itinerario propuesto

La ruta permite unir dos espacios Natura 2000, dos Zonas
Especiales de Conservacién, como son el robledal de Godamo
(incluido en la ZEC "Robledales-Isla” de Urkabustaiz) y el
extenso hayedo de Altube (extremo sudoccidental de la ZEC y
Parque Natural de Gorbeia). Al ir en direccién sur-norte, parte
de la vertiente mediterrénea del Pais Vasco y desciende
siguiendo la red fluvial del rio Altube por la vertiente cantébrica.
Se aconseja comenzar el itinerario desde Beluntza (cota 650).
A este pueblo se puede llegar mediante la carretera A-2521
Vitoria-Ordufa. En el extremo oriental del pueblo, al borde de la
citada carretera, existe una pequefa darea de aparcamiento
donde se puede dejar el coche. Precisamente, este aparca-
miento se ubica en la divisoria de aguas cantabrico-mediterra-
neo.

Es facil comenzar visitando desde ese punto el robledal de
Godamo, hacia el sur. Se trata de un extenso robledal puro, en
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el que por causas desconocidas comenzoé un proceso de decai-
miento en muchos robles al terminar el siglo XX. Por ello, hacia
2004 se procedié a cortar algunas centenas de ellos, para favo-
recer su regeneracion natural, y a analizar el origen de ese
decaimiento, pero sin resultados definitivos hasta la fecha. En
su interior se ha procedido a marcar, extraer muestras y clasifi-
car una quincena de robles en distintos estados de decaimien-
to, constituyendo una parcela piloto del método ARCHI.
Desde el robledal, el itinerario se dirige al norte atravesando la
carretera y el pueblo de Beluntza, descendiendo primero por
una pista de buen firme y luego por un sendero claro. Se aden-
tra por el Parque Natural de Gorbeia y busca una sucesién de
espectaculares caidas de agua en direccion este-oeste, deno-
minadas como cascadas de Altube.

Se trata de un afluente estacional que se dirige hacia el propio
rio Altube (cota 440), el cual continta descendiendo suave-
mente en direccion norte. Todo este itinerario fluvial coincide
con el limite entre los municipios de Zuia y Urkabustaiz.
Siguiendo durante cerca de un kildmetro el curso del citado rio
Altube, se alcanza otra conocida cascada, con poza incorpora-
da y de caudal permanente durante todo el ano (cota 400).
Desde este punto hay una pista forestal que conduce hacia el
caserio Olabarrieta (cota 450), ubicado en la carretera vieja de
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Altube A-624. Cerca de este caserio, un kildbmetro al norte, se
encuentra el llamado roble pedunculado de Altube, arbol decla-
rado Singular (Decreto 265/1995), de dimensiones espectacu-
lares y protegido con una valla de madera, pero que esta pri-
mavera también ha mostrado ramas puntisecas en su parte
superior.

Muy cerca de esta cascada del rio Altube, unos 400 m al oeste,
se ubica la segunda parcela piloto recientemente levantada
aplicando el método ARCHI, en la que se ha procedido a mar-
car y clasificar una decena de hayas puntisecas para ir anali-
zando su evolucidon en afos sucesivos.

Obviamente, se aconseja recorrer esta ruta fluvial en época de
lluvias o de deshielo, pues asi se asegura poder disfrutar de
caudales abundantes en rios y cascadas. También estén cerca
las conocidas cascadas de Gujuliy, més al oeste, la espectacu-
lar caida del rio Nervion.

Da igual el itinerario que podamos seguir de vuelta atravesan-
do el hayedo-robledal. Dependiendo de la época del afo, se
puede disfrutar del paisaje cambiante, de la busqueda de setas
o de la fauna. Es un bosque muy recomendable para recorrer,
ya que no hay grandes desniveles y lo cruzan abundantes cami-
nos, hoy solitarios pero hasta hace pocos afos muy transitados
por pastores y lefadores.

Roble pedunculado de
Altube, que también
presenta sintomas de
decaimiento.

Prados de Urkabustaiz.
Vista del Gorbeia desde
Beluntza.

Cascada de Altube.

Mapa del recorrido.
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Mirlo comun
/070 arrunta
Turdus merula

Descripcion

Paseriforme que alcanza una longitud de
24-25 cm. El plumaje del macho es de
una negro uniforme y sus patas son
pardo-negruzcas. Destaca la llamativa
coloracion amarillo-anaranjada del anillo
ocular y el pico. La hembra presenta un
plumaje pardo oscuro, carece de anillos
ocular y su pico es marréon con la base
amarillenta. La zona de la garganta
adquiere tonos de fondo grisaceos, lige-
ramente rayados y el pecho se tife de
una coloracion parda siena. Los ejempla-
res juveniles son similares a las hembras
aunque algo mas rojizos con un ligero
jaspeado en la zona dorsal. Las alas son
relativamente cortas como adaptacion al
medio en el que se desarrolla el ave.

Habitat

Es una especia propia de sotobosque,
ocupando en general zonas arbustivas
abiertas, campinas, espacios cultivados
con setos y huertos de frutales. Tipico
habitante de parques y jardines en nues-
tras ciudades. En dreas deforestadas se
refugia en pequenos enclaves de mato-
rral y sotos fluviales.

Alimentacion

De costumbres muy terrestres, es un
ave que puede ser observada habitual-
mente desplazdndose por el suelo en
busca de lombrices y caracoles. Su dieta
es muy variable dependiendo de la esta-
cion anual y las regiones. En primavera
es predominantemente insectivoro, cap-
turando todo tipo de pequefnos inverte-
brados, mientras que en la época otonal
se transforma en frugivoro, consumien-
do tanto frutos cultivados (peras, manza-
nas y uvas) como silvestres (moras vy
bayas).

Reproduccion

A comienzos de primavera el macho
emite un melodioso y sonoro canto,
senal del inicio de la época de reproduc-
cion. Tras el apareamiento es la hembra
la que selecciona la ubicacion del nido,
normalmente entre arbustos espesos o
arboles de poca altura. Ocasionalmente
el nido puede ocultarse en huecos de
paredes de viejos edificios o entre hie-
dras y enredaderas de zonas ajardinadas.

Restos de conchas fragmentada de caracoles junto a una piedra que es utilizada a modo
de yunque por mirlos y zorzales.

El nido en copa tienen una tamano bas-
tante grande y una estructura muy
robusta constituida por ramas secas vy
raices tapizadas con barro. En su parte
interior esta cubieryto por materiales
mas finos, plumas, pelos y hojas secas.
En la Ultima semana de marzo y comien-
zos de abril pueden observarse las pri-
meras puestas, que se componen de 3-
5 huevos de color azul palido profusa-
mente moteado de pardo-rojizo poco
contrastado. Normalmente realiza dos
puestas anuales, en ocasiones tres en
los aflos mas favorables. La hembra se
ocupa de la incubacién que se prolonga
durante 12-16 dias, periodo tras el cual
se produce la eclosion. Los pollos son
nidicolas y lucen un plumon gris-cremo-
so claro en cabeza y dorso. Los polluelos
son alimentados por ambos progenitores
durante una par de semanas, tras las
cuales abandonas el nido y permanecen
en las inmediaciones. En esta fase el
macho se encarga de sus cuidados hasta
que son independientes, mientras que la
hembra inicia una segunda puesta.

Distribucion

Se encuentra distribuido en el conjunto
de la C.A\V. donde es una especie
sedentaria. Incrementa su poblacién con
su gran numero de ejemplares que acu-

den a invernar desde el norte y centro de
Europa. A nivel general presenta una
amplia distribucion preleértica, nidifican-
do desde el sur de las Islas canarias y el
Noroeste de Africa hasta el norte en la
peninsula escandinava (sectores meri-
dionales de Noruega y Suecia). Alcanza
por el este la cordillera de Himalaya vy el
sur de China. En la Peninsula Ibérica nidi-
fica en su conjunto, siendo mé&s abun-
dante en la humeda franja cantébrica.

Estatus y conservacion

Se trata de una especie catalogada como
“no amenazada” en el catalogo vasco de
Especies Amenazadas. Sus poblaciones
en nuestro territoria paracen ser estables
y abundantes. Es muy comun en las
reglones climéticas cantébrica y subcan-
tdbrica, encontrandose de forma mas
localizada al sur de la Rioja Alavesa, en
aquellas areas dominadas por cultivos
cerealistas y vinedos donde escasea el
arbolado.

texto

M2 Elena Potes

ilustracion y fotografia

Conrado Tejado Lanseros
Instituto Alavés de la Naturaleza
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ekaina junio

2 GERNIKA-LUMO

URDAIBAIKO TXAKOLINAREN EGUNA

Gazta eta Bizkaiko Txakolina jatorri izen-
dapena duen Urdaibaiko txakolina dastat-
zea. Barazki eta fruten azoka. Euskal
eskulangintzen erakusketa eta salmenta.
Antolatzailea: Gernika- Lumoko Udala.

6 BARANBIO

ABELTZAINTZA ETA ESKULANGINTZA
XXI. Ahuntz Eguna. Azpigorri eta azpizuri
ahuntzen lehiaketa eta erakusketa.
Artisau erakusketa. Antolatzailea: Baran-
bioko Administrazio Batzordea.

10 BASTIDA-LABASTIDA

BODEGAS A PIE DE CALLE

IX Edicion de degustacion y venta de
todos los vinos del pueblo de Labastida;
a través de la compra de tickets y una
copa se dan a probar sus caldos.
Organiza: Ayuntamiento de Labastida.

16 IRUN

LANDAREEN ETA LOREEN AZOKA
Baserritarrek zuzenean ekoitzitako landa-
reak ikusi eta eros daitezke. Antola-
tzaileak: Irungo Udala eta Behemendi
landa garapeneko elkartea

17 BEDIA ALIMENTARIAY ARTESANA
Degustacioén, exposicion y venta de ali-
mentos y productos artesanos. Orga-
niza: Ayto. de Bedia y Arbaso.
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24 - 25 ANDOAIN

ESKULANGINTZA

Eskulangintza azoka. Euskal Herriko arti-
sautza erakusketa eta salmenta. Anto-
latzailea: Andoaingo Udala.

uztaila julio

7 ANANA SALINAS DE ANANA
GATZAREN AZOKA

Argi eta soinu ikuskizuna Ananako Gatz
Haranean. Gatzaren Artisau Azoka: neka-
zaritzako produktuen, eskuz egindakoen
eta gatzez egindako produktu adierazga-
rrien erakusketa eta salmenta, eta gatz
harana bisitatzea. Antolatzaileak: Anana-
ko Gatz Harana Fundazioa. Gatzagak
Elkartea eta Gesaltza Afanako Udala.

8 ABANTO-ZIERBENA
NEKAZARITZAKO ELIKAGAIEN ARTI-
SAUTZAREN AZOKA

Tokiko nekazaritzako elikagaien eta herri
artisautzaren erakusketa eta dastaketa.
Antolatzaileak: Sanfuestesko Jai Batzor-
dea (SANJAIBA) eta Abanto Zierbenako
Udala.

14 AMURRIO AGRICOLA
Concurso agricola. Exposicién y venta de
productos horticolas, fruticolas, queso,

sidra, txakoli y miel. Organiza: Ayunta-
miento de Amurrio.

19 - 22 VILLABONA

GARAGARDO AZOKA

Euskadiko, estatuko eta nazioarteko
ekoizleen XXII. Garagardoaren jaia.
Antolatzailea: Irrintzi elkartea.

25 AZPEITIA BASERRITARREN EGUNA
Concurso de ganado, sidra y quesos.
Degustaciéon de ternera y bonito.
Organiza: Ayuntamiento de Azpeitia.

28 - 29 MUNDAKA

URDAIBAIKO ESENTZIAK

Eskualdeko produktuen V. erakusketa
eta salmenta. Jarduera ugari: tailer gas-
tronomikoak, show cookingak, produktu-
dastatzea (Euskal Okela, Eusko Label
hegaluzea, txakolina...) Antolatzailea:
Mundakako Udala.

abuztua agosto

4 GERNIKA-LUMO

DIA DEL VINO DE RIOJA ALAVESA Y
DEL BACALAO

Cata y degustacion de vino de Rioja
Alavesa y bacalao. Feria hortofruticola.
Exposiciéon y venta de artesania vasca.
Organiza: Ayto. de Gernika-Lumo.

azokak - ferias - egunbete -

17 ZARAUTZ

NEKAZARITZA BIOLOGIKOA. XXII
Produktu ekologikoen erakusketa eta sal-
menta. Antolatzailea: Biolur, Zarauzko
Udala eta Urkome

19 PLENTZIA

IDIAZABAL GAZTAREN LEHIAKETA
XXIX ldiazabal jatorrizko deiturako gazta
lehiaketa. Plentzia Hiriko XXXIV. Gazta
lehiaketa. Antolatzaileak: Plentziako
Udala, Plentziako Perretxiko Taldea eta
BBK.

24 LAUDIO LLODIO

DIA DEL BASERRITARRA

Exposicion y venta de productos durante
la celebracion de las fiestas de San
Roque. Concurso de perros pastor.
Organiza: Ayuntamiento de Laudio/
LLodio y Arabako Artzain Txakur Aldeko
Elkartea (ARATE).

25 ELGOIBAR

NEKAZARITZA ETA ABELTZAINTZA
Azienda lehiaketa. Gazta Iehiaketa.
Sagardo dastaketa eta lehiaketa. Herri
kirolak. Nekazaritzako lanabesak. Antola-
tzailea: Elgoibarko Udala.

iralla septiembre

2 ANGOSTO SANTUTEGIA SANTUA-
RIO DE ANGOSTO

NEKAZARITZA, ABELTZAINTZA ETA
ESKULANGINTZA

XXVII. azoka Aziendaren eta nekazaritza-
ko makinen erakusketa. Artisautzako
produktuen eta produktu tradizionalen
salmenta. Erakustaldiak, artzain txakur
lehiaketa, eta txekor dastatzea jende
guztiarentzat. Antolatzailea: Afanako
landa garapenaren elkartea.

5 ORDIZIA EUSKAL JAIAK

Latxa ardien esneaz egindako gazten
XLV. lehiaketa. Fruta eta barazki lehiake-
ta. Perretxiko erakusketa. Euskal oiloa-
ren XXXVII. Erakusketa. Pirinioetako
aziendaren Gipuzkoako lehiaketa. Base-
rriko produktuen erakusketa eta salmen-
ta. Antolatzailea: Ordiziako Udala.

16 AMURRIO DIA DEL PASTOR
Concurso de ganado ovino. Exposicion y
venta de productos caseros e instrumen-
tos de pastoreo. Concurso de perro pastor.
Degustacion de carne de oveja y concurso
de queso. Organiza: Ayto. de Amurrio.

jornadas - kurtxoak - cursos AGENDA AGENDA

16 BILAR ELVILLAR

AGRICOLA. FIESTA DE LA VENDIMIA
DE RIOJA ALAVESA

XXV Edicion. Degustacion y venta de
vino de Rioja Alavesa y otros productos.
Organiza: Cuadrilla de Laguardia-Rioja
Alavesa.

22 BUSTURIA ECOLOGICA

XVIII Feria Ecolégica. Degustacion y
venta de productos: hortalizas, vino, pan,
quesos, conservas de frutas, mermela-
das, huevos, miel, txakoli... Organiza:
Ayuntamiento de Busturia y Lurreko
Nekazari Ekologikoen Elkartea.

23 LAZKAO

NEKAZARITZA ETA ABELTZAINTZA

VIl. Baserri azoka. Lazkaoko ganaduaren
eta nekazaritza produktuen erakusketa
eta salmenta. Aspaldiko garaietako ogibi-
deen erakusketa eta bertako produktue-
kin egindako pintxoen eta sagardoaren
dastaketa. Antolatzaileak: Lazkaoko Uda-
la eta Herriko Baserritarrak.

urria octubre

6 VITORIA-GASTEIZ

BIONEKARABA. EKOIZPEN EKOLOGI-
KOAREN AZOKA.

Euskal Herriko eta inguruko elikagai eta
ekoizle ekologikoen erakusketa eta sal-
menta. Nekazariei, abeltzainei eta kont-
sumitzaileei argibideak emateko pos-
tuak. Antolatzailea: Bionekazaritza (Neka-
zaritza Ekologikoko Arabako Elkartea).

8 ZALLA

ABELTZAINTZA ETA NEKAZARITZAKO
ELIKAGAIAK

Mauken LXXV. Eguna: Euskal nekazarit-
zako produktuen lehiaketa; ogia, eztia,
gazta... Eta Zallako tipula more preziatua.
Nekazaritza ekologikoaren erakusketa.
Tokiko aziendaren XXI. erakusketa. Txa-
hala erretzea eta dastatzea. Antolatzai-
lea: Zallako Udala.
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AGENDA AGENDA

12 IDIAZABAL

BASERRITARREN EGUNA.

VII. azoka. Herriko produktuen eta abere-
en erakusketa. Hainbat ekitaldi. Herri
bazkaria bertako produktuekin. Antola-
tzaileak: Idiazabalgo Udala eta lIdiaza-
balgo baserritarren elkartea.

13 MARKINA-XEMEIN

GANADERA Y AGRICOLA

XXXIV Lea - Artibaiko Urriko Azoka Nagu-
sia. Concurso de ganado Blond-Aquitania
y exposicion de ganado comarcal. Expo-
sicién y venta de productos del caserio.
Exposicion de utiles agricolas y de ani-
males de raza del Pais Vasco. Organiza:
Asociacion de Desarrollo Rural Lea-
Artibai y Ayuntamientos de la comarca
de Lea-Artibai.

14 ZIZURKIL

NEKAZARITZA ETA ESKULANGINTZA.
XXI. azoka. Eskulangintzako eta nekaza-
ritzako produktuen erakusketa eta sal-
menta. Antolatzailea: Zizurkilgo Udala

21 BOBEDA AGRICOLA Y ARTESANA.
FERIA DE LA PATATA DE VALDEGOVIA
XXVII Edicién. Exposicién y venta de
variedades de patata autdctona. Degus-
tacion gastrondmica a base de patata.
Feria de Artesania. Mercado comarcal de
productores de Anana. Deporte rural
vasco. Organiza: Ayuntamiento de Val-
degovia.
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azaroa noviembre

1 TURTZIOZ TRUCIOS

FERIA DEL QUESO

|1l Edicién. Queso, reposteria, chacineria,
artesania de madera, del vidrio...
Premios al mejor queso y mejor pan.
Organiza: Ayuntamiento de Trucios-
Turtzioz, Enkartur, Bizkaia, lIdiazabal,
Euskadi y Visit Enkarterri.

4 AMURRIO

MIKOTURISMOAREN EGUNA
Baserriko produktuen erakusketa eta sal-
menta. Zizen erakusketa. Pintxo lehiake-
ta. Antolatzaileak: Amurrioko Udala eta
Amurrio Bidean eta Arriola Elkarte
Mikologikoa.

11 FORUA

NEKAZARITZA ETA ESKULANGINTZA
XVII. azoka. Eskulangintzako eta nekaza-
ritzako produktuen salmenta eta baserri-
ko animalien erakusketa. Antolatzaileak:
Kultur etxea eta Foruko Udala.

17-18 TOLOSA

BABARRUNAREN ASTEA

Tolosako babarrun ale onenaren XXIV.
lehiaketa. Babarrunekin lotutako produk-
tuen erakusketa eta salmenta. XXXI.
Lehiaketa gastronomikoa eta babarrun-
jana. Antolatzaileak: Tolosako Udala,
Tolosako Babarruna Elkartea eta Gure
Kayola.

abendua diciembre

4 MUTILOA TXERRIAREN AZOKA

Xl|. azoka. Txerriarekin lotutako produk-
tuen erakusketa eta salmenta. Antola-
tzailea: Mutiloako Udala.

6 IZURTZA GAZTARDOGI FERIA

VIII Ediciéon. Degustaciéon de queso, vino
y pan. Exposicion de productos del case-
rio y degustacién de Pollo con Eusko
Label. Organiza: Ayto. de Izurtza.

7 -9 TOLOSA TXULETAREN AZOKA
Gastronomia azoka. Erretegiak bazkariak
eta afariak. Antolatzaileak: Tolosako
Udala eta Tolosako erretegiak.

15 - 16 PASAIA SAN TOMAS EGUNA
Baserriko produktuen erakusketa eta sal-
menta. Ganaduaren erakusketa. Antola-
tzaileak: Itsas-Mendi (Donibane) eta
Pasai Antxoko zenbait elkarte

20 VITORIA-GASTEIZ

MERCADO AGRICOLA DE NAVIDAD
Exposicién, venta y degustacion de pro-
ductos agricolas y ganaderos con espe-
cial atencién a los productores alaveses.
Concurso y exposicion de aves.
Organiza: Fundacion Vital.

24 GALDAMES OGI EGUNA

Artisau ogiaren XXXI. Azoka. Okintza pro-
duktuen erakusketa eta salmenta: irina,
euskal pastela, magdalenak... Artisau
ogiaren lehiaketa. Artisautza produktuen
erakusketa eta salmenta. Antolatzailea:
Galdamesko Udala.

LIBURUAK LIBROS

SOSTENIBLE EN ZONAS RURALES
Manuel Ceballos Moreno

MANUAL PARA LA GESTION DE LA AVISPA ASIATICA (VESPA VELUTINA)
Egoitz Galartza Garialde

Esta obra, editada por el Departamento de Medio Ambiente y Politica Territorial
del Gobierno Vasco en colaboracién con las tres Diputaciones Forales, recoge los
siguientes extremos: biologfa de la vespa velutina, via de introduccién y distribu-
cion, consecuencias de la invasion y medidas de lucha contra ella. 77 paginas.

EL FUTURO DE LA CARNE. 25 ANOS DE EUROCARNE
Estrategias Alimentarias S. L.

Esta obra esta dividida en tres partes principales. La pri-
mera de ellas, la de mayor estensién y contenido pura-
mente periodistico, contienen mas de 200 péaginas de
reportajes dedicados a como seré la industria carnica en los
préoximos 25 afos. Tras esta parte, se ofrece un desplega-
ble central con ilustraciones de Romualdo Faura. Por ulti-
mo, una historia futurista novelada por el periodista David
Barreriro. Las 304 péginas del libro estdn profusamente
ilustradas con dibujos y fotografias.

AGRICULTURA EN VASCONIA. ATLAS ETNOGRAFICO DE VASCONIA.
Esta publicacion esté financiada por la Fundacion BBK y la Viceconsejeria de
Agricultura, Pesca y Politica Alimentaria del Gobierno Vasco, gracias a la
ayuda concedida a Labayru Fundazioa. Es el resultado de una investigaciéon
etnografica de los Grupos Etniker Euskalherria. Es la octava aportacion al
Atlas Etnogréafico de Vasconia que se esta realizando conforme a las pautas
sefaladas en su dia por D. José Miguel de Barandiaran. 1.146 paginas.

DENOMINACIONES DE ORIGEN, ACTIVIDAD VITIVINICOLA Y DESARROLLO

Dentro de las actuales propuestas acerca de la obligada incorporacién de los enfo-
ques social, cultural y ambiental de la nueva politica agraria comunitaria, la obra se
centra en un anélisis particular de las posibilidades que en tal sentido se ofrecen
cuando nos referimos al subsector vitivinicola. Se analiza especialmente el aprove-
chamiento del capital simbdlico que los vinos amparados por una denominacion de
origen poseen respecto a los territorios con los que se identifican culturalmente y
como este enorme potencial se podria canalizar hacia el desarrollo sostenible de
muchas zonas rurales desfavorecidas. Editorial Tecnos. 307 paginas.

__________________________

1
Todas las publicaciones estan a :
disposicion para consulta de quien :
lo desee en la Biblioteca del :
Departamento de Desarrollo .
Econémico y Competitividad del |
Gobierno Vasco. .
m-garcia-serranoej-gv.es .

945 01 96 86 :
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__________________________
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RECETA

Tatakl de bonito del norte o atun rojo con Euskolabel

64

Betiko usadioa jarraituz arrantzatuak, freskoak eta kalitatearen
garantia osoaz

Betiko usadioa jarraituz arrantzatuak, freskoak eta kalitatearen
garantia osoaz Eusko Labela duten Hegaluzea eta Hegalaburra
kalitate goreneko arrainak dira, banaka-banaka, antzinako tres-
neria erabilita harrapatutakoak, horrela, itsasoko flora eta fau-
narekiko erabateko errespetua bermatuz.

EAEko arrantza portuetan, pertsona adituek, untzien hustuke-
ta egiten den une berean egiten dute hautaketa, tamainaren
eta freskotasunaren irizpideei jarraituz, arrain onenak soilik
aukeratu eta bereiztuz.

Horrela ezagutzen da

Arrainak, bereizgarri gisa, isatsean ziurtasunerako zigilu zuri
aldaezin bat darama honako datuak bilduz: lehorreratua eta
kontrolatua izan den portuaren izena; zein espezietakoa den;
kontrol zenbaki bat zein untzik harrapatu, noiz lehorreratu eta
hautaketan aritu den kontrol-taldea zein izan den jakiteko eta
bere kalitate gorena ziurtatzen duen Eusko Label ezaugarria.

sustrai

Ingredientes

® 1 Lomo de bonito del norte Euskolabel o de atun
rojo Euskolabel sin espinas y sin piel

e Zumo de Naranja

® Zumo de Limén

e 3 cucharadas de salsa de soja

e 3 cucharadas de aceite de oliva virgen extra
® 1 cucharada de azUcar

e 1,5 cda. de vinagre

e 2-3 gotas de Tabasco o de wasabi

e 1/2 cucharadita de harina

Preparacion

Pedimos en la pescaderia que nos corten un lomo
de bonito del norte o de atun rojo con Euskolabel en
tiras rectangulares como de dos centimetros de
lado, y que nos quiten espinas y piel.

El dia anterior congelamos el bonito, ya que al ser
una preparacion semicruda debemos cuidar al maxi-
mo la seguridad alimentaria. Una vez descongelado,
mezclamos todo menos el aceite en una fuente en
la que quepan las piezas, que tienen que quedar
cubiertas. Debe de macerar durante al menos dos
horas, dando la vuelta de vez en cuando para que el
liquido de la maceraciéon llegue a todas partes.
Pasado este tiempo retiramos del liquido, secamos
con papel de cocina y reservamos

Para la salsa, reducimos en un cazo el liquido de la
maceracion junto con la harina y un poco de aceite.

El aceite restante lo ponemos a calentar en una sar-
tény cuando este bien caliente, sellamos las tiras de
pescado por todos los lados durante 2-3 minutos,
cuidando que no se pase demasiado, debe quedar
rosa por dentro.

Laminamos del tamano que mas nos guste y acom-
panamos de la reduccién de su salsa y de un poco
de mayonesa picante (anadiéndole una pizca de
wasabi, pero con cuidado porgue es muy fuerte). Se
sirve templado.





