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GAS-KAL

T6-ldentificacion y control de microorganismos
productores de gas en la elaboraciéon de queso: por la
calidad y la sostenibilidad

Sobre LEARTIKER

LEARTIKER es un Centro Tecnoldgico especializado en la generacion y transferencia de
conocimiento cientifico-tecnoldgico. A través de sus actividades de Investigacion y
Desarrollo, trabaja en ambitos de especializacion como los materiales poliméricos y
procesos de fabricacion avanzados, los biomateriales, la biofabricacion e ingenieria
biomédica, asi como la alimentacion saludable y sostenible.

LEARTIKER forma parte de la Red Vasca de Ciencia, Tecnologia e Innovacion (RVCTI)
como Centro Tecnolégico multifocalizado y es miembro de la Basque Research and
Technology Alliance (BRTA). Asimismo, como cooperativa sin animo de lucro, pertenece
a la Division de Conocimiento de MONDRAGON.

Presentacién del proyecto

El proyecto GAS-KAL tiene como objetivo mejorar la calidad y seguridad de los quesos
mediante el estudio y control de los microorganismos productores de gas que pueden
provocar defectos durante la fabricacién y maduraciéon. Estas alteraciones generan
pérdidas econédmicas importantes en las queserias al afectar tanto a la apariencia como
a las caracteristicas tecnologicas y sensoriales de los productos.

Desarrollado por Leartiker, el proyecto busca generar conocimiento cientifico y
tecnoldgico que permita anticipar estos problemas, facilitando herramientas practicas
para el sector lacteo y contribuyendo a una produccidon mas eficiente y sostenible.

Objetivos del proyecto

El principal objetivo es identificar, cuantificar y comprender el comportamiento de los
microorganismos responsables de la produccién de gas en leche y queso, desarrollando
herramientas que permitan prevenir defectos antes de que aparezcan.

Para ello, se trabajara en:
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e Identificacion y caracterizacion de microorganismos productores de gas.
e Desarrolloy optimizacion de métodos de deteccion y cuantificacion.
e Estudio de larelacion entre la microbiota de la leche y la calidad final del queso.

e Definicion de valores de referencia para la evaluacion de la calidad microbiolégica
de la leche.

e Diseno de protocolos de deteccién temprana aplicables a queserias.

Actividades a desarrollar

La persona seleccionada participara en las diferentes etapas del proyecto, integrandose
en el equipo de Microbiologia de LEARTIKER, adquiriendo experiencia practica en
investigacion aplicada.

Entre las principales actividades destacan:

e Preparacion y analisis microbiolégico de muestras de leche y queso.

e Aislamiento e identificacion de microorganismos mediante técnicas
microbioldgicas tradicionales y moleculares.

e Aplicacion de herramientas de biologia molecular, como PCR y gPCR.

e Evaluacion de la capacidad de generacion de gas de diferentes microorganismos.
e Tratamiento y analisis de resultados experimentales.

e Participacion en la validacién de nuevas metodologias analiticas.

e Colaboracién en la transferencia de resultados al sector quesero.

Resultados e impacto esperado

El proyecto permitira mejorar el conocimiento sobre los microorganismos que afectan a
la calidad del queso y desarrollar herramientas que faciliten su control preventivo. Los
resultados contribuiran a:

e Reducir pérdidas econdmicas derivadas de defectos microbioldgicos.

e Mejorar la calidad y homogeneidad de los productos lacteos.

e Incrementar la capacidad de deteccion temprana de riesgos en queseria.
e Ofrecer soluciones practicas y transferibles al sector.

e Favorecer una produccién mas sostenible y competitiva.
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Entorno de trabajo y oportunidades de aprendizaje

La investigacion se desarrollara en los laboratorios de LEARTIKER, en un entorno
multidisciplinar y altamente especializado. La persona participante trabajara junto a
profesionales expertos en microbiologia, biologia molecular y tecnologia de alimentos,
participando en proyectos con aplicacion directa en la industria. Esta experiencia
permitira adquirir competencias en:

e Microbiologia alimentaria.

e Biologia molecular aplicada.

e Técnicas avanzadas de laboratorio.

e Analisis e interpretacion de datos cientificos.
e Desarrolloy validacion de metodologias.

e Transferencia tecnoldgica al sector agroalimentario.

cPor qué participar en GAS-KAL?

GAS-KAL ofrece la oportunidad de formar parte de un proyecto de I+D con una
aplicacion directa en el sector lacteo, abordando un reto tecnolégico de gran relevancia
para las queserias. La persona seleccionada combinara investigacion, trabajo
experimental y contacto con empresas, desarrollando conocimientos y habilidades
altamente valorados en el ambito de la innovacion agroalimentaria.

¢ Qué ofrece LEARTIKER?

Incorporarse a LEARTIKER supone formar parte de un equipo joven, dinamico y
multidisciplinar que participa activamente en proyectos de investigacion aplicada con
impacto directo en las empresas y la sociedad. La organizacion promueve el desarrollo
profesional mediante planes de carrera, formacién continuay participacion en proyectos
innovadores. Ademas, ofrece un entorno de trabajo flexible, con posibilidades de
conciliacion, actividades orientadas al bienestar de las personas y la oportunidad de
integrarse en un modelo cooperativo vinculado a MONDRAGON. Todo ello dentro de una
cultura basada en la implicacion, la confianza, la orientacién al servicio, el positivismo y
el rigor cientifico.

Compromiso con la diversidad

LEARTIKER promueve la igualdad de oportunidades y desarrolla sus procesos de
seleccidn siguiendo criterios de transparencia y equidad, sin distincién de género, origen
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racial, nacionalidad, ideologia politica, orientacion sexual, identidad de género, edad o
diversidad funcional. La organizacion valora y respeta la singularidad de cada personay
considera la diversidad un elemento clave para el desarrollo de su actividad.
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