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GAZTOMICS: Estudio integrado del terroir microbiano de los quesos artesanos y
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RESUMEN DEL PROYECTO

El proyecto GAZTOMICS tiene como objetivo estudiar el terroir microbiano de los quesos
artesanales mediante la caracterizacion de la microbiota autéctona y de sus funciones
metabdlicas. Para ello, se analizardn muestras de leche cruda, del entorno de la queseria,
de superficies y del proceso de maduracion, combinando técnicas de secuenciacion
16S/ITS, metagendmica shotgun, bioinformatica y microbiologia clasica.

Se identificardan microorganismos de interés tecnoldgico y se aislaran y caracterizaran
cepas autéctonas con el fin de desarrollar nuevos fermentos funcionales. El proyecto
tendra un importante impacto cientifico, tecnoldgico y sectorial, mejorando la calidad, la
reproducibilidad y la competitividad del sector quesero artesanal vasco.

Las infraestructuras de LEARTIKER, sus equipos especializados y su relaciéon directa con
el sector garantizan la viabilidad y la transferencia de los resultados.

OTRA INFORMACION

Titulaciones de acceso: Grado o licenciatura en Biotecnologia, Bioquimica y Biologia
Molecular, Biologia, Ciencia y Tecnologia de los Alimentos o titulaciones similares.

Se valorara preferentemente disponer de un Master en Biologia Molecular, Biomedicina,
Microbiologia o areas afines, asi como experiencia en el sector.

Descripcion del proyecto: Se estudiara el terroir microbiano de los quesos artesanales
mediante la caracterizacion de muestras de leche cruda, del entorno de la queseria, de
superficies y del proceso de maduracidon. Para ello se emplearan técnicas de
secuenciacion 16S/ITS, metagendmica shotgun, bioinformatica y microbiologia clasica.

Actividades de la persona doctoranda: Caracterizacion de la microbiota autéctona,
andlisis de datos metagendmicos, identificacion de microorganismos de interés
tecnolégico, aislamiento y caracterizacion de cepas autéctonas, desarrollo y validacion
de nuevos fermentos funcionales.

DATOS DE CONTACTO

Igor Baroja (ibaroja@leartiker.com)




