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Ikaskuntzen Euskal Institutua
’ e Instituto Vasco de Aprendizajes
’ Futuros en la Formaciton Profesional

EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria'y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Sukaldaritza eta gastronomia
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Cocina y gastronomia

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
14598202X Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria

Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

18594906G Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina

UCco0259 2 ’ e o B _ Frogatua - Demostrada

- Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en

cocina

Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 _ _ ) o _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina

Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 ) ) Frogatua - Demostrada
pasteleria/reposteria
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
uCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 . guridad, higiene y proteccion medio > Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
18601861J Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UCo0259 2 ’ e o B _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 ) | ) N i Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio > Frogatua - Demostrada
- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias resentacion de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o yP -~ ¢ o ] Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
30671025L Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronédmicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UC0259_2 . L o - i Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboraciéon y conservacién de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M naterias p _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservaciéon de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UCO0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCo710_2 peral acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio " Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
34082719P Desarrollar operaciones de definiciéon de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UCco0259 2 ’ e o B _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboraciéon y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 ] - - o i Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboracion de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UCO0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
uCco709_2 nar operact P P y Frogatua - Demostrada
pasteleria/reposteria
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UC0710_2 ) - B ) ’ Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uCco711_2 i ) o - S ] Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y protecciéon medioambiental en hosteleria

UC2816_2 Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina Frogatua - Demostrada

Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

341020317 Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina

UC0259_2 . L o - i Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en

cocina

Desarrollar operaciones de preelaboraciéon y conservacién de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M naterias p _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatu gabe - No demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 . guridad, higiene y proteccion medio > Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria

Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o yP ~ ¢ - ) Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

44126031W Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
UC0259_2 consumos en cocina Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 ) - - T i Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uCco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio > Frogatua - Demostrada
- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias resentacién de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et dlinarias y present gastro _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronédmicas en cocina
44146362R Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UC0259_2 i o . o Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M naterias p , Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacién de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definiciéon de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709 2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
UC2816_2 Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastrondmicas en cocina Frogatua - Demostrada
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

445575002 Desarrollar operaciones de definicidn de ofertas gastronédmicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina

UCc0259_2 i o o o Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en

cocina

Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M naterias p _ Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservaciéon de materias primas en cocina

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UCO0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de definiciéon de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UC0710_2 ) - B ) ’ Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uCco711_2 i ) o M S ] Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y protecciéon medioambiental en hosteleria

Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

45667275Q Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina

UC0259_2 . L o - i Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en

cocina

Desarrollar operaciones de preelaboraciéon y conservaciéon de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M natenias p _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709 2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio ” Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias y presentacién de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o yP -~ ¢ . ) Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
72458985S Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UCco0259 2 ’ e o B ) Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 ) b - T i Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UCO0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion resentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Ostalaritzan segurtasun- eta higiene-arauak eta ingurumena babestekoak betez jardutea
uco711_2 an seg anigien ngurum ! ! Frogatua - Demostrada
- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o B o i Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
727158807 UC0260_2 Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina Frogatua - Demostrada
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboraciéon de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709 2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio > Frogatua - Demostrada
- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias resentacién de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o yp -~ ¢ - ) Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
727170307 Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UCo0259 2 ’ o . o _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony ) naterias p , Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacién de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio > Frogatua - Demostrada
- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias resentacion de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o yP ~ ¢ - ) Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
72719002V Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
UC0259_2 perac g $ap y Frogatua - Demostrada
consumos en cocina
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracion y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M natertas p _ Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacién de materias primas en cocina
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio ” Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
72847504H Desarrollar operaciones de definiciéon de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UCco0259 2 ’ e o B _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronédmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboraciéon y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 ] ) ) S i Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboracion de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UCO0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UC0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCo710_2 pera acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Ostalaritzan segurtasun- eta higiene-arauak eta ingurumena babestekoak betez jardutea
uco711_2 an seg anigien ngurum ! ! Frogatua - Demostrada
- Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccion ambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias resentacion de ofertas gastronémicas en cocina
uc2816_2 o o yP ~ ¢ - ) Frogatua - Demostrada
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
78914879Q Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UCco709_2 ar operact P ap y Frogatua - Demostrada
- pasteleria/reposteria
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Desarrollar operaciones de definicién de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion resentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCco710_2 peral acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
792428117 Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronédmicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UC0259_2 . L o . X Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacién de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M naterias p _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservaciéon de materias primas en cocina
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de definiciéon de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UCO0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria
Desarrollar operaciones de elaboracion resentacion de productos de pasteleria/reposteria
UCo710_2 peral acton y present P pa P Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
uco711_2 ) guridad, higiene y proteccion medio ” Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
X9773406Q Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de
consumos en cocina
UC0259_2 . L L . i Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de definicion de ofertas gastrondmicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en
cocina
Desarrollar operaciones de preelaboraciéon y conservacion de materias primas en cocina
UC0260_2 ] N - S i Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacion de materias primas en cocina
UCO0711_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccion medioambiental en hosteleria Frogatua - Demostrada
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N.A.N.
D.N.I.

Konpetentzia Atalak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria

uc2816 2 Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
- Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

Frogatua - Demostrada
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Ikaskuntzen Euskal Institutua
’ e Instituto Vasco de Aprendizajes
’ Futuros en la Formaciton Profesional

EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria'y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Jatetxe arloko zerbitzuen zuzendaritza
Cualificacion Profesional - Titulo:(T)Direccion de servicios de restauracion

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
16079805E Turismoaren arloko informazio- eta banaketa-unitateak kudeatzea.
Uco0268_3 Frogatua - Demostrada

Gestionar unidades de informacion y distribucion turisticas.

Actuar bajo normas de seguridad, higiene roteccion medioambiental en hosteleria
uco711_2 . guridad, higiene y proteccion medio " Frogatua - Demostrada
Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria

Ardoak zerbitzatzea eta horiei buruzko oinarrizko informazioa ematea.
uC1048_2 o i L . Frogatua - Demostrada
Servir vinos y prestar informacion béasica sobre los mismos.

Jatetxe arloan mota guztietako zerbitzu bereziak antolatzea.
UC1054_2 ] . g . . y Frogatua - Demostrada
Disponer todo tipo de servicios especiales en restauracion.

Bidaia konbinatuak, txangoak eta turismo-lekualdatzeak egitea.
UC1055_3 o o txangoat et axeq Frogatua - Demostrada
Operar viajes combinados, excursiones y traslados en turismo.

Ekitaldiak egitean ostalaritza- eta turismo-zerbitzuak kudeatzea.
UC1056_3 . 9 N . . L Frogatua - Demostrada
Gestionar servicios de hosteleria y turismo en la realizacién de eventos.

Jatetxe-arloko hornikuntza-prozesuak kudeatzea.
uc1064_3 ) _p_ ) y Frogatua - Demostrada
Gestionar procesos de aprovisionamiento en restauracion.
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N.A.N.
D.N.I.

Konpetentzia Atalak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Animazio turistikoko sailak kudeatzea.

UC1091_3 ) o Frogatua - Demostrada
Gestionar departamentos de animacion turistica.
Animazio turistikoko proiektuak diseinatzea, sustatzea eta ebaluatzea.
Uc1092 3 ) P T Frogatua - Demostrada
Disefiar, promocionar y evaluar proyectos de animacién turistica.
Aisialdiko egoeretan, taldeak sortzea eta dinamizatzea.
UC1093_3 i gv L . Frogatua - Demostrada
Crear y dinamizar grupos en situaciones de ocio.
Animazio turistikoko jolas-jarduerak eta olgetazko jarduera fisikoak antolatu eta garatu.
UC1094_3 , Jolas ak eta olgetazko jard oaantolatu ela g Frogatua - Demostrada
Organizar y desarrollar actividades ludicas y fisico-recreativas en animacion turistica.
Animazio turistikorako eta olgetarako kultura-jarduerak antolatu eta garatu.
UC1095_3 , @0l a niotatu et o , Frogatua - Demostrada
Organizar y desarrollar actividades culturales con fines de animacion turistica y recreativa.
Gau-jaialdiak eta ikuskizunak antolatu eta garatu, animazioa helburu hartuta.
UC1096_3 3 cagarat anem Frogatua - Demostrada
- Organizar y desarrollar veladas y espectaculos con fines de animaciéon.
Jatetxe-arloko zerbitzu-prozesuak definitzea eta planifikatzea.
ucl008 3 P ‘« P ‘C P Frogatua - Demostrada
- Definir y planificar procesos de servicio en restauracion.
Jatetxe-arloko zerbitzu-prozesuak gainbegiratzea eta garatzea.
UC1103_3 _ P gainbeg 98 Frogatua - Demostrada
- Supervisar y desarrollar procesos de servicio en restauracion.
Jatetxe-arloko zerbitzu-sailak kudeatzea eta zuzentzea.
UC1104 3 ; o - o Frogatua - Demostrada
- Gestionar y dirigir departamentos de servicio de restauracion.
Jatetxe-arloko establezimenduetako edo delicatessen produktuak merkaturatzen diharduten establezimenduetako
ardoak eta bestelako edariak dastatzea.
UC1106_3 i ) ) N y _ i Frogatua - Demostrada
Catar vinos y otras bebidas propias de establecimientos de restauracion y/o dedicados al comercio de productos
delicatesen.
Jatetxe-arloko establezimenduetako edo delicatessen produktuak merkaturatzen diharduten establezimenduetako
ardoak eta bestelako berezko edarien eskaintzak diseinatzea.
UC1107_3 L i i i . » i . Frogatua - Demostrada
Disefiar ofertas de vinos y de otras bebidas propias de establecimientos de restauracién y/o dedicados al comercio de
productos delicatesen.
Sommelier-lanetako berezko produktu hautatuen analisi sentsoriala egitea eta produktu horien eskaintzak
UC1108_3 P 9 P Frogatua - Demostrada

diseinatzea.
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N.A.N.
D.N.I.

Konpetentzia Atalak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Realizar andlisis sensorial de productos selectos propios de sumilleria y disefiar sus ofertas.

Jatetxe-arloko ardoetarako kontserbazio- eta heltze-upeltegien funtzionamendua kudeatzea eta horiek abian

jartzeko aholkuak ematea.

UC1109_3 ) o . . _ 3 Frogatua - Demostrada
Gestionar el funcionamiento de bodegas de conservacién y maduracioén de vinos para restauracion y asesorar en su
puesta en marcha.
Ardoetan eta beste edari batzuetan espezializatutako zerbitzuen prozesuak egitea.
UC1110_3 _ 2 P _ pr 9 Frogatua - Demostrada
Realizar los procesos de servicio especializado de vinos y de otras bebidas.
Eskaintza gastronomikoak diseinatzea: menuak, kartak edo antzekoak.
uC2280_3 ) 9 o . ) ) Frogatua - Demostrada
- Disefiar ofertas gastrondmicas en términos de mends, cartas o analogos.
Sukaldaritzako produkzio-unitateak kudeatzea.
uc2281 3 ) op o Frogatua - Demostrada
- Gestionar unidades de produccion culinaria.
Establezimenduaren eskaintza gastronomikoa osatzen duten platerren elaborazio- eta aurkezpen-prozesuak
UC2282_3  zuzentzea. Frogatua - Demostrada
Dirigir los procesos de elaboracion y presentacion de los platos que componen la oferta gastrondémica del establecimiento.
Ostalaritza-jardueretan lan-arriskuen prebentzioa eta higienea, elikagai-segurtasuna eta ingurumen-babesa
bermatzea.
uc2283 3 o ) B ) _ ) y : ) Frogatua - Demostrada
Prevenir riesgos laborales y garantizar la higiene, la seguridad alimentaria y la proteccion medioambiental en las
actividades de hosteleria.
Elikagaiak eta edariak barran eta mahaian zerbitzatzeko prozesua garatzea.
UC2298 2 9 ' etaman tzekop g Frogatua - Demostrada
Desarrollar el proceso del servicio de alimentos y bebidas en barra y mesa.
Ardoa ez den beste edariak prestatzea eta zerbitzatzea.
UC2299_2 i . ] .p ] Frogatua - Demostrada
Preparar y servir bebidas distintas a vinos.
Sukaldaritza-elaborazio errazak egitea eta platerrak bezeroen aurrean prestatzea.
UC2300_2 , : acegiieactap ean prest Frogatua - Demostrada
- Confeccionar elaboraciones culinarias sencillas y elaborar platos a la vista del cliente.
Ardoei eta beste edari batzuei buruz aholkatzea.
UC2301_3 ’ ] Frogatua - Demostrada
- Asesorar sobre vinos y otras bebidas.
Turismoko produktuen salmenta eta garapen ekonomiko-administratiboa kudeatzea bidaia-agentzian.
UC2567_3 P garap 9 Frogatua - Demostrada

Gestionar la venta y desarrollo econdmico-administrativo de productos turisticos en agencia de viajes.
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N.A.N.
D.N.I.

Konpetentzia Atalak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario basico (a2), segun el

marco com(n europeo de referencia para las lenguas, en el ambito profesional

UC9996_2 . i o o ) L ; Frogatua - Demostrada
Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario basico (a2), segun el marco
comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional
Lanbide-eremuan ingelesa ez den atzerriko bigarren hizkuntza batean komunikatzea erabiltzaile independentearen
mailan (b1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera
Uc9997 3 _( ) P e 0 ) N ) ’ Frogatu gabe - No demostrada
- Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario independiente (b1), segin el
marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional
Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (a2), segin el marco comun europeo de referencia
ara las lenguas, en el ambito profesional
Ucogeg 2 Paralasiens , protesio o ) ) , Frogatu gabe - No demostrada
Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (a2), segtin el marco comun europeo de referencia para
las lenguas, en el &mbito profesional
Comunicarse en lenguainglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segiin el marco comin europeo de
referencia para las lenguas, en el &mbito profesional
UC9999_3 P 9 P Frogatu gabe - No demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segin el marco comun europeo de referencia
para las lenguas, en el &mbito profesional
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria'y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Turismo-ostatuak kudeatzea
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Gestién de alojamientos turisticos

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
34105024A I
UC0263_3 Merkataritza-ekintzen eta erreserben garapenean parte hartzea. Frogatua - Demostrada

Participar en el desarrollo de acciones comerciales y reservas.

H ko b ko | k egitea.
UCO264 3 o awo berezcofanak egliea 3 Frogatua - Demostrada
Realizar las actividades propias de la recepcion.

Ostatu-arlok: ilak kudeatzea.
ucozes 3 oo ororosaiatiwdesEed Frogatua - Demostrada
Gestionar departamentos del &rea de alojamiento.

Turismoaren arloko informazio- eta banaketa-unitateak kudeatzea.
UCco268_3 ” ) ) oo e e Frogatu gabe - No demostrada
Gestionar unidades de informacion y distribucién turisticas.

Asistir como primer interviniente en caso de accidente o situaciéon de emergencia
uco272 2 primer intery , cost o Frogatu gabe - No demostrada
Asistir como primer interviniente en caso de accidente o situacion de emergencia

Bidaia konbinatuak, txangoak eta turismo-lekualdatzeak egitea.
UC1055_3 o o txangoar et axeq Frogatu gabe - No demostrada
Operar viajes combinados, excursiones y traslados en turismo.

Ekitaldiak egitean ostalaritza- eta turismo-zerbitzuak kudeatzea.
UC1056_3 ’ 9 - i ) T Frogatua - Demostrada
- Gestionar servicios de hosteleria y turismo en la realizacién de eventos.
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N.A.N.
D.N.I.

Konpetentzia Atalak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Solairu-sailaren prozesuak definitzea eta antolatzea eta bezeroari arreta eskaintzea.

UC1067_3 - ) i - ! Frogatua - Demostrada
Definir y organizar los procesos del departamento de pisos y prestar atencion al cliente.
Solairu-sailaren prozesuak ikuskatzea.
UC1068_3 ) _ Frogatua - Demostrada
Supervisar los procesos del departamento de pisos.
Landa-inguruneko ostatatze-establezimenduak dituen aukerak tokiko edo eskualdeko plan turistikora egokitzea,
kontuan hartuz bertan jasotzen diren eskaera eta garapen-planak.
UC2277 2 - bertan) € +garapen-p o Frogatua - Demostrada
Adaptar las posibilidades del establecimiento de alojamiento en el entorno rural al plan turistico local o comarcal, a su
demanda y a sus planes de desarrollo.
Landa- edo natura-ingurunean ostatu ematen duten establezimenduetako bezeroari harrera egitea, informazioa
ematea eta arreta ematea.
uc2278 2 i o ) ) ) o i o Frogatua - Demostrada
- Efectuar operaciones de acogida, informacion y atencion al cliente en establecimientos dedicados al alojamiento en el
entorno rural-natural.
Landa- edo natura-ingurunean ostatu ematen duten establezimenduetako irispideak, espazioak, instalazioak eta
oinarrizko dotazioak erabiltzeko baldintzetan mantentzea.
UC2279_2 o o o . L Frogatua - Demostrada
Asegurar el mantenimiento en condiciones de uso de accesos, espacios, instalaciones y de la dotacién basica de
establecimientos dedicados al alojamiento en el entorno rural-natural.
Turismoko produktuen salmenta eta garapen ekonomiko-administratiboa kudeatzea bidaia-agentzian.
UC2567 3 moKop 18 garapen eion e pldaiaag Frogatu gabe - No demostrada
- Gestionar la venta y desarrollo econémico-administrativo de productos turisticos en agencia de viajes.
Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario basico (a2), segun el
marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el ambito profesional
UC9996_2 ) R e ] o Frogatua - Demostrada
- Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario basico (a2), segln el marco
comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional
Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (a2), segin el marco comun europeo de referencia
ara las lenguas, en el ambito profesional
Ucoggg 2 Paralasiens A protesio o ) ) } Frogatua - Demostrada
Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (a2), segtin el marco comun europeo de referencia para
las lenguas, en el &mbito profesional
Comunicarse en lenguainglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segiin el marco comin europeo de
referencia para las lenguas, en el &mbito profesional
UC9999_3 P g P Frogatua - Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segin el marco comun europeo de referencia

para las lenguas, en el &mbito profesional
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria'y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Jatetxe arloko zerbitzuak
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Servicios en restauracion

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
78900575H Desarrollar operaciones de definicidn de ofertas gastronédmicas, aprovisionamiento externo y control de

consumos en cocina
UC0259_2 . L o - . Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicién de ofertas gastronémicas, aprovisionamiento externo y control de consumos en

cocina

Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservacién de materias primas en cocina
UC0260_2 pera P aciony M naterias p _ Frogatua - Demostrada
- Desarrollar operaciones de preelaboracién y conservaciéon de materias primas en cocina

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en
UC0306_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada

Desarrollar operaciones de elaboracién de masas, cremas, rellenos y otros productos base en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de definiciéon de productos, aprovisionamiento y control de consumos en
UCO0709_2 pasteleria/reposteria Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de definicion de productos, aprovisionamiento y control de consumos en pasteleria/reposteria

Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria
UC0710_2 ) - B ) ’ Frogatua - Demostrada
Desarrollar operaciones de elaboracion y presentacion de productos de pasteleria/reposteria

UCO0711_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccion medioambiental en hosteleria Frogatua - Demostrada
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N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria

Ardoak zerbitzatzea eta horiei buruzko oinarrizko informazioa ematea.

UC1048 2 Frogatua - Demostrada

Servir vinos y prestar informacion béasica sobre los mismos.

Jatetxe arloan mota guztietako zerbitzu bereziak antolatzea.

uc1054 2 : - i - Frogatua - Demostrada
Dlsponer todo tlpO de servicios espeC|aIes en restauracion.

Elikagaiak eta edariak barran eta mahaian zerbitzatzeko prozesua garatzea.

UC2298 2 - , ) Frogatua - Demostrada
Desarrollar el proceso del servicio de alimentos y bebidas en barra'y mesa.
Ardoa ez den beste edariak prestatzea eta zerbitzatzea.

UC2299_2 i . ] .p ] Frogatua - Demostrada
Preparar y servir bebidas distintas a vinos.
Sukaldaritza-elaborazio errazak egitea eta platerrak bezeroen aurrean prestatzea.

UC2300_2 , : acegreactap ean prest Frogatua - Demostrada
Confeccionar elaboraciones culinarias sencillas y elaborar platos a la vista del cliente.
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina

UC2816_2 et ulinarias y present gastro , Frogatua - Demostrada
Desarrollar técnicas culinarias y presentacion de ofertas gastronémicas en cocina
Comunicarse en lenguainglesa con un nivel de usuario basico (a2), segiin el marco comdn europeo de referencia

ara las lenguas, en el &mbito profesional
uceges 2 " 9 P Frogatu gabe - No demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (a2), segtin el marco comun europeo de referencia para
las lenguas, en el ambito profesional
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BEHINEKO AKTA - ACTA PROVISIONAL DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria'y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Sukalde-zuzendaritza
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Direccion de cocina

659/2023 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas segun el Real Decreto 659/2023 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Konpetentzia Atalak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
78939483X i i igi i6 i i i
UCo711_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién medioambiental en hosteleria Frogatua - Demostrada

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y protecciéon medioambiental en hosteleria

Jatetxe-arloko hornikuntza-prozesuak kudeatzea.

UC1064_3 Frogatua - Demostrada

Gestionar procesos de aprovisionamiento en restauracion.

UC1098_3 Jatetxe-arloko zerbitzu-prozesuak definitzea eta planifikatzea. Frogatu gabe - No demostrada

Definir y planificar procesos de servicio en restauracion.

Jatetxe-arloko zerbitzu-sailak kudeatzea eta zuzentzea.

UC1104_3 i . . B Frogatua - Demostrada
Gestionar y dirigir departamentos de servicio de restauracion.

Eskaintza gastronomikoak diseinatzea: menuak, kartak edo antzekoak.
uC2280_3 L 9 o . ; ) Frogatua - Demostrada
Disefiar ofertas gastrondmicas en términos de menus, cartas o anlogos.

UC2281 3 Sukaldaritzako produkzio-unitateak kudeatzea. Frogatua - Demostrada

Gestionar unidades de produccién culinaria.

Establezimenduaren eskaintza gastronomikoa osatzen duten platerren elaborazio- eta aurkezpen-prozesuak
UC2282_3 zuzentzea. Frogatua - Demostrada
Dirigir los procesos de elaboracién y presentacion de los platos que componen la oferta gastrondmica del establecimiento.
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N.A.N.
D.N.I.

Konpetentzia Atalak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Ostalaritza-jardueretan lan-arriskuen prebentzioa eta higienea, elikagai-segurtasuna eta ingurumen-babesa

bermatzea.
uC2283_3 o ) o ) i ) » . . Frogatua - Demostrada
Prevenir riesgos laborales y garantizar la higiene, la seguridad alimentaria y la proteccién medioambiental en las
actividades de hosteleria.
Comunicarse en lenguainglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segiin el marco comin europeo de
referencia para las lenguas, en el &mbito profesional
UC9999_3 P g P Frogatua - Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (b1), segn el marco comun europeo de referencia

para las lenguas, en el &mbito profesional
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Akta osatzen dute hauek: 22 orri, eta barnean hartzen du 22 hautagaiak, honekin hasita: 14598202X eta amaitzeko: 78939483X
La presente acta esta formada por 22 hojas, y comprende 22 candidatos/as empezando por: 14598202X y acabando con: 78939483X

Vitoria-Gasteizen, 2026(e)ko Ekainaren 18(e)(a)n
En Vitoria-Gasteiz, a 18 de Junio de 2026
Presidentea-El/la presidente/a Idazkaria-El/la secretario/a
11911321N 78885985X

Batzorkidea-Vocal
44173264Q

Plan de Recuperacién, EUSKO JAURLARITZA i GOBIERNO VASCO
W Transformacién y Resiliencia

8 (\VAF-EIE]

HON, FORMACION PROFESIONAL

NextGenerationEU =

Y

Financiado por la Unién Europea ﬁ_& COBERNG HINSTE
sot




