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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Turismo Gidaritza, Informazioa eta Laguntzako goi-mailako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Guia, Informacion y Asistencias Turisticas

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
Turi -inf ioa kudeat:
HIZTTOSS | 1073 L e ™ Frogatua - Demostrada
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Bidaia Agentzia eta Ospakizunen Kudeaketako goi-mailako teknikari titulua

Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Agencias de Viajes y Gestion de Eventos

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
T248T706L | )C0266_3  yianaer amition tstcons siea 2o Frogatu gabea - No Demostrada
ooz 2 B aiieto et el o s g Frogatu gabea - No Demostrada
UC0268_3  Gagionar unidades de informacion y dstibucion de ofert trfsica. Frogatu gabea - No Demostrada
cioss 3 By Lot o oo s s Frogatu gabea - No Demostrada
UC1056_3 SAtaidiak kudeatzea Frogatu gabea - No Demostrada
LCI068 e o e A 0 e s i Frogatu gabea - No Demostrada
CIO70 3 T o Tk it L T e D st Frogatu gabea - No Demostrada
UCI0713  pragiar sanvicios de acompanamients y asistonda a oritas y iskanies y disofa finerarios turisicos Frogatu gabea - No Demostrada
UC1074_3  Luismodnformazioa kudeatzea Frogatu gabea - No Demostrada
UCIOrS 3 Lo e e o e S e oot Frogatu gabea - No Demostrada
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Ingelesa ez den atzerriko bigarren hizkuntza batean komunikatzea, erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren

Ucggg7_3 rabera lanbide-eremuan. Frogatu gabea - No Demostrada

— Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario independiente (B1), segin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el 9 g

ambito profesional.
Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. _

UC9998_2  comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), segun el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el ambito profesional. Frogatua Demostrada

79494061N Turismo-zerbitzuak eta bidaiak saltzea _

UC0266_3  vender servicios turisticos y viajes FroQ atua - Demostrada
Bidaia-agentzietako kudeaketa ekonomikoa eta administratiboa garatzea

uco0267_2 Desarrollar la gestion econédmico-administrativa de agencias de viajes FroQatua - Demostrada
Turismoaren arloko informazio- eta banaketa-unitateak kudeatzea

uc0268_3 Gestionar unidades de informacién y distribuciéon de oferta turistica FroQatua - Demostrada
Bidaia konbinatuak, txangoak eta joan-etorriak lantzea eta gauzatzea _

UC1055_3 Elaborar y operar viajes combinados, excursiones y traslados FrOQ atua - Demostrada
Ekitaldiak kudeatzea

UC1056_3  Gactionar eventos Frogatua - Demostrada
Jarduera-eremuan dauden eta kulturaren aldetik interesgarriak diren ondare eta ondasunak interpretatu turistentzat eta bisitarientzat

UC1069_3 Interpretar el patrimonio y bienes de interés cultural del &mbito de actuacion a turistas y visitantes Frogatua - Demostrada
Jarduera-eremuan dauden natura-guneak eta naturaren aldetik interesgarriak diren beste ondasun batzuk interpretatu turistentzat eta bisitarientzat _

UC1070_3 Interpretar espacios naturales y otros bienes de interés natural del &mbito de actuacién a turistas y visitantes Frogatua Demostrada
Turistei eta bisitariei laguntzeko zerbitzuak eman eta ibilbide turistikoak diseinatu

uC1071_3 Prestar servicios de acompafiamiento y asistencia a turistas y visitantes y disefiar itinerarios turisticos Frog atua - Demostrada
Turismo-informazioa kudeatzea

uC1074_3 Gestionar informacion turistica Frog atua - Demostrada
Tokiko turismo-zerbitzuak eta -produktuak sortzea, sustatzea eta kudeatzea _

UC1075_3 Crear, promocionar y gestionar servicios y productos turisticos locales Frog atua - Demostrada
Ingelesa ez den atzerriko bigarren hizkuntza batean komunikatzea, erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren
arabera, lanbide-eremuan.

UC9997_3 Comunicarse en una segunda lengua extranjera distinta del inglés con un nivel de usuario independiente (B1), segtin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el Frogatu gabea - No Demostrada
ambito profesional.
Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. _

uco998_2 Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), seglin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional. Frogatu gabea No Demostrada

UC9999 3 Ingelesez komunikatzea erabiltzaile independentearen mailarekin (B1), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. Frogatu gabea - No Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario independiente (B1), seglin el marco comuUn europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional.
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Sukalde Zuzendaritzako goi-mailako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Direccién de Cocina

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
14256770J Jatetxe-arloko zerbitzuetako sailak kudeatzea
uC1104_3 Gesti)(;nar y dirigzir deIpZaLlftamenloslde seL:vicio fje restauracion FI’Og atua - Demostrada

*Asesorar sobre vinos y otras bebidas.

uC2301_3 Asesorar sobre vinos y otras bebidas.

Frogatu gabea - No Demostrada

160572802 UC1064_3 Jatetxe-arloko hornikuntza-prozesuak kudeatzea

Gestionar procesos de aprovisionamiento en restauracion Frogatua - Demostrada

Jatetxe-arloko zerbitzu-prozesuak definitzea eta planifikatzea

uC1098_3 Definir y planificar procesos de servicio en restauracion Frogatu gabea - No Demostrada
UC1108.3  Sipanisary cesarrliar procesos de Semic en restauracion. Frogatu gabea - No Demostrada
UCl1104_3 éa::tti)c()ﬁ:;r)lloé(iﬁgziftribei;zlﬁtztrzzcr)nzgi(lje;ksl::\(/jiggtfj?restauracic’)n Frogatua - Demostrada
UC2280_3  Giecrir oirtas garon6micas en érmings de ments. caras o andiogos. — Frogatua - Demostrada
UC2281 3 Gctonar unidades de produceion cuinarin, Frogatua - Demostrada
UC2282_3 i s prosesos de elaboracien y presenacin do 1os platos que componen i olera gastronamica del ssiabiecimento. Frogatua - Demostrada
UC22833  prcuaritinsgos aborales y curanizar i higiene.  segurdad amentris y 1 potecqon medioambienta en a8 acividades de hostlern, Frogatua - Demostrada
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Ucoaons Ao ey oo b Frogatu gabea - No Demostrada
o802 e e e el ke St b b e Frogatua - Demostrada

06078580 | o104 3 Zisreioke e ek udeates Frogatua - Demostrada
Uc1oss 3 Jutisioks bl poiesue detace e peniatzes Frogatu gabea - No Demostrada
Uctios 3 Justieioks rbiauproreous usatien o gt Frogatua - Demostrada
UCtioa 3 Lt mons sbiueta sak tenties, - acer Frogatua - Demostrada
Ucoaso_3  Dishitsters pstoniricas o rmings de e ot £ ardloos Frogatua - Demostrada
Ucoae1 s Sopient s dopreducccn culnara Frogatua - Demostrada
2282 3 e e e e et gt ] ablecimenc Frogatua - Demostrada
22833 e o e ol o o sty e ge oo Frogatua - Demostrada
Ucoan1 3 s e ot bebies Frogatu gabea - No Demostrada
Cam8 2 e e gk ol ks alorauen b e o, Frogatua - Demostrada

0250 | yciopa 3 Lok et etes Frogatua - Demostrada
Uctoss_s s alo terbeypoiesuc defnecs e pnihaten Frogatu gabea - No Demostrada
Uetios s ieie aioh rebimsoreoue slaten e gaaten Frogatu gabea - No Demostrada
uC1104_3 ‘(?et:tti);ﬁ::r)lloé(i:)igzifiibeipt)ggnil:r)\tzgilie:ekskel:\(/jiiiacl)tfieearestauracién Frogatu gabea - No Demostrada
Ucozm_s (st lees et n rmis e ments, o g anooos Frogatua - Demostrada
uc2281 3 *Gestionar unidades de produccién culinaria. Frogatua - Demostrada

Gestionar unidades de produccién culinaria.
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
*Dirigir los procesos de elaboracidn y presentacion de los platos que componen la oferta gastronémica del establecimiento.
ucz2282_3 Dirigir los procesos de elaboracion y presentacion de los platos que componen la oferta gastronémica del establecimiento. FroQatua - Demostrada
*Prevenir riesgos laborales y garantizar la higiene, la seguridad alimentaria y la proteccién medioambiental en las actividades de hosteleria.
uc2283_3 Prevenir riesgos laborales y garantizar la higiene, la seguridad alimentaria y la protecciéon medioambiental en las actividades de hosteleria. Frogatua - Demostrada
*Asesorar sobre vinos y otras bebidas.
uC2301_3 Asesorar sobre vinos y otras bebidas. Frogatu gabea - No Demostrada
Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan.
uco998_2 Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), seglin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional. Frogatua - Demostrada
78891639Y Jatetxe-arloko hornikuntza-prozesuak kudeatzea
uC1064_3 Gestionar procesos de aprovisionamiento en restauracion Frogatua - Demostrada
Jatetxe-arloko zerbitzu-prozesuak definitzea eta planifikatzea _
uC1098_3 Definir y planificar procesos de servicio en restauracion Frogatu gabea No Demostrada
Jatetxe-arloko zerbitzu-prozesuak ikuskatzea eta garatzea _
UC1103_3 Supervisar y desarrollar procesos de servicio en restauracién Frogatu gabea No Demostrada
Jatetxe-arloko zerbitzuetako sailak kudeatzea
UC1104_3 Gestionar y dirigir departamentos de servicio de restauracién Frogatua - Demostrada
*Disefiar ofertas gastrondmicas en términos de menus, cartas o analogos. _
uC2280_3 Disefiar ofertas gastrondmicas en términos de mends, cartas o analogos. Frogatu gabea No Demostrada
uc2281 3 *Gestionar unidades de produccion culinaria. Frogatu gabea - No Demostrada
— Gestionar unidades de produccién culinaria. 9 g
uc2282 3 *Dirigir los procesos de elaboracidn y presentacion de los platos que componen la oferta gastronémica del establecimiento. Frogatu gabea - No Demostrada
— Dirigir los procesos de elaboracién y presentacién de los platos que componen la oferta gastronémica del establecimiento. 9 g
*Prevenir riesgos laborales y garantizar la higiene, la seguridad alimentaria y la proteccién medioambiental en las actividades de hosteleria. _
uC2283_3 Prevenir riesgos laborales y garantizar la higiene, la seguridad alimentaria y la proteccién medioambiental en las actividades de hosteleria. FrOgatua Demostrada
UC2301 3 *Asesorar sobre vinos y otras bebidas. Frogatu gabea - No Demostrada
— Asesorar sobre vinos y otras bebidas. g g
UC9998 2 Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. Frogatua - Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), segin el marco comuin europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional.

Financiado por la Unién Europea ﬁi Eomiang
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Jatetxe Arloko Zerbitzuen Zuzendaritzako goi-mailako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico Superior en Direccién de Servicios de Restauracion

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
0103 | o711 2 e egand mrens s eecon s ool % Peez e Frogatua - Demostrada
UCL00_3 e scoon i s e o e Frogatua - Demostrada
L0988 e e acan o semsci o e 2 Frogatua - Demostrada
UCLI03 8 e e peaean S o et Frogatua - Demostrada
UC1104_3 \]Gazg:tti)(;ﬁ::r)llocll(iﬁgzif:izi;lﬁtztrz‘é?nzgi(ljikszt:\(/jiggtfjeearestauracic’)n Frog atua - Demostrada
UCLI06_3 e e s soaanetcnsy Skoneteas o e % 4052252 Frogatua - Demostrada
UCLIOT3 e i e ens avas b anabonesey seseos o a2k isenazes Frogatua - Demostrada
CLI08 8 or ms a ri soe pps o Bomteey ocha on g o eSanzak disenates Frogatua - Demostrada
U100 8 e e s oo b comtemacty mhrati e o ey s o e s 1% Frogatua - Demostrada
TERUE R el v Frogatua - Demostrada

Financiado por la Unién Europea Gomag | smainas Pian de Recuperacion, EUSKD JAURLARITZA - GOBIERNO VASCO
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
22803 e e e e Frogatua - Demostrada
UC2281.3 e e e o e Frogatua - Demostrada
UCc2282 3 *D[i)riirigir los procesos de elabo_rgcién y prese_r]tacién de los platos que componen la oferta ga_stronémica de! e_stablecimiema Frogatua - Demostrada
gir los procesos de elaboracién y presentacion de los platos que componen la oferta gastronémica del establecimiento.
2283 e B e e et e ol oS Frogatua - Demostrada
Uczso1s ST some e os betices Frogatua - Demostrada
R e R A e T A LA Frogatua - Demostrada
TG | 0711 2 e ey 2o ez arutes Frogatua - Demostrada
UC1088_3  Jae o e e e e i haien Frogatua - Demostrada
L1063 e e e s 2% 12 Frogatua - Demostrada
073 e e e s e e i3k st Frogatua - Demostrada
L1083 e ot s e ey " Sk dseitzcs Frogatua - Demostrada
L1083 e o e e B e i e Frogatua - Demostrada
UCILI0 3 A e e e Frogatua - Demostrada
UC2301 3 *Asesorar sobre vinos y otras bebidas. Frogatua - Demostrada

Asesorar sobre vinos y otras bebidas.

Financiado por la Unién Europea ﬁi Eomiang
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EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Sukaldaritza eta Gastronomiako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico en Cocina y Gastronomia

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
14255689J Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frogatua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frog atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uc0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uc0262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

UC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de mliltiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatua Demostrada
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007 2 e e o S et 52 Frogatu gabea - No Demosirada
L0308 2 e e et Frogatu gabea - No Demosirada
D308 2 e e o o Frogatu gabea - No Demostrada
D10 2 e e e s s 2% Frogatua - Demostrada
0700 2 G e e ol o o152 Frogatua - Demostrada
0710 2 G B g rkeres Frogatua - Demostrada
R e T L e S Frogatua - Demostrada

Y | conge 2 e e e o™ Frogatu gabea - No Demostrada
D035 2 G e o e o e SO o Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s o s Frogatua - Demostrada

Lehenglaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
uC0305_2 tcrﬁrs]{\rce)lr;? gltzgfg\ﬁgiiiz\ﬁ?gri?aélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO307_2  RariierVio contiolar s operacines de Slabaracion de producion te confieria, hocolateria.galoterta  oiras eisboraciones - Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2  poaiiar ol acabado  decoracion de los procuctos e pasieleria.y conftora. Frogatu gabea - No Demostrada
UC03002  poail envasado y i presontacion do 108 roducios de pasteleri y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310 2 e et de sequridad, hgienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO711 2 e ormas e sequridad. Migiens y proteccion amblental en hosteleris - oo e Frogatua - Demostrada

29483905K UC0034 2 Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria
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0035 2 G e e e e e, Frogatu gabea - No Demosirada
e e T A e e Frogatua - Demostrada
L0250 2 B e Ko e Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, et guriat surer caboreies e ontseoates Frogatua - Demostrada
D612 R e e e Frogatua - Demostrada
0262 2 e e e rkene? Frogatua - Demostrada
Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 gﬁrs'n?rﬁlrela? gllaag?g\ﬁsbiiiz‘:ng;?,aélz:Ia:nacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  eaizaryio cantrlar s operaciones.de elaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies aplcaconee para pasteiariateposierta Frogatua - Demostrada
UC0307_2  Reizaryio contrlar las operaciones 66 elaboracion de productos de canfierta, hocolatera, galeier y oras alaboraciones. Frogatu gabea - No Demostrada
UC0308_2  eizar ol acabado y decoracion de los procuctos e pastelera y confiera. Frogatu gabea - No Demostrada
UC0309_2  Reaiar of envasado y ia presentacion de s producios de pacelera y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310 2 e it de sequridad, maienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO700_2 o cieras senclns e repostera.realvar el aprovisonamionta merno y conroiar conaumos -+ Frogatua - Demostrada
UCO710.2  Ciaray presentar productos hechos & base de masasy pastas, posiree o6 coci y helados. - Frogatua - Demostrada
UCO711 2 e crmas e sequridad. Migtens y proteccion amblental en hosteleris o or e Frogatua - Demostrada

30605999X 1 UC00842  Raaiiar o drig s aperaciones e elaboracion de mases de-panaderiay bollera Frogatu gabea - No Demostrada
UC0035_2  Cantoceionar yia canduc 15 eiaboradiones complementanas. composiian, docoractn y envacado de 1os piocudios de panadera y baeria Frogatu gabea - No Demostrada
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Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera FroQatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronédmicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frogatua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea

UC0260_2  preelanorar y conservar toda clase de alimentos Frogatua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco261_2 Preparar elaboraciones basicas de muiltiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea No Demostrada

UCo309 2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea Frogatu gabea - No Demostrada

— Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria 9 g

Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uC0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uco709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatua Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

30627938B Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada

UC0036_2 Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea Frogatua - Demostrada

Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera
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Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronédmicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos FrOQ atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos FrOQ atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria FroQatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FrOQ atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea - No Demostrada

UCo310 2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

— Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria 9

Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uC0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatua Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

30680508A Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Reallizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uc0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
P, lgi k konfiteriak k k k i i

UC0308_2 astelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria
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L0305 2 e e ey ot Frogatu gabea - No Demosirada

HEBBI2AC | conae 2 B o e v Frogatua - Demostrada
D035 2 G e e e Frogatu gabea - No Demostrada
D036 2 B e i o s oo Frogatua - Demostrada
0250 2 B o e o e Frogatua - Demostrada
UCo260_2  Eagi, et guriat suer caboreaes e onisetatzes Frogatua - Demostrada
R L e e e e Frogatua - Demostrada
0262 2 e e e rkene? Frogatua - Demostrada

Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 ggrs'n?rslrzla\? grgg?g\ﬁgiﬁig‘:n?;ri?aélzzﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  Reaizaryio contrlar s operaciones.de alaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies aplcaconee para pasteiariareposierta Frogatua - Demostrada
UC0307_2  Reizaryio Controlar las operaciones 46 elaboracion de productos de canfierta, hocolatera, galeier y oras alaboraciones. Frogatu gabea - No Demostrada
UCO308_2  poaiisr ol acabado  decoracion de los procuctos e pasieleria.y conftora. Frogatua - Demostrada
UC03002  poail envasado y i presentacion do 1os roducios de pasteleria y conferia Frogatu gabea - No Demostrada
UC0310_2 e imativa de sequridad, hgienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCOT00_2 ot e senclns e repostera,realvar el aprovisionamionta merno y conraiar conaumos -+ Frogatu gabea - No Demostrada
UCO710.2  Ciiaray presentar productos hechos & base de masasy pactas, posires oo cociy helados. - Frogatua - Demostrada
UCco711_2 Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea Frogatua - Demostrada

Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria
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e [ R e e e Frogatu gabea - No Demosirada
0035 2 G e e e o e Frogatu gabea - No Demosirada
D036 2 B e s o s oo Frogatua - Demostrada
L0250 2 B e e o e Frogatua - Demostrada
UCo260_2 - Eagi, et guriak surer caboretaes e ontsetatzes Frogatua - Demostrada
R L e e e e Frogatua - Demostrada
U062 2 e e e rkere? Frogatua - Demostrada

Leheng_aiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
UC0305_2 gsrs]?rilr;? :rig?g\ﬁgiﬁig‘:n?;riiaélzgﬁnacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UCO306_2  eaizaryio cantrlar o6 operaciones.de alaboracion de masas. pasiae.y producios bésicos de millipies apicaconce para pasteiariareposierta Frogatu gabea - No Demostrada
UC0307_2  Reizaryio Controlar las operaciones g6 elaboracion de prodctos de canfierta, hocolatera, galerer y oras alaboraciones. - Frogatua - Demostrada
UC0308_2  eaiar of acabado y decoracion do los procuctos e pastelera y confiera. Frogatua - Demostrada
UC0300_2  poaii el envasado y i prosontacion do 1ot roducios de pasteleri y conferia Frogatua - Demostrada
UC0310 2 e it de sequridad, mienc y proteceion del medio ambiente en fa induata aimentara - Frogatua - Demostrada
UCO7002 o Cieras senclns e repostera.realvar el aprovisionamionta merno y conroiar conaumos -+ Frogatua - Demostrada
UCO710.2  Ciiaray presentar productos hechos & base de masasy pactas, posiree oo cocia y helados. - Frogatua - Demostrada
UCO711 2 e ormas e sequridad. Migiens y proteccion amblental en hosteleris - oo e Frogatua - Demostrada

788903V UC0034 2 Raaiir o rig s aperaciones de elaboracion de mases de panaderiay bollera Frogatu gabea - No Demostrada
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N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado

Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronédmicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos FrOQ atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frogatua - Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FrOQ atua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatua Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracion de los productos de pasteleria y confiteria Frogatu gabea No Demostrada

UCo309 2 Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea Frogatu gabea - No Demostrada

— Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria 9 g

Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea _

uC0310_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria Frogatua Demostrada
Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uco709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada
Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea _

uco710_2 Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados Frogatua Demostrada
Ostalaritzan segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko arauak betez jardutea _

ucor11_2 Actuar bajo normas de seguridad, higiene y proteccién ambiental en hosteleria Frogatua Demostrada

Y7910239R Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatua Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uc0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada

UC0036_2 Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea Frogatua - Demostrada

Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera
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Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronédmicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos FrOQ atua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos FrOQ atua - Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uco0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uco262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea _

uC0306_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de multiples aplicaciones para pasteleria-reposteria Frogatu gabea No Demostrada
Konfiteriako, txokolategintzako, galletagintzako eta beste elaborazioetako produktuak egiteko lanak egitea eta/edo kontrolatzea _

uco307_2 Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de productos de confiteria, chocolateria, galleteria y otras elaboraciones Frogatu gabea No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuen akabera eta dekorazioa egitea _

uco308_2 Realizar el acabado y decoracién de los productos de pasteleria y confiteria FrOQ atu g abea - No Demostrada
Pastelgintzako eta konfiteriako produktuak ontziratzea eta aurkeztea

uC0309_2 Realizar el envasado y la presentacion de los productos de pasteleria y confiteria Frog atua - Demostrada

UCo310 2 Elikagaien industrian segurtasunari, higieneari eta ingurumena babesteari buruzko araudia aplikatzea Frogatua - Demostrada

— Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria alimentaria 9

Gozogintzako eskaintza sinpleak definitzea, barne-hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea _

uC0709_2 Definir ofertas sencillas de reposteria, realizar el aprovisionamiento interno y controlar consumos Frog atua - Demostrada

UC0710_2 Ore eta pastekin egindako produktuak, sukaldaritzako postreak eta izozkiak elaboratzea eta aurkeztea Frogatu gabea - No Demostrada

Elaborar y presentar productos hechos a base de masas y pastas, postres de cocina y helados

Financiado por la Unién Europea ﬁi Eomiang

MNextGenarabonEl

i 2 Plan de Recuperacion, EUSKD JALRLARITIA GOBIERND VASCO
W FCRAACIGH IRCIEHAL W Transformacidn y Resiliencia




PSCY . FUSKO JAURLARITZA
© GOBIERNO YASCO

i bosd

Il
Lanbide Heziketoko
Etarkizuneke fkoskuntzen ’ Va
Euskal Institutue A
f W de -
N asco <

es Futuros e’ei

HEZKUMTZA SAILA
LAN ETA ENPLEGU SALA

r Profesianal

EBALUAZIO-BATZORDEAREN BEHIN BETIKO AKTA - ACTA DEFINITIVA DE LA COMISION DE EVALUACION

LANBIDE ARLOA: Ostalaritza Eta Turismoa
FAMILIA PROFESIONAL: Hosteleria Y Turismo

Lanbide-kualifikazioa - Titulua:(T)Jatetxe Arloko Zerbitzuetako teknikari titulua
Cualificacién Profesional - Titulo:(T)Titulo de Técnico en Servicios de Restauracion

1224/2009 Errege Dekretuaren eta 2021eko azaroaren 23ko Ebazpenaren arabera (2021eko abenduaren 10eko EHAA) eskuratutako lanbide-gaitasunak
ebaluatzeko eta egiaztatzeko eratutako Ebaluazio Batzordearen akta. - Acta de la Comisién de Evaluacién constituida para la evaluacién y acreditacion de las
competencias profesionales adquiridas seguin el RD 1224/2009 y la Resolucion del 23 de noviembre de 2021 (BOPV del 10 de diciembre de 2021).

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
46820103S Okintzako eta opilgintzako oreak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo zuzentzea _

uco034_2 Realizar y/o dirigir las operaciones de elaboracién de masas de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintzako eta opilgintzako produktuen elaborazio osagarriak, konposizioa, dekorazioa eta ontziratzea prestatzea eta/edo gidatzea _

uC0035_2 Confeccionar y/o conducir las elaboraciones complementarias, composicion, decoracién y envasado de los productos de panaderia y bolleria Frogatu gabea No Demostrada
Okintza-industrian segurtasun- eta higiene-araudia eta ingurumena babesteari buruzkoa aplikatzea _

uC0036_2 Aplicar la normativa de seguridad, higiene y proteccién del medio ambiente en la industria panadera Frogatua Demostrada
Eskaintza gastronomiko errazak definitzea, hornikuntza egitea eta kontsumoak kontrolatzea

uc0259_2 Definir ofertas gastronémicas sencillas, realizar el aprovisionamiento y controlar consumos Frogatua - Demostrada
Elikagai mota guztiak aurrez elaboratzea eta kontserbatzea _

uC0260_2 Preelaborar y conservar toda clase de alimentos Frogatu gabea No Demostrada
Aplikazio ugariko oinarrizko elaborazioak eta funtsezko platerak prestatzea _

uc0261_2 Preparar elaboraciones basicas de multiples aplicaciones y platos elementales Frogatua Demostrada
Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea _

uc0262_2 Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional Frogatua Demostrada
Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

UC0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicién de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en Frog atua - Demostrada
los procesos de elaboracion

UC0306_2 Pastelgintzarako eta gozogintzarako oreak, pastak eta aplikazio ugariko oinarrizko produktuak elaboratzeko eragiketak egitea eta/edo kontrolatzea Frogatu gabea - No Demostrada

Realizar y/o controlar las operaciones de elaboracién de masas, pastas y productos basicos de mliltiples aplicaciones para pasteleria-reposteria

Financiado por la Unién Europea
MNextGenarabonEl

EUSKD JAURLARITIA

Plan de Recuperacion, GOBIERND VASCO

W Transformacidn y Resiliencia




EUSKO JAURLARITZA
GOBIEEMNO YVASCO

HEZKUMTZA SAILA
LAN ETA ENPLEGU SALA

Il
Lanbide Heziketoko
Etarkizuneke fkoskuntzen ’ Va
Euskal Institutue A
instituto Vasco de -
Apre L

s Futuros e’ei

i
Profesional

N.A.N. Gaitasun Unitateak Emaitza
D.N.I. Unidades de Competencia Resultado
o807 2 e e e 12122 Frogatu gabea - No Demostrada
UCoa0s 2 Fasyaliate st olere posuktne s ot koo sotee Frogatu gabea - No Demostrada
UCo30s_2 e 1 onfierke ot on e e e s Frogatu gabea - No Demostrada
10 2 e Dot S stz Frogatua - Demostrada
UCO705_2  Someeke ssantzs srilen defnien, b ot e s Koo koltaes Frogatua - Demostrada
UCO7i0_2  Seta e oo ok, kel tenks posten s o bt st arcetes Frogatu gabea - No Demostrada
UCias 2 A0k srbtetzen e an buako oo o mazios cmites Frogatua - Demostrada
UC1054_2  ebiesoan nota guatetae st erenak atotaes Frogatua - Demostrada
UCz2sm 2 [SESmiole  rocees o servo de et ) e oy mese Frogatua - Demostrada
Uczase 2 ebarsy sen bedes e s s Frogatua - Demostrada
2300 2 e e e 17 Frogatua - Demostrada
— y elaborar platos a la vista del cliente.

YOOS2419A 1 UC0034_2  Regiiar o drign 198 operacionss de elaboracion de masas de panaderiay bolera Frogatu gabea - No Demostrada
UC0035_2  Cooccionar 1o Conducr a3 elaboraciones complementanas, composican. decoracion y envasado de s procuctos de panadoriay bollria Frogatu gabea - No Demostrada
UC0036._2  Riicera nommativ de Sequridad hgiene y proteceion del medio ambiente en i mdusiia pandera. Frogatua - Demostrada
UC0259.2 Dot aferts gasioncmicas sencilas, reaizar ol aprovisionamiento y comralr consumbs Frogatua - Demostrada
UC0260_2  prqinorar y conserver toda clace do aimentos Frogatu gabea - No Demostrada
UC02612  praperar lanoracionce bécichs do miltiples apicacionee y piaios elomentales Frogatua - Demostrada
UCc0262_2 Espainiako eskualdeetako eta nazioarteko sukaldaritzako platerik adierazgarrienak prestatzea eta aurkeztea Frogatu gabea - No Demostrada

Preparar y presentar los platos mas significativos de las cocinas regionales de Espafia y de la cocina internacional
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N.A.N.
D.N.I.

Gaitasun Unitateak
Unidades de Competencia

Emaitza
Resultado

Lehengaiak, gai osagarriak eta amaitutako produktuak hornitzeko, biltegiratzeko eta bidaltzeko lanak kontrolatzea, eta elaborazio-prozesuetan erabili beharreko
tresneria eta lanabesak prestatzea

uc0305_2 Controlar el aprovisionamiento, el almacenamiento y la expedicion de las materias primas y auxiliares y de los productos terminados y preparar los equipos y el utillaje a utilizar en FroQatua - Demostrada
los procesos de elaboracion
08 2 e e e vt oo e o e o e 272 Frogatu gabea - No Demosirada
UCOI07_2 e oo o et oo ot Sy o o 1222 Frogatu gabea - No Demosirada
0308 2. e e e e ey e Frogatu gabea - No Demostrada
0308 2. B e s oo Frogatu gabea - No Demostrada
010 2 e e v e oo oty 2 Frogatua - Demostrada
0700 2 e e s e o o 2% Frogatua - Demostrada
0710 2 G e e byt s surkerton Frogatu gabea - No Demostrada
D112 e e emey 20 ez aruten Frogatua - Demostrada
UCions 7 SLton Eemiatien s o, bk oo oo mates Frogatua - Demostrada
UCis4 2 Jieie iom mots uiteako bty perene toien Frogatua - Demostrada
Ucz20m 7 mesonts o Brocess e servc te amertos et ooy mesa Frogatua - Demostrada
Uczaon 7 FIsiess seny beides atnias s inos Frogatua - Demostrada
2300 2 a7 Frogatua - Demostrada
UC9998_2 Ingelesez komunikatzea oinarrizko erabiltzaile-mailarekin (A2), Hizkuntzen Europako Erreferentzia Marko Bateratuaren arabera, lanbide-eremuan. Frogatu gabea - No Demostrada

Comunicarse en lengua inglesa con un nivel de usuario basico (A2), seglin el marco comun europeo de referencia para las lenguas, en el &mbito profesional.
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HEZKUMTZA SAILA
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Akta osatzen dute hauek: 22 orri, eta barnean hartzen du 22 hautagaiak, honekin hasita: 44127769S eta amaitzeko: YO032419A
La presente acta esta formada por 22 hojas, y comprende 22 candidatos empezando por: 44127769S y acabando con: YO032419A

Idazkaria-El/la secretario/a
30675598S

Batzordekideak-Vocales
78924543C

14601278G
44138379E

457548577
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Vitoria-Gasteizen, 2024(e)ko Martxoaren 21(e)(a)n
En Vitoria-Gasteiz, a 21 de Marzo de 2024
Presidentea-El/la presidente/a
11911321N

22722774Q

15998704L

78947325D

44114357C
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