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DEMANDA soLucion

En la Comunidad Auténoma Vasca
existe una demanda creciente por
parte del sector agroalimentario y de
las propias personas consumidoras
para la adaptaci6n de los requisitos
higiénico-sanitarios, tal y como lo
disponen los Reglamentos
comunitarios en la materia.

ANTECEDENTES
Los pequefios
establecimientos

agroalimentarios ven
comprometida su
rentabilidad debido a las
inversiones econémicas
que supone el
cumplimiento de los
requisitos del Paquete de
Higiene, sobre todo a nivel
de instalaciones para la
transformacién.
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CREACION DE GRUPD DE TRABAJO

Se cred un Grupo de Trabajo integrado por personal
técnico del Departamento de Salud y ELIKA (Fundacion
Vasca para la Seguridad Agroalimentaria), para el
desarrollo del Decreto y de las Instrucciones Técnicas.

CREACIGN DE LA COMISIGN INTERDEPARTAMENTAL INFORME JURIDICO

Anélisis juridico conjunto entre las
Asesorias del Departamento de
Desarrollo Econémico y Competitividad
y del Departamento de Salud con
resultado favorable:

Integrada por la Viceconsejeria
de Salud del Dpto. de Salud y la
Viceconsejeria de Agricultura,
Pesca y Politica Alimentaria del

Dpto, Se P e ol oo co ELABORACIGN D DECRETO E INSTRUCCIONES TECAICAS

flexibilidad previstas en los
reglamentos comunitarios en materia

de higiene de los productos sector productor.

CONTENIDO DEL DECRETO Y DE LAS INSTRUCCIONES TECICAS
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En consecuencia el
Parlamento inst6 al
Gobierno Vasco a que
regulara las condiciones
en las que podia
aplicarse la adaptacion
de dicha normativa
europea a través de un
Decreto autonémico.

y Competitividad del Gobierno La Conlmunidad Auténoma del Pafs , Borrador de Decreto.
Vasco. Vasco si puede proceder al desarrollo PR . Art A 2
regl ool idas d > Priorizacién de las Instrucciones Técnicas: leche - derivados lacteos y huevos.
T : € > Borradores de las Instrucciones Técnicas.
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TRAMITACIGN OFICIAL DEL DECRETO

Con las instituciones y administraciones
autonémicas competentes en materia
i ia, asi como a Emakund
lizacién Li

Direccién de Nor
Administraciones Publicas, DACIMA,
Kontsumobide, Asesoria Juridica del
Departamento de Salud y al Organo de
Control Econémico de la Comunidad
Auténoma Vasca.

RESULTADO

INSTRUCCIGN TECAICA DE HUEUOS ¥ DERIUADOS

> Producto: huevos de Categoria A.

> Tamario de explotaciones: de 50 a 350
gallinas ponedoras.

INSTRUCCIAN TECNICA DE LECHE ¥ DEAIVADOS

> Leche pasterizada, yogures, cuajadas,
kéfir, quesos frescos y semicurados,
mantequillas, natas, requesén...quesos
elaborados a partir de leche cruda con
un periodo de curacién minimo de 60
dias y helados lacteos.

> Volumen: no superior a los 100.000
litros de leche de vaca
transformada/afio o los 30.000 litros
de leche de oveja o los 40.000 litros
de leche de cabra transformada/afio.

DECRETO

> Pequefias empresas agroalimentarias
con un volumen limitado.

> Producci6n primaria y transformacién
de alimentos.

> Comercializacion limitada a la CAPV,
bajo la modalidad de venta de &mbito
local o de proximidad.

> Se flexibilizan los requisitos de
instalaciones, sistema de
= autocontrol y analiticas.

> Autorizaciones y registros: registros
bésicos de la produccion primaria
(REGA, REGEPA) y REACAV
(comunicacién previa a Salud -
Pblica). > Se flexibilizan los requisitos de
instalaci sistema de
y analiticas.

CONCLUSIONES

> Decreto que establece las condiciones
para la adaptacién de los requisitos
higiénico-sanitarios de diversos ambitos
de la produccién agroalimentaria de
Euskadi.
> Instruccion Técnica de Condiciones
generales a cumplir por todos los
sectores.

> Instruccion Técnica de Condiciones
especificas del sector de productos
lacteos.
> Instruccion Técnica de Condiciones
especificas del sector de produccion y
envasado de huevos de Categoria A.
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