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Según los pliegos de condiciones de las indicaciones geográficas protegidas (IGP)  «Euskal 
Okela» o «Carne de vacuno del País Vasco» y «Gernikako piperra» o «Pimiento de Gernika» 
corresponde a la Fundación Hazi Fundazioa realizar el control y la certificación de ambos 
productos. 
 
Los controles, que Fundación HAZI Fundazioa realizó en 2014, sobre los distintos operadores 
se indican en la siguiente tabla: 
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Tabla 1: Nº de establecimientos inspecciones y muestreos realizados en 2014

Año 2014 Euskal Okela CA: PAÍS VASCO

Tipo de establecimiento 

visitado para 

muestreo/inspección

Nº total de 

productores 

primarios, 

elaboradores, 

mayoristas o 

minoristas

Nº de 

inspecciones 

realizadas

nº muestras 

analizadas

Nº de inclumplimientos y motivo de los 

incumplimientos

Productores primarios 937 535 721
Total 15: 4 por estado sanitario incorrecto, 11 por 

utilización de pienso no autorizado.

Procesadores y elaboradores 10 296 178 Total 4: 1 por etiquetado incorrecto y mal uso de la marca 

y 3 por registro de temperatura

Fábricas de pienso 22 22 116 Total 9: 1 por formulación y sistema de calidad, 3 por 

formulación, 3 por sistema de calidad y 2 por etiquetado.

Establecimientos al por mayor

Establecimientos minoristas 218 437 16 Total 16: 6 por etiquetado incorrecto, 3 por falta de 

comunicación con balanza, 4 por falta de trazabilidad, 2 

por reiteración de desviación y 1 por identificación 

incorrecta.

Año 2014 Gernikako Piperra CA: PAÍS VASCO

Tipo de establecimiento 

visitado para 

muestreo/inspección

Nº total de 

productores 

primarios, 

elaboradores, 

mayoristas o 

minoristas

Nº de 

inspecciones 

realizadas

nº muestras 

analizadas

Nº de inclumplimientos y motivo de los 

incumplimientos

Productores primarios 26 24 13 0 (3 bajas voluntarias)

Procesadores y elaboradores 9 9 17 1 por mal uso de la marca

Establecimientos al por mayor

Establecimientos minoristas

Año 2014 ETG Jamón Serrrano CA: PAÍS VASCO

Tipo de establecimiento 

visitado para 

muestreo/inspección

Nº total de 

productores 

primarios,  

elaboradores, 

mayoristas o 

minoristas

Nº de 

inspecciones 

realizadas

nº muestras 

analizadas

Nº de inclumplimientos y motivo de los 

incumplimientos

Productores primarios 0

Procesadores y elaboradores 2 2 2 Total 4: 1 no verificación básculas frente a patrón 

calibrado, 1 un jamón con peso algo inferior al indicado 

en el pliego de condiciones, 1 procedimiento interno de 

la empresa más restrictivo que el pliego,1 en algúnlote 

no se toman muestras conforme al procedimiento.

Establecimientos al por mayor

Establecimientos minoristas

Año 2014 Total CA: PAÍS VASCO

Tipo de establecimiento 

visitado para 

muestreo/inspección

Nº total de 

productores 

primarios, 

elaboradores, 

mayoristas o 

minoristas

Nº de 

inspecciones 

realizadas

nº muestras 

analizadas

Nº de inclumplimientos y motivo de los 

incumplimientos

Productores primarios 963 559 734 Total 15: 4 por estado sanitario incorrecto, 11 por 

utilización de pienso no autorizado.

Procesadores y elaboradores 21 307 197 Total 9: 2 por etiquetado incorrecto y mal uso de la 

marca, 3 por registro de temperatura, 1 calibración de 

báscula, 1 peso algo inferior al establecido, 1 

procedimiento operador mas restrictivo que el pliego, 1 

falta de aplicación de una condición del pliego.

Fábricas de pienso 22 22 116 Total 9: 1 por formulación y sistema de calidad, 3 por 

formulación, 3 por sistema de calidad y 2 por etiquetado.

Establecimientos al por mayor

Establecimientos minoristas 218 437 16 Total 16: 6 por etiquetado incorrecto, 3 por falta de 

comunicación con balanza, 4 por falta de trazabilidad, 2 

por reiteración de desviación y 1 por identificación 

incorrecta.  
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Los controles de la inspección de Calidad Agroalimentaria a los operadores de sistemas de calidad 
diferenciada son a su vez una forma de verificación a las actuaciones realizadas por el Organismo 
de Control. 
 
En Euskal Okela se han realizado 15 visitas de inspección in situ por parte de la Inspección de 
Calidad Agroalimentaria  
 
Se han realizado dos verificaciones in situ a dos mataderos con el personal técnico que realiza los 
controles de Fundación HAZI Fundazioa y una con el personal del organismo de control sobre la 
ETG Jamón Serrano 
 
 

CUMPLIMIENTO PROGRAMACIÓN DE VERIFICACIÓN 

NºVERIFICACIONES 
PROGRAMADAS 

Nº VERIFICACIONES 
REALIZADAS 

%CUMPLIMIENTO 
PROGRAMACIÓN DE 

VERIFICACIÓN 

DOCUMENTALES IN SITU DOCUMENTALES IN SITU DOCUMENTALES IN SITU 

 18  18  100,00% 

 

GRADO DE CONFORMIDAD  EN LA VERIFICACIÓN 

Nº VERIFICACIONES 
TOTALES REALIZADAS 

Nº VERIFICACIONES CON 
ALGUNA NO 

CONFORMIDAD 

% VERIFICACIONES CON 
ALGUNA NO 

CONFORMIDAD SOBRE EL 
TOTAL DE 

VERIFICACIONES 

Nº VERIFICACIONES 
CON  NC QUE HAN 

ADOPTADO ALGUNA 
MEDIDA CORRECTIVA 

18 2 11,11% - 

 

 
 
 

 
TIPOS DE NO CONFORMIDADES EN LA VERIFICACIÓN 

 

TIPO DE NC 
Nº DE NC DE CADA 

TIPO 
% DE NC  SOBRE EL TOTAL DE 

LAS NC 

NC GRAVE QUE 
PUEDE 

INVALIDAR EL 
CONTROL 
OFICIAL 

0 0 

NC MENOR O 
LEVE 

2 100 

 
 

Las no conformidades menores detectadas de deben a defectos de etiquetado. 


